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INNOVA 2021/22 (Referencia 170): De la granja a la comercialización: Una estrategia de integración en 
Ciencia y Tecnología de los Alimentos

INNOVA 2022/23 (Referencia 321): Integra y aprende. Construyendo una cadena de bloques (blockchain) 
de la granja a la mesa
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Estrategia de la Granja a la Mesa

Sistemas alimentarios justos,

Producción de alimentos saludables y más sostenibles

De la granja a la mesa. Una experiencia docente en la 
integración de los ODS 

Objetivo general es que los estudiantes conozcan el sector agroalimentario a través de una docencia 

conectada, participativa e inmersiva

desde la producción a la comercialización de alimentos.
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De la granja a la mesa. Una experiencia docente en la 
integración de los ODS 

Objetivo general es que los estudiantes conozcan el sector agroalimentario a través de una docencia 

conectada, participativa e inmersiva desde la producción a la comercialización de alimentos.

Estrategia de la Granja a la Mesa

Principales objetivos  parciales.

Que el estudiante adquiera conocimientos, habilidades y competencias que le permitan integrar los 
ODS y estrategias de sostenibilidad en su futura actividad profesional.
Conseguir resultados de aprendizaje que le permitan concebir sistemas modelo de producción sostenible, de
mercado de proximidad y estrategias de economía circular en el sector agroalimentario.
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Economía circular
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Objetivo general es que los estudiantes conozcan el sector agroalimentario a través de una docencia 

conectada, participativa e inmersiva desde la producción a la comercialización de alimentos.

Principales objetivos  parciales

Que el estudiante adquiera conocimientos, habilidades y competencias que le permitan integrar los ODS 
y estrategias de sostenibilidad en su futura actividad profesional.
Conseguir resultados de aprendizaje que le permitan concebir sistemas modelo de producción sostenible, de mercado
de proximidad y estrategias de economía circular en el sector agroalimentario

Que el estudiante conciba el proceso de enseñanza-aprendizaje como un sistema de formación global y 
continuado a través de actividades interconectadas a lo largo de la titulación
Conseguir la coordinación integrada de actividades docentes de distintas asignaturas del mismo o de distintos cursos, reduciendo la
percepción de adquisición de conocimientos ligados a materias independientes

 Fomentar el trabajo en equipo entre los estudiantes y el aprendizaje colaborativo
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Jesús de la fuente Vázquez

Granja Docente
Directora: Beatriz Isabel Redondo

Instalaciones 
anexas

Piscifactoría Apicultura

Planta Piloto de Ciencia y Tecnología 
de los alimentos
Directora: María Blanch Rojo

Instalaciones singulares de la Facultad de Veterinaria
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Granja Docente e Instalaciones Anexas

Recursos 
productivos

Producción 
de materias 

primas

Primero

Segundo
Tercero

Cuarto

TFG

Actividades docentes integradas en 
los distintos cursos del Grado en 

CYTA

Portal Interactivo 
“Granja Facultad de 

Veterinaria” Primero
Tercero

Quinto

Plataforma Virtual 
“Emprendiendo en la 

producción de 
alimentos” 

Actividades docentes integradas en 
algunos cursos del Grado en 

Veterinaria

Planta piloto
Laboratorios



Portal Interactivo  “Granja Facultad de Veterinaria” 

 Caracterizar las razas, 
 Cuidados de bienestar animal
 Alimentación de las unidades ganaderas en la Granja 

Hoyo de Manzanares

Escuela Técnica Superior de Ingeniería de Montes, Forestales y del 
Medio Natural (UPM). 
Trucha arcoíris (Oncorhynchus mykiss). 

BEATRIZ ISABEL REDONDO
JESUS DE LA FUENTE VAZQUEZ
ALVARO OLIVARES MORENO

https://veterinaria.ucm.es/granja
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Plataforma Virtual “Emprendiendo en la producción de alimentos” 

 Registro de la producción de materias primas (leche, huevos, miel, pescado) y 
de la demanda para la realización de las prácticas de distintas asignaturas y la 
producción en la Planta Piloto. 

 Gestión, almacenamiento, conservación y distribución de las materias primas. 
 Resultados de las actividades prácticas de distintas asignaturas, trabajos y 

proyectos desarrollados 

TFG
Actividades docentes Grado en CYTA y en 

Veterinaria

Plataforma virtual creada en OneDrive
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Ejemplos de resultados de aprendizaje, ODS y estrategias sostenibles
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Portal Interactivo 
“Granja Facultad de Veterinaria” 

Plataforma Virtual 
“Emprendiendo en la producción de alimentos” 

Permite que el estudiante participe en un proceso de
enseñanza-aprendizaje que requiere su intervención
directa, integrando conocimientos de materia prima,
elaboración y comercialización de productos, e
incremente su proyección laboral.

Grado en Ciencia y Tecnología de los Alimentos

1er curso

4º curso
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Ejemplos de resultados de aprendizaje, ODS y estrategias sostenibles

Se aborda la idea de comercialización de productos de la granja, como lácteos (queso,
yogur, cuajada), huevos, y miel, donde el estudiante participe en todos los puntos del
proceso, incluyendo diseño de envasado, campaña de marketing además de en todos los
aspectos de calidad, seguridad y elaboración, así como el desarrollo de proyectos
relacionados con el registro sanitario de líneas de producción de la planta piloto

Producción/Consumo  de proximidad 

Formación transversal
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Ejemplos TFG
Producción animal más sostenible:

 Efecto de la incorporación de garrofa en la alimentación de gallinas ponedoras sobre 
indicadores de producción animal y calidad del huevo. 

 Uso de harinas de insectos como sustituto parcial de proteínas de origen vegetal (soja) 
en la alimentación de gallinas ponedoras. 

 Repercusiones del manejo previo al sacrificio en trucha arcoíris sobre la respuesta 
fisiológica de estrés y la calidad de la carne´

 Efecto del manejo productivo sobre el crecimiento y desarrollo de las larvas de 
Tenebrio molitor. 
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Ejemplos TFG

Producción sostenible. Desperdicio cero. Hambre cero

Aprovechamiento de restos del fileteado y excedentes de trucha arcoíris  (Oncorhynchus mykiss) para:

-Elaboración de productos reestructurados de pescado sin espinas para colectivos con problemas de 
deglución

-Elaboración de nuevos productos y aperitivos

-Obtención de concentrados proteicos para la elaboración de pastas 

-Obtención de harinas como alternativa en la elaboración de pan para celiacos. 
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Personal técnico, de gestión y 
de administración y servicios 

(17 %)

Estudiantes (18%)

Personal Docente e 
Investigador (65 %)

Estudiantes Pas PDI

60-65 participantes

Grado en CYTA



Conclusiones
La integración de actividades docentes desde la producción en una granja, hasta el
análisis y caracterización de las materias primas y productos derivados elaborados en
planta piloto y la estructuración de herramientas virtuales interactivas para la recogida
y procesado de los datos es un modelo idóneo para la adquisición de habilidades y
competencias relacionados con los ODS y diversas estrategias de sostenibilidad en el
sector agroalimentario.

Además, el modelo docente posibilita una formación global y continuada a través de
actividades interconectadas a lo largo del Grado, el trabajo en equipo entre los
estudiantes y el aprendizaje colaborativo.
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Implementar el modelo en la docencia de las titulaciones

Objetivo para seguir trabajando:

Comercialización desde materias primas hasta producto elaborado
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