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Breve descripción 
Por una parte, se tratan las características, y aspectos tecnológicos, que permiten adecuar el envasado y el 
etiquetado a las particularidades de los productos, a las necesidades del consumidor y a los sistemas de 
distribución y comercialización. Por otra, se dan a conocer los aspectos requeridos para la implantación de 
sistemas de logística, cadena de suministro y sistemas de trazabilidad. Todo ello orientado a cubrir los 
requerimientos de los productos, la industria y el consumidor. 
Conocimientos previos recomendados   

 

Objetivos generales de la asignatura  

Conocer los nuevos retos que plantean las transformaciones socioeconómicas en todos los eslabones de la 
cadena de distribución y comercialización de alimentos. 

Resultados del proceso de 
formación y del aprendizaje 

RA9. Adecuar el envasado y el etiquetado a las características de los 
productos, a las necesidades del consumidor y a los sistemas de distribución 
y comercialización. 
RA10. Implementar sistemas de logística, cadena de suministro y 
trazabilidad conforme a los requerimientos del producto y del consumidor. 

Conocimientos generales 

CN14. Identificar el impacto de las transformaciones socioeconómicas en 
todos los eslabones de la cadena de distribución y comercialización de los 
alimentos. 
CN15. Conocer los avances en materiales y técnicas de envasado, logística y 
cadena de suministro. 
CN16. Conocer los nuevos aspectos normativos de envasado, etiquetado y 
trazabilidad. 

Contenidos generales 

-Avances e innovación en el envasado y etiquetado de alimentos. 
-Normativa específica de etiquetado y trazabilidad. 
-Logística. Cadena de suministro. 
-Perfil global de los consumidores y necesidades generales. 

Habilidades y destrezas 

H16. Ejecutar mejoras en el envasado y etiquetado de los alimentos. 
H17. Valorar y aplicar las posibilidades de innovación en la logística y la 
cadena de suministro para garantizar la trazabilidad y calidad de los 
alimentos. 

Competencias 
C11. Ser capaz de aplicar nuevos desarrollos de envasado y etiquetado. 
C12. Ser capaz de aplicar innovaciones en logística y trazabilidad. 
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Contenidos temáticos 

Programa teórico 
A) Logística y cadena de suministro en el sector agroalimentario. Análisis preliminar.
Tema 1. Introducción a la distribución y comercialización de alimentos. Definiciones y conceptos clave en la 
distribución y comercialización de alimentos. Optimización de la cadena de distribución o suministro (supply 
chain).  
Tema 2. Análisis de la cadena de distribución de alimentos y su importancia en la industria. Canales de 
distribución en la industria alimentaria. Tipos de canales de distribución: canal corto, canal directo, canal largo. 
Nuevos canales de distribución (e-commerce). 
Tema 3. Evaluación y selección de canales de distribución adecuados para diferentes tipos de alimentos.  
Tema 4. Logística y gestión de inventarios: Optimización de la gestión de inventarios en la cadena de suministro. 
Métodos de pronóstico de demanda y planificación de la producción. Gestión eficiente del transporte y la 
distribución de alimentos. Gestión de los retornos o logística inversa. 

B) Avances e innovación en el envasado.
Tema 5. Envase como unidad de venta. Envase secundario como herramienta para la distribución y 
comercialización. Envase de uso industrial. Avances en materiales para la fabricación de envases primarios.  
Tema 6. Envase activo e inteligente. Adaptación del envase a requerimientos especiales. 
Tema 7. Envase y logística. Envase terciario /unidad de carga.  

C) Normativa específica de etiquetado y trazabilidad.
Tema 8. Etiquetas y sistemas identificativos de trazabilidad. Etiquetas en el sector logístico. 
Tema 9. Etiquetado de alimentos para el consumidor final.  

D) Control y gestión de la distribución.
Tema 10. Ley de la cadena alimentaria 
Tema 11. Normativas y estándares de calidad y seguridad alimentaria. Plataforma tecnológica Food for life-
spain. Agente de intermediación del conocimiento. 
Tema 12. Gestión de ventas y negociación en la distribución de alimentos: Técnicas de venta y negociación en 
el sector alimentario. Relaciones con clientes y proveedores en la cadena de distribución. Gestión de 
contratos y acuerdos comerciales.  

E) Perfil global de los consumidores y necesidades generales.
Tema 13. Consumidor final. Tendencias de consumo y cambios en los hábitos de compra. 

El orden de los temas no necesariamente coincidirá con el orden de desarrollo en el calendario de clases 

Programa práctico, seminario y otras actividades formativas 
Actividades participativas 

Taller de desarrollo de cadenas de comercialización de distintos alimentos (relacionado con los Temas 1-3). 
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Talleres de envasado (Relacionado con los Temas 5-8). 
Taller de etiquetado (Relacionado con el Tema 9). 
Taller de consumidor (Relacionado con el Tema 13). 

 
Actividad participativa y colaborativa  

Desarrollo de canales de comercialización de distintos alimentos. 
 
Visitas 

Empresas de logística (pendiente de confirmación por la entidad). 
 

 

Actividades Formativas Horas presenciales ECTS 

Actividades teóricas 14 1,75 
Actividades prácticas (actividades en planta piloto, 
laboratorio, aula de informática, visitas a entidades, etc.)  

6 0,75 

Actividades participativas y colaborativas (talleres, juegos, 
desarrollo de trabajos, resolución de problemas, análisis crítico 
de textos, etc.) 

3 0,375 

Actividades individuales (desarrollo de proyectos, resolución 
de problemas, tutorías, etc.) 

1 0,125 

Total 24 3 
 1 ECTS equivalente a 8 horas de actividad presencial   
Observaciones y particularidades sobre actividades formativas 
 

 

Sistemas de evaluación                                 Mínimo (%) Máximo (%) 

Observación directa (asistencia y participación en las clases y 
otras actividades docentes) 

10 15 

Exámenes y ejercicios 40 65 
Trabajos (memorias e informes, redacción de trabajos, 
presentaciones orales y defensa) 

30 40 

Observaciones sobre criterios de evaluación 

Actividad evaluable y peso (en porcentaje) en la calificación final. 
-Desarrollo de un proyecto integral de distribución y comercialización. Para llevar a cabo esta actividad, los 
estudiantes se integrarán en grupos de trabajo (de 4 a 6 miembros) y podrán elegir ocuparse de la cadena de 
comercialización de un determinado alimento, desde una materia prima hasta un producto elaborado. Los 
estudiantes deberán ir integrando los conocimientos adquiridos con el avance del programa teórico. Los 
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estudiantes presentarán el trabajo realizado al concluir la asignatura (16 de febrero). El primer día de clase los 
estudiantes recibirán información detallada sobre esta actividad y al iniciarse los distintos bloques temáticos 
podrán integrarse matices específicos de su alcance. 
 Esta actividad será el 70% de la calificación final 
 
-Actividades y ejercicios asociados al desarrollo de talleres teórico-prácticos, evaluaciones realizadas en clase, 
asistencia y participación: 30 % de la calificación final 
 
-Examen final: a considerar para alguna eventualidad o contingencia 
Para superar la asignatura es imprescindible completar al menos el 70% de las actividades presenciales 
(talleres, clases teóricas, etc.) 
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MINISTERIO DE AGRICULTURA, PESCA Y ALIMENTACION. Ley de la cadena alimentaria 
https://www.mapa.gob.es/es/alimentacion/temas/cadena-alimentaria/default.aspx 

MINISTERIO DE AGRICULTURA, PESCA Y ALIMENTACIÓN. Estudios sobre productos frescos 
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