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Modalidad 1: Propuesta de temas para el desarrollo de TFG de CYTA por los Departamentos/Seciones Departamentales que participan en la docencia

éSe puede ofertar
para presentarse
en la convocatoria
extraordinaria de
Febrero 2022? (SI

/NO)
Docencia Plazas Profesor/es Tutor/es
«n A
& (%) a2 Ofertadas (Para (e-mail)
o Departamento/Seccién Departamental ) (
=~ un mismo tema
Tema Tutor Cotutor
se pueden
21% Dpto. Nutricién y Ciencia de los Alimentos. Facultad de Farmacia 15
1 |tema1 Oferta y calidad nutricional de alimentos envasados que incluyan las menciones "sin 1 Liliana Guadalupe Gonzélez M2 Dolores Salas Gonzélez si
gluten" y "muy bajo en gluten". Rodriguez(liligoz@ucm.es) (masala06@ucm.es) primer semestre
M2 Dolores Salas Gonzalez .
. W looi I a
2 |Tema2 Percepciones y errores sobre y de los 1 Rosa M2 Ortega Anta (rortega@ucm.es) (masala0s@ucm.es) si
Evaluacion de la calidad nutricional de diferentes platos/alimentos vegetarianos . . .
3 |Tema3 P / 8 1 Viviana Loria Kohen(vloria@ucm.es) SI
actualmente ofertados en el mercado.
. . P Rocio Jiménez de la Pefia Armada si
4 |Temasd Apr t de subprod agroal ios 1 lada Mateos-Aparicio es) o .
(rociojim@ucm.es) primer semestre
. " . . B N Rocio Jiménez de la Pefia Armada
5 |Temas Aprovechamiento de subproductos agroalimentarios 1 Alejandra Garcia Alonso (mariaa28@ucm.es) L no
(rociojim@ucm.es)
"Revalorizacién de una leguminosa: Vicia ervilia. Obtencién y caracterizacién de
6 |Tema6 . . e v 1 Alejandra Garcia Alonso (mariaa28@ucm.es) Marisol Villaba Abarca (villalva@csic.es) Sl
compuestos bioactivos
Alegaciones en el etiquetado de alimentos y complementos destinados a nifios y adultos Patricia Morales Géme
7 |tema7 L, 6 q Y P Y 1 Virginia Fernandez Ruiz (vfernand@ucm.es) z No
jovenes (patmoral@ucm.es)
5 " o - - . Maria Ciudad Mulero
8 |Temas8 Harinas de legumbres extruidas y su potencial nutricional 1 Patricia Morales Gémez (patmoral@ucm.es) . No
(mariaciudad@ucm.es)
9 |Tema9 Nuevas fuentes de colorantes alimentarios 1 Patricia Morales Gdmez (patmoral@ucm.es) Erika Nifio Vega (erinino@ucm.es) No
10 |Tema 10 Cerealesy p eales en de base cereal. Estudio de mercado 1 Marta Mesias Garcia (mamesias@ucm.es) si
Samuel Ferndandez Tomé
11 |Tema 11 Etiquetado de alimentos, salud y sostenibilidad a través del podcast 1 Patricia Garcia Herrera (patrigar@ucm.es) z no
(sfernandeztome@ucm.es)
o £ B o a Rosa M2 Camara Hurtado
12 |Tema 12 D do bulos en ion a través del Podcast 1 Patricia Garcia Herrera (patrigar@ucm.es) no
(rosacamara@ucm.es)
Lourdes Pérez-Olleros Conde
13 |Tema 13 Habitos dietéticos y problematica nutricional de la poblacién. Repercusiones en la salud 1 NO
(ollerosl@ucm.es)
. ey o e José Ignacio Alonso Esteban
14 |Tema 14 C 1tos comer paralar de peso corporal 1 M2 Cortés Sanchez Mata (cortesm@ucm.es) co no
(joseigal@ucm.es)
15 |Tema 15 Alimentos funcionales el prevencion de enfermedades degenerativas 1 Sara Bastida Codina (sbastida@ucm.es) no
" 5 A A . Ay . ” Samuel Fernandez Tomé
16 |Tema 16 Microalgas: fuente de nuevos ingredientes bioactivos y biodisponibles 1 Elena Arranz Gutiérrez (elarranz@ucm.es) no
(sfernandeztome@ucm.es)
Rosa M2 Camara Hurtado
17 Temal7 Envasado de alimentos sostenible y economia circular 1 Elena Arranz Gutiérrez (elarranz@ucm.es) no
(rosacamara@ucm.es)
18 Tema 18 |Efecto prebiotico de los polifenoles 1 Araceli Redondo Cuenca (arared@ucm.es) no
Montaiia Cdmara Hurtado Elena Arranz Gutiérre
19 Tema19 Recomendaciones dietéticas para una ali ion saludable y ibl 1 z z no
(mcamara@ucm.es) (elarranz@ucm.es)
L: Domil Di:
20 Tema20 |Nuevos alimentos 1 Montafia Cdmara Hurtado (mcamara@ucm.es) aura (?mmguez 1az no
(ladoming@ucm.es)
L, A L, . L. M2 Cruz Matallana Gonzdlez M2 Cortés Sanchez Mata
21 Tema 21 Informacién al consumidor en relacién a las bebidas energéticas 1 no
(mcmatall@ucm.es) (cortesm@ucm.es)
Rosa M2 Ca Hurtad
22 Tema22 |Insectos comestibles 1 Montafia Cdmara Hurtado (mcamara@ucm.es) 052 amara flurtado no
(rosacamara@ucm.es)
Beatriz Sarria Ruiz
Tema23 |Repercusion de talleres de educacién nutricional en nifios 1 . SI
(beasarri@ucm.es)
175 Secciéon Departamental Tecnologia de los Alimentos. Facultad de 2
! Veterinaria
S o q Maria F da Fernandez Le6 Ana Maria Fernandez Led
23 |Tema1 Caracterizacion de distintas variedades comerciales de manzana 1 ara em?“ a rernandez teon na. arta rernan ?1 eon Sl
mariafef@ucm.es anamaria.fernandezl@juntaex.es
24 |Tema2 Elaboracién de un producto mediante deshidratacién osmética 1 Gonzalo Garcia de Fernando Maria Fernanda Fernandez Leén Sl
Hels Maria M Cond:
25 |Tema3 Elaboracién de I; ludables ricas en | 1 elena Maria Moreno Conde Maria Blanch Rojo Sl
(helena.moreno@ucm.es)
Compuestos activos procedentes de invertebrados marinos y su potencial aplicacién en Elvira L6pez Caballero Helena Maria Moreno Conde
26 |Tema 4 . Lo 1 . . . No
alimentacion (elvira.lopez@ictan.csic.es) (helena.moreno@ucm.es)
Sistemas de automatizacion para la estimacién del contenido de grasa en piezas carnicas b
27 |Temas P 8 P 1 M.Encarnacién Fernandez-Valle Zh I ClED SI

en lineas de produccién

(icambero@vet.ucm.es)
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M. Isabel Cambero

Tema 6 Potencial de la imagen en el "diagnéstico"” de alimentos José Segura Plaza . SI
(icambero@vet.ucm.es)
Marcadores de maduracion y de calidad en productos carnicos mediante métodos no ) .. L
[Tema 7 B David Castejon M. Dolores Romero de Avila No
destructivos
Interacciones de los polifenoles con otros ingr en la formul de productos . . . )
. L, R . L. L. Beatriz Herranz Hernandez Marisol Villalba Abarca
Tema 8 de panificacidn: su impacto en las propiedades reoldgicas, valor nutricional y . . . No
N - (herranzh@vet.ucm.es) (marisol.villalba@csic.es)
digestibilidad
Adelia Fortin M. Isabel Cambero
fema o A q - n n A . q
ema Estudio de propiedades fisicas de alimentos mediante ultrasonidos de baja potencia (delifor@vet.ucm.es) e ) SI
— Invertebrados marinos como fuente de moléculas con actividad biolégica con interés en Helena Maria Moreno Conde Elvira Lopez Caballero
la industria alimentaria (helena.moreno@ucm.es) (elvira.lopez@ictan.csic.es)
e A q Hell Maria M Cond M. Isabel Camb
Tema 11 Disefio de nuevos alimentos a partir de geles de pescado elena Maria Wioreno tonde . sabe’ tambero SI
(helena.moreno@ucm.es) (icambero@vet.ucm.es)
Tema 12
13 Seccion Departamental de Nutricion y Ciencia de los Alimentos. Facultad
de Veterinaria
"Interacciones de los polifenoles con otros ingredi en la for de productos . , . .
S . ] o .. Beatriz Herranz Hernandez Marisol Villalva Abarca
Tema 1l de panificacion: su en las pr r valor nutricional y . . . No
N s " (herranzh@vet.ucm.es) (marisol.villalva@csic.es)
digestibilidad".
Tema2 Empleo de un probidtico como alternativa al uso profilactico o metafilactico de Juan Miguel Rodriguez Gomez NO
antibidticos en porcino (jmrodrig@vet.ucm.es)
. P . Paloma Morales
Tema3  Actividades biol de los prod de la col Ana Haza (hanais@vet.ucm.es) SI
(pmorales@vet.ucm.es)
Utilizacién de anticuerpos recombinantes obtenidos a partir de un repertorio inmune de R , . Aina Garcia Garcia e
Tema 4 . e . . . Rosario Martin Santos (rmartins@ucm.es) . X SI
fagoanticuerpos para la deteccion de alérgenos alimentarios (ainagarcia@ucm.es)
q . q q q ; 5 Aina Garcia Garcia
Tema 5 Seguridad alimentaria en centros educativos de zonas desfavorecidas de Honduras Teresa Garcia Lacarra (tgarcia@ucm.es) ) ) NO
(ainagarcia@ucm.es)
- " M2 Isabel Gonzélez Alonso
Tema 6 Nuevos avances en envasado y conservacion de los alimentos i NO
(gonzalzi@ucm.es)
v & A q Carmen Herranz Sorribes
Tema7 Informacion sobre aspectos éticos en el etiquetado de los alimentos NO
(c.herranz@vet.ucm.es)
Tema8  Estudio bioinformatico del efecto de la microbiota en la pre ion de toxii i alit Claudio Alba Rubio (c.alba@ucm.es) si
Tema 9
13 Dpto. Ingenieria Quimica y de Materiales. Facultad de Quimicas
Temal Nanocelulosas para su utlizacién en la industria Alimentaria Antonio Tijero Cruz Elena de la Fuente Gonzalez Sl
. L. . o . ) ) Sl preferente
Tema 2 iales para su en la industria Alimentaria Elena de la Fuente Gonzdlez Ana Balea Martin .
primer semestre
Evaluacion de la capacidad antioxidante de corrientes procedentes del aprovechamiento M2 Isabel Guij Gil :
Tema3 f ; P P Victoria Rigual Hernandez (vicrigua@ucm.es) . sabe N uljarro Gi Si
integral de huesos de cereza (migg@quim.ucm.es)
n = o '
Tema 4 Valorizacion integral de residuos de huesos de frutas Rubén Mi Carrefio (rmir es) L3 .Isabel (.Euuarro @l SI
(migg@quim.ucm.es)
Extraccion de polifenoles y otros compuestos bioactivos a partir de semillas de huesos - . . Noelia Rosales Conrado ‘
Tema 5 Rubén da Carrefio (rmir m.es) Sl
de cereza (nrosales@ucm.es)
Tema 6
Tema7
Tema 8
Tema 9
10 Dpto. Produccién Animal. Facultad de Veterinaria
Tema 1 Estrategias naturales de alimentacién para mejorar la calidad del huevo anarey@ucm.es arijai@ucm.es No
A 4 . n q Jose Segura Plaza Ana Isabel Rey Mufioz
Tema 2 Alimentacién Animal y Calidad de las Producciones . g v No
josesegu@ucm.es anarey@ucm.es
Juan Antonio Aguado Ramo Felipe J. Calahorra Ferndnde:
Tema 3 Estudios de vialidad de produccién y comercializacién en el sector agroalimentario ) 8 P . z SI
(jaaguado@vet.ucm.es) (fejcafer@ucm.es)
q P 5 . - - Maria Teresa Diaz Diaz-Chirén
Tema 4 Manejo pre-sacrificio de peces y su influencia en la calidad del producto final S SI
(mtdiazchiron@ucm.es)
5 Secciéon Departamental de Fisiologia. Facultad de Veterinaria
Tema 1 Endocrinologia y trastornos alimentarios Alfredo Gonzalez Gil (alfgonza@ucm.es) SI
Tema 2 Fisiologia Hiperbarica Luis Revuelta Rueda (Irevuelt@ucm.es) NO
Tema 3 Optimizacion del manejo en truchas (Oncorhynchus mykiss) al final del cebo Concepcidn Pérez Marcos (cpmarcos@ucm.es) NO
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Tema 4 Productos alimentarios derivados de la cria de caracoles Juan Carlos Fontanillas Pérez (jcfontan@ucm.es) NO
5 Dpto. Microbiologia y Parasitologia. Facultad de farmacia
Tema 1 D i6n de mic il en ali Rebeca Alonso Monge realonso@ucm.es Sl
Tema 2 Nuevas enfermedades emergentes: Giardiosis en Espafia Juan José Garcia Rodriguez jigarc0O1@ucm.es NO
Tema 3
Tema 4
5 Dpto. Quimica Inorganica/Analitica/Organica. Facultad de Quimicas
Tema 1 ¢Es seguro el consumo de setas recogidas en zonas urbanas y rurales de Madrid? Niveles de Jon Sanz Landaluze, jsanzlan@ucm.es si
mercurio
Tema 2 Nanoestructuras de Carbono: sintesis y propiedades Filippone fili m.es Si
Tema 3 ! en agua de y sus efectos sobre la salud Ana Querejeta Fernandez <anaque02@ucm.es> No
Jon S Landaluze, j | K Noelia Rosales Ci d a
Tema 4 de poli y otros a partir de semillas de huesos de cereza S =EhG e e octia Rosales Conraco Si
(nrosales@ucm.es)
1,2 Dpto. Quimica en Ciencia Farmacéutica. Facultad de Farmacia
Tema 1 Efecto de enmiendas organicas en la recuperacién de suelos agricolas degradados Maria Inm‘faculada Valverde Asenjo José I?amf)n Quintana Nieto NO
mivalver@ucm.es jrquinta@ucm.es
Tema2 EXTRACCION DE CAROTENOIDES DE MUESTRAS VEGETALES MEDIANTE EL EMPLEO DE Elena Rodriguez Rodriguez (elerodri@ucm.es) Begoiia Olmedilla Alonso No
DISOLVENTES VERDES 8! 8! : (bolmedilla@ictan.csic.es)
25 Seccion Departamental Bioquimica y Biologia Molecular. Facultad de
¢ Veterinaria
P - . . . > Raquel Pérez Sen Antonio Puyet Catalina
Tema 1l Produccion de eritritol en microorganismos como edulcorante en alimentacién d v NO
(rpsen@ucm.es) (Apuyet@ucm.es)
Tema 2
25 Seccion Departamental Farmacologia y Toxicologia. Facultad de
¢ Veterinaria
Tema 1
o : G o José Manuel Garcia Sanchez
Evaluacion del riesgo de neur d por exp a bisfenol a ) NO
(josgar27@ucm.es)
Tema 2
2,5 Dpto. Radiologia, Rehabilitacion y Fisioterapia. Facultad de Medicina
Temal Elementos traza en aguas envasadas Iciar Vazquez Garranzo (mariaitv@ucm.es)
Tema 2 E do de aguas. y embalajes. Plantas doras e instalaciones ; P .
Ana Isabel Martin Mejias (aimartin@ucm.es)
1,2 Dpto. Sanidad Animal. Facultad de Veterinaria
Tema 1
1,2 Dpto. Medicina Legal, Psiquiatria y Patologia. Facultad de Medicina
Temal
1,2 Dpto. Salud Publica y Materno Infantil. Facultad de Medicina
Epidemiologia de procesos de alta prevalencia relacit jos con la all apartirde la
Temal Encuesta Naclonal de Salud Juana M2 Santos Sancho Romana Albaladejo Vicente No




