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Curso Asignatura Fecha 13 14 15 17 18 19 20 21 22 24 25 26 27 28 29 31 1 2

Fundamentos de Bromatología 13‐may.‐27 X

Producción de Materias Primas 17‐may.‐27 X

Fisiología 21‐may.‐27 X

Bioquímica 26‐may.‐27 X

Fundamentos de Química y Análisis Químico 1 02‐jun.‐27 X

Ciencia y Análisis de Aguas de Consumo y Bebidas   14‐may.‐27 X

Química y Bioquímica de los Alimentos 19‐may.‐27 X

Economía, Gestión y Mercadotecnia en la Empresa Alimentaria 1 24‐may.‐27 X

Microbiología Industrial y Biotecnología 28‐may.‐27 X

Epidemiología y Control Sanitario en la Producción Primaria   01‐jun.‐27 X

Higiene y Seguridad Alimentaria 1 13‐may.‐27 X

Procesos de Conservación y Transformación de los Alimentos 18‐may.‐27 X

Nutrición Humana y Dietética 1 21‐may.‐27 X

Ingeniería Alimentaria 1 27‐may.‐27 X

Tecnología de Alimentos de Origen Vegetal 02‐jun.‐27 X

Dietética Aplicada a la Industria Alimentaria * 14‐may.‐27 X

Tecnología Ambiental * 17‐may.‐27 X

Tecnología Enológica y de otras Bebidas Alcohólicas * 20‐may.‐27 X

Técnicas de Producción Animal * 25‐may.‐27 X

Aguas de Consumo Mineromedicinales * 28‐may.‐27 X

Docencia Interdisciplinar en Industrias Alimentarias * 01‐jun.‐27 X
*Asignaturas optativas.  1 Asignaturas anuales.

GRADO EN CIENCIA Y TECNOLOGÍA DE LOS ALIMENTOS ∙ CURSO 2026‐27

FECHA DE CIERRE DE ACTAS: 11 de junio de 2027

EXAMENES CONVOCATORIA ORDINARIA SEGUNDO SEMESTRE 
Del 13 de mayo a 2 de junio de 2027

Mayo Junio

3er CURSO

4º CURSO

1er CURSO

2º CURSO


