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Grado en Ciencia y Tecnología de los Alimentos por la Universidad Complutense de Madrid 

Calendario de Clases Prácticas, Seminarios y Trabajos dirigidos 

SEGUNDO SEMESTRE 

(Los horarios y fechas son orientativos) 

Horario LUNES MARTES MIÉRCOLES JUEVES VIERNES
14:00‐17:00
15:30‐17:30  TAOVeg BB 1 S. TOMÁS AQUINO

15:30‐17:30  TAOVeg BB 2

14:00‐17:00
16:00‐19:00

16:00‐19:00

14:00‐17:00

16:00‐19:00
15:00‐17:00 SEM 1 PCT 3 SEM 1 PCT 5 SEM 2 PCT 3  SEM 2 PCT 5  SEM 1 PCT 4

14:00‐17:00

16:00‐19:00 SEM 2 PCT 4 

16:00‐19:00

16:00‐19:00

16:00‐19:00

14:00‐17:00

16:00‐19:00

14:00‐17:00

15:30‐17:30 SEM 3 PCT 4  SEM 3 PCT 3  SEM 3 PCT 5 

16:00‐19:00

15:00‐17:00 SEM 3 PCT 2  SEM 3 PCT 1   TAOVeg 1

16:00‐19:00 PCT lab5  2 PCT lab5  3

16:00‐19:00 PCT lab5  1 PCT lab5  4 PCT lab5  5

14:00‐17:00

16:00‐19:00

14:00‐17:00

SEMANA 13 

22‐26/4
15:00‐20:30

TRABAJOS  1 

DIRIGIDOS 

TAOVeg 

TRABAJOS 2  

DIRIGIDOS 

TAOVeg 

SEMANA 14 

29/4‐03/5    
15:00‐20:30 1 de Mayo 2 de Mayo

SEMANA 15  

6‐10/5  

SEMANA 8 

11‐15/3 

SEMANA 9      

18‐22/3

INGENIERÍA ALIMENTARIA 2

TECNOLOGÍA DE LOS ALIMENTOS DE ORIGEN VEGETAL  2

INGENIERÍA ALIMENTARIA 4

TECNOLOGÍA DE LOS ALIMENTOS DE ORIGEN VEGETAL 3

INGENIERÍA ALIMENTARIA 1

SEMANA    

SANTATECNOLOGÍA DE LOS ALIMENTOS DE ORIGEN VEGETAL 1

SEMANA SANTA

SEMANA 

SANTA

TECNOLOGÍA DE LOS ALIMENTOS DE ORIGEN VEGETAL  5

PROCESOS DE CONSERVACIÓN Y TRANSFORMACIÓN 1

PROCESOS DE CONSERVACIÓN Y TRANSFORMACIÓN 5

SEMANA 3

5‐9/2

SEMANA 4   

12‐16/2

SEMANA  5  

19‐23/2

SEMANA 6 

26/2 ‐01/3 

SEMANA 7

04‐8/3 INGENIERÍA ALIMENTARIA 3

NUTRICIÓN HUMANA Y DIETÉTICA 1 

PROCESOS DE CONSERVACIÓN Y TRANSFORMACIÓN 2 

NUTRICIÓN HUMANA Y DIETÉTICA 2

PROCESOS DE CONSERVACIÓN Y TRANSFORMACIÓN 4 

15:00‐17:00 SEM 1 PCT 1  SEM 1 PCT 2 SEM 2 PCT 1 SEM 2 PCT 2 

16:00‐19:00 PROCESOS DE CONSERVACIÓN Y TRANSFORMACIÓN 5SEMANA 2

29/1‐2/2

NUTRICIÓN HUMANA Y DIETÉTICA 4

TECNOLOGÍA DE LOS ALIMENTOS DE ORIGEN VEGETAL  4

PROCESOS DE CONSERVACIÓN Y TRANSFORMACIÓN 3 

SEMANA 1   

22‐26/1

NUTRICIÓN HUMANA Y DIETÉTICA 3

SEMANA 10

1‐5/4

SEMANA 11

8‐12/4

SEMANA 12

15‐19/4

28


