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Calendario de Practicas, Seminarios y Trabajos Dirigidos

PRIMER SEMESTRE
Horario LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
SEMANA 1
04-08/9
SEMANA 2
10-15/9 15:30-18:30
SEMANA 3 | 16:30-18:30
18-22/09 | 15:30-18:30 HSA - LAB 4
SEMANA 4 | 16:30-18:30 HIGIENE Y SEGURIDAD ALIMENTARIA - APPCC5y 6
25/09-29/09 | 15:30-18:30 HSA - LAB 3
SEMANA 5 | 16:30-18:30 HIGIENE Y SEGA - APPCC 3y 4 AN FRA oIl HIGIENE Y SEGURD - APPCC 3y 4
2-6/10 15:30-18:30 HSA - LAB 2 i HSA - LAB 2
SEMANAG | .0 1000 PRACTICAS PRACTICAS PRACTICAS DIA DE LA
9-13/10 ENVASADO (1,2) | ENVASADO(3,4) | ENVASADO (5,6) PANIDAD
SEMANA 7 | 15:30-18:30 CALIDAD MICROBIOLOGICA 1
16:30-18:30 HIGIENE Y SEGURIDAD ALIMENTARIA - APPCC7 Y 8
16-20/10 75301830 HSA - LAB 5
16:30-18:30 HIGIENE Y SEGURIDAD ALIMENTARIA - APPCC1y 2
SEMANA 8 =20 18130 HSA - LAB 7
23-27/10  [753018:30 CALIDAD MICROBIOLOGICA 2
SEMANA I 5 21 18:30 HSA - LAB 8 2IA DE TODOS L0 HSA - LAB 8
30/10-3/11 ANTO
SEMANA 10 15:30-19:00 PRACTICAS PRACTICAS PRACTICAS SEN
6-10/11 ENVASADO (1,2) | ENVASADO (3,4) | ENVASADO (5,6)
SEMANA 11 | 15:30-18:30 CALIDAD MICROBIOLOGICA 3
13-17/11 15:30-18:30 HSA - LAB 1
SEMANA 12 | 15:30-18:30 PRACTICAS | PRACTICAS |  PRACTICAS _ [Desarrollo de un |Desarrollo de un
20-24/11
Desarrollo de un [Desarrollo de un Desarrollo de un |[Desarrollo de un
15:30-18:30 proyecto de proyecto de proyecto de proyecto de
SEMANA 13 envasado envasado envasado envasado
27/11-1/12 [ 15.30.18:30 CALIDAD MICROBIOLOGICA 4
15:30-18:30 HSA - LAB 6
SEMANA 14 e — - LA INMACUL{-\DA
4-8/12 CONCEPCION
SEMANA 15
11-15/12

HSA - LAB: Higiene y Seguridad Alimentaria, practica de laboratorio

(Los horarios y fechas son orientativos)
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