UNIVERSIDAD COMPLUTENSE
MADRID

PLIEGO DE PRESCRIPCIONES TECNICAS PARTICULARES QUE HA DE REGIR EN EL CON-
TRATO DE CONCESION DE OBRAS PUBLICAS PARA CONSTRUCCION Y EXPLIOTACION DE
LA CAFETERIA DE LAS FACULTADES DE CIENCIAS BIOLOGICAS Y DE CIENCIAS GEOLOGI-
CAS DE LA UNIVERSIDAD COMPLUTENSE DE MADRID A ADJUDICAR POR PROCEDIMIENTO
ABIERTO CON APLICACION DE CRITERIOS EVALUABLES DE FORMA AUTOMATICA MEDIAN-
TE FORMULAS (PRECIO).

CONDICIONES PARA LA PRESTACION DEL SERVICIO
1.- OBJETO DEL CONTRATO.

Las presentes condiciones tienen por objeto reglar las prescripciones técnicas del contrato de con-
cesion de obra publica para la construccién y explotacion de la cafeteria de las Facultades de Ciencias
Bioldgicas y de Ciencias Geoldgicas de la Universidad Complutense de Madrid. Por parte de la admi-
nistracion se ha redactado, supervisado y aprobado el proyecto basico y de ejecucion de reforma de la
cafeteria de las Facultades de Ciencias Biolégicas de la Universidad Complutense de Madrid.

2.- REQUISITOS PARA LA EJECUCION DE LA OBRA

Las obras se iniciaran en el plazo maximo de un mes desde la firma del contrato, plasmandose en
la respectiva acta de replanteo. El adjudicatario sera responsable de llevar a término la obra de acuer-
do con los parametros marcados en el proyecto o aquellos que se deriven de la realidad fisica de la
zona de actuacion y sean necesarios para finalizar la obra con el objeto de la concesién y sea posible
su uso y funcionamiento de acuerdo con las normativas sectoriales o de cualquier otra indole. La di-
reccion facultativa asumira bajo su responsabilidad el proyecto redactado para su posterior ejecucién.

Los agentes de le edificacion intervinientes (director de obra, director de ejecucion, coordinador de
seguridad y salud, control de calidad, constructor) seran por cuenta del adjudicatario hasta el término
de la obra, que se plasmara en el certificado final de obra y que se formalizara en el acta de compro-
bacion, debiendo entregar a la Direccion de Obras y Mantenimiento de la UCM toda la documentacion
final, asi como el libro del edificio en formato dwg para planos y pdf el resto.

Los trabajos se realizaran bajo la coordinacion de la Unidad de Proyectos y Obras de la Direccion
de Obras y Mantenimiento de la UCM, que pondra un técnico a disposicion como interlocutor. Dicho
técnico, con funciones de coordinador ante otros servicios de la UCM, no asumira responsabilidad
sobre las decisiones tomadas por la direccion facultativa, teniendo esta, sin embargo, la obligacion de
mantenerle informado sobre sus decisiones.

Las posibles variaciones del proyecto tendran que ser aprobadas por el Organo de Contratacion,
con informe favorable previo del tecnico coordinador. Las variaciones estéticas o de mejora seran a
cuenta del adjudicatario. Las variaciones por deficiencias estructurales y sus instalaciones no contem-
pladas podran imputarse a la UCM si estas estuvieran por encima del 10% del presupuesto de ejecu-
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cion material del proyecto. Su forma de contabilizacion seré basandose en precios de la base de pre-
cios del Colegio de Guadalajara, disminuida en un 30%. Si el precio no existiera, se descompondra
con precios unitarios de esa base, con la aceptacion previa del técnico coordinador.

3.- DESCRIPCION DE LA EXPLOTACION Y DEL SERVICIO

La explotacion consiste en el servicio de bar cafeteria: expedicion al plblico del servicio de
bebidas, aperitivos, bocadillos, productos envasados y comidas elaboradas en el centro, en condicio-
nes de cumplimiento estricto de la normativa legal vigente, con la aportacion de los medios personales,
técnicos y operativos que sean necesarios durante la ejecucion del contrato, y a cuyo efecto se autori-
za al adjudicatario al uso privativo de las instalaciones de bar-cafeteria y cocina de las Facultades de
Ciencias Biolégicas y de Ciencias Geologicas de la Universidad Complutense de Madrid.

4.- PLAN DE EXPLOTACION

El adjudicatario debera presentar un plan de explotacién del servicio durante la duracion de la
concesion, que deberé incluir:

Un proyecto que contemple los aspectos generales de organizacion y funcionamiento, asi como
los aspectos relativos a los horarios o los periodos de cierre.

La plantilla del personal que lo atender4 con sus respectivas funciones.

La lista detallada de los servicios que se ofrezcan (de bar, de cafeteria, los menas orientativos).
Plan de mantenimiento.

Plan de renovacion del equipamiento.

El plan de explotacion debera ser aprobado por el Organo de Contratacion, pudiendo introducir
modificaciones para adecuar la prestacion del servicio a las necesidades de la Universidad. El plan
de explotacion se incluira en el sobre 2 de acuerdo con lo establecido en la clausula 13.B c) del
pliego de clausulas administrativas particulares.

Las tarifas deberan ser, como méaximo, las de | la lista de precios maximos autorizados por la Uni-
versidad Complutense de Madrid para la explotacion del servicio de cafeteria y comedor que se
anexa al presente pliego. El adjudicatario podra ofrecer otros productos a precios libres.

5.- OBLIGACIONES DEL CONTRATISTA EN LA PRESTACION DEL SERVICIO: CONDICIONES
ESPECIALES DE EJECUCION DEL CONTRATO.

El concesionario tendré las siguientes obligaciones que constituyen condicidn especial en la ejecu-
cion del contrato:

5.1. Disponer de una organizacion técnica, econémica y de personal suficiente para la adecuada
prestacion del servicio. En ninglin caso se podréa incluir, de cara a futuras subrogaciones, en la
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plantilla de cada cafeteria personal de la empresa que apoye a ésta en actividades de soporte,
como administrativos, conductores, gerentes, personal informatico o similar.

5.2. Cumplir y estar el corriente en todo momento de las obligaciones en materia fiscal, laboral, de
Seguridad Social y en general de todas las obligaciones derivadas de su condicién de empresario
que la normativa vigente impone.

El adjudicatario debera cumplir con la normativa de seguridad e higiene en el trabajo, regla-
mentacion técnico - sanitaria, manipulacion de alimentos, recogida y seleccién de residuos, tanto
en relacion con las obligaciones propias del empresario como del personal que preste los servicios
en el bar-cafeteria.

Debera igualmente cumplir todas las demas normas que sean aplicables a la actividad que
desarrollan. Asi mismo, debera cumplir todas aquellas otras normas que se puedan promulgar du-
rante la prestacion del servicio objeto de este contrato.

El adjudicatario debera acreditar y justificar, siempre que sea requerido por la Universidad, el
cumplimiento de las citadas obligaciones mediante la exhibicion de la documentacion y compro-
bantes que le sean exigidos, poner a disposicion de la Universidad los libros contables, las liquida-
ciones de la Seguridad Social, los recibos de los salarios, las declaraciones de los inspectores y,
en general, toda la documentacion disponible para poder comprobar su correcto cumplimiento,
cuando asi sea requerida por la Universidad. La citada documentacién debera presentarse en un
plazo maximo de cinco dias desde la recepcion del requerimiento.

9.3.- La prestacion del servicio deberé realizarse en todo momento con el nimero de personas ne-
cesario para garantizar la presencia y continuidad del citado servicio, por lo que la empresa adjudi-
cataria se compromete a contratar el personal necesario para el cumplimiento del trabajo en las
debidas condiciones de asistencia y calidad, y hacerse cargo en la forma reglamentaria del perso-
nal procedente de otra u otras contratas, cuando asi lo exijan las normas, convenio o acuerdos en
vigor. En el supuesto de discrepancia en relacién con el nimero de personal necesario para la
prestacion del servicio en las condiciones exigidas, el 6rgano de contratacion de la Universidad,
previa audiencia al contratista, establecera de forma obligatoria el citado niumero atendiendo a las
circunstancias especificas y concretas del servicio a prestar en el centro.

Dicho personal dependera exclusivamente del adjudicatario, por cuanto éste tendra todos los
derechos y deberes inherentes a su calidad de empresario sin que exista relacion laboral, juridica
o de otra indole durante el plazo de vigencia del contrato ni al término del mismo entre dicho per-
sonal y la Universidad, sin que en ningln caso pueda alegarse derecho alguno por dicho personal
en relacion con la Universidad, ni exigir a ésta responsabilidad de cualquier clase, como conse-
cuencia de su trabajo y de las obligaciones que existan entre el adjudicatario y sus operarios, aun
en el supuesto de despidos o mediadas que la empresa pueda adoptar en base al incumplimiento
o interpretacion erréneas del contrato o cualquier otro litigio que pueda surgir entre el trabajador y
el adjudicatario.



UNIVERSIDAD COMPLUTENSE
MADRID

El adjudicatario quedara obligado al cumplimiento de las disposiciones vigentes en materia la-
boral y social y de las demas que sean aplicables y que se puedan promulgar durante la presta-
cion del servicio objeto de este contrato.

El adjudicatario velara y respondera de la capacitacion profesional y comportamiento del per-
sonal, pudiendo exigirse la sustitucion de cualquier medio personal, técnico u operativo, adscrito a
los servicios contratados, si por falta de capacitacion profesional, eficacia, idoneidad para la fun-
cidon que desemperfie o falta de adaptacion, no cumpliera con los requisitos necesarios para la
prestacién del contrato.

El adjudicatario debera comunicar a la gerencia del centro cualquier alta o baja de los trabajado-
res que prestan servicio en cada centro de trabajo, asi como cualquier modificacion de las condiciones
laborales y salariales de los trabajadores.

Si por cualquier circunstancia, personal que viene prestando sus servicios en un centro, fuera
sustituido por otro, con caracter definitivo, se contratara una persona para dicha sustitucion, sin an-
tigliedad en la empresa, salvo circunstancias excepcionales autorizadas con caracter previo y de
forma expresa, por la Universidad.

Todas las modificaciones que puedan suponer un incremento no razonable de las cargas sala-
riales y sociales que pudieren repercutir en futuros adjudicatarios podran ser objetadas y prohibi-
das por el érgano de contratacion, previa audiencia al contratista.

En los contratos de personal que suscriba el adjudicatario con posterioridad a la adjudicacion del
contrato, se consignara una clausula expresa que determine que los contratos finalizaran, como
maximo al terminar la concesion, y se remitira copia del mismo a la gerencia del centro, pues en nin-
guin caso se estimara que existe subrogacion por el hecho de asumir la Universidad Complutense de
Madrid la prestacion directa del servicio o adjudicar el mismo a otra empresa al término del plazo de
contratacion.

La sustitucion del personal por causa de vacaciones, representacion sindical, enfermedad, acci-
dente, suspension temporal del contrato, cese definitivo, o cualquier otra ausencia del personal de Ia
empresa se hara de forma inmediata y sera por cuenta del adjudicatario.

El personal empleado por el adjudicatario procedera con la debida forma y correccion en las de-
pendencias de la Universidad.

El adjudicatario designara obligatoriamente una persona encargada y responsable que super-
visara la asistencia y eficacia del trabajo y a través de la cual, las gerencias de los centros man-
tendran las necesarias relaciones respecto al servicio a prestar. Esto es independiente de |a vigi-
lancia y control que la Universidad ejercera en la prestacion del servicio.

5.4.- Mantener las dependencias e instalaciones en perfectas condiciones de higiene, realizando
para ello las operaciones de limpieza y mantenimiento necesarias. Estas operaciones se realizaran
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en fechas y horario que no interfieran con la prestacion del servicio; y se consensuaran con los ge-
rentes de los centros.

Especialmente, el adjudicatario se compromete a realizar a su cargo, cada dos meses o en pe-
riodos menores si fuere necesario, la desinsectacion y desratizacion de los locales destinados a
bares, cafeterias, dentro de éstos, especialmente los lugares destinados a la preparacion y expe-
dicion de alimentos, asi como comedores y dependencias anejas ligadas a la prestacion del servi-
cio, al objeto de mantener unas buenas condiciones de salubridad, entregando a las gerencias de
los centros copia del informe emitido por la empresa que la haya llevado a cabo. Estos gastos se-
ran de cuenta del adjudicatario. La realizacién de estas actuaciones se realizara en fechas y horas
adecuadas para la realizacion de las mismas.

La empresa adjudicataria debera dar cumplimiento a lo establecido en la legislacion vigente en
materia de seguridad e higiene en los recintos.

Las gerencias de los centros, asi como el Servicio de Seguimiento de Contratos y Proyectos
podran comprobar los productos, las instalaciones, medios de transporte, sistemas de manipula-
cion y conversion en frio de los proveedores son conformes con las exigencias de los servicios que
se contratan, pudiendo ejercer libremente el control de calidad, inspeccion de camaras, almace-
nes, efc.

La prestacion del servicio no podra ser motivo de situaciones que sean molestas, insalubres o
peligrosas.

El adjudicatario debera impedir que se saquen recipientes de vidrio 0 de cualquier otra clase
que puedan resultar peligrosos fuera del recinto del bar. A tal efecto, el adjudicatario debera colo-
car un cartel informativo.

5.5. Cuidar y mantener en perfectas condiciones de uso los locales, instalaciones y mobiliario pro-
piedad de la Universidad Complutense, asesorando en su caso actuaciones preventivas, predicti-
vas o reparadoras necesarias que garanticen el correcto desarrollo del servicio, comprometiéndo-
se a la finalizacion o rescision del contrato, a su entrega en idénticas condiciones y, en su defecto,
al pago inmediato de las reparaciones necesarias para su puesta en funcionamiento, el importe de
Su reposicion o la adquisicion de uno nuevo de analogas caracteristicas.

5.6. Asimismo se obliga a tener en todo momento, a disposicion de los usuarios, las preceptivas
hojas de reclamaciones.

5.7. Cuidar del buen orden del servicio, pudiendo dictar las oportunas instrucciones, sin perjuicio
de los poderes de inspeccion que corresponden a la gerencia o administracién del centro y al Ser-
vicio de Seguimiento de Contratos y Proyectos.

5.8. Realizar directamente la prestacion del servicio, con la prohibicion absoluta de cederlo o sub-
contratarlo, salvo en lo relativo a las prestaciones accesorias, de acuerdo con lo previsto en el Plie-
go de Clausulas Administrativas Particulares.
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5.9. Seran de cuenta del adjudicatario todas las obligaciones de orden econdmico, financiero y fis-
cal que puedan derivarse del trabajo contratado, especialmente en lo referente a sus proveedores.

Seran de cuenta del adjudicatario la obtencién ante las autoridades competentes, de todas las
autorizaciones y permisos necesarios para la prestacion del servicio.

El incumplimiento por parte del contratista de las obligaciones contenidas en este pliego dara
lugar a la resolucion del contrato con incautacion de la garantia, sin perjuicio del resarcimiento de
los dafios que se hayan ocasionado a la Universidad.

6.- EJECUCION Y RESPONSABILIDADES

6.1. Por lo que refiere a las condiciones minimas de realizacion del servicio debera de tenerse en
cuenta que:

a) La Universidad velara por la calidad y la higiene del servicio mediante los mecanismos de
inspeccion que estime pertinentes, a fin y efecto de garantizar |a prestacion de un buen
servicio para los usuarios.

b) Durante las épocas y en los momentos en que haya un incremento notable en la demanda
del servicio, el adjudicatario debera poner los medios oportunos para evitar que se pro-
duzcan aglomeraciones e inconveniencias para los usuarios.

6.2. El servicio contratado sera sometido permanentemente a la inspeccion y vigilancia de la Uni-
versidad, a través de los ¢rganos que determine la gerencia, especialmente a través de las geren-
cias de los centros, en coordinacién con el Servicio de Seguimiento de Contratos y Proyectos.

En caso de deficiencias en el servicio se levantara acta en el momento de la inspeccion, en la
que se haran constar los motivos, y que debera ser firmada por el representante designado por la
Universidad y el representante de la empresa, al cual se le hara entrega de una copia.

6.3. Se respondera de los dafios causados a los usuarios del servicio.

A tales efectos, la empresa adjudicataria debera suscribir las pélizas de seguros que se indi-
can en el Pliego de Clausulas Administrativas Particulares.

La justificacion de este extremo se realizara previamente a la formalizacion del contrato.
El adjudicatario no podra ceder las instalaciones ni hacer uso de las mismas fuera de los dias

y horarios objeto del contrato, salvo autorizacion expresa del representante administrativo del cen-
tro.
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7.- INVERSIONES, LIMPIEZA Y CONSERVACION

7.1. El adjudicatario podra realizar a su cargo obras de adecuacién y reforma en las instalaciones
universitarias, previa autorizacion de la Universidad. Cuando asi lo exija la normativa aplicable a la
materia, debera aportar proyecto firmado por técnico colegiado, que, en cualquier caso, debera ser
supervisado por la Oficina Técnica de Supervision de Proyectos de la Universidad Complutense de
Madrid, con caracter previo a su aprobacién por el érgano de contratacion.

El adjudicatario no podra realizar ninguna obra de reforma sin previa autorizacidn de la Univer-
sidad y en caso de ser autorizadas, pasaran a ser propiedad de la Universidad las obras o refor-
mas efectuadas al finalizar, por cualquier motivo, la concesion del servicio, sin que el adjudicatario
pueda reclamar a la Universidad por este concepto ninguna cantidad.

Sera por cuenta del adjudicatario el mantenimiento para la conservacion de los locales e insta-
laciones fijas, tales como la reposicion de cristales, pinturas, suelo, mostradores, conducciones de
agua, gas, electricidad, etc. asi como los gastos producidos por averias en maquinas expendedoras,
reparaciones en equipamiento, mobiliario o elementos decorativos.

7.2. La limpieza necesaria para el uso de las instalaciones y locales destinados al comedor y a la
cafeteria ira a cargo del adjudicatario de la explotacion y debera realizarse a las horas que no cau-
se ninguna molestia a los usuarios.

Los productos utilizados para la limpieza deberan estar debidamente envasados y tener sus
respectivas etiquetas y fichas técnicas, de acuerdo con la normativa vigente en materia de preven-
cion de riesgos laborales.

7.3. En el supuesto de que se suspenda la ejecucion del contrato como consecuencia de la ejecu-
cion de una obra promovida por la Universidad Complutense que afecte a las instalaciones del bar
0 cafeteria o de la cocina, el adjudicatario no tendra derecho a recibir indemnizacion alguna, sin
perjuicio del derecho a solicitar el mantenimiento del equilibrio econémico del contrato. La solicitud
debera presentarse ante el érgano de contratacion de la UCM que decidira al respecto.

La Universidad Complutense de Madrid preavisara con el mayor tiempo posible al contratista
sobre la extension, plazo de ejecucion y efectos de la obra, de forma que el adjudicatario proceda
a suspender la ejecucion de los contratos de trabajo del personal destinado a la ejecucion del ser-
vicio 0 a adoptar las medidas que al efecto estime oportunas, como consecuencia de la existencia
de fuerza mayor temporal, y, en su caso, a suspender los contratos correspondientes con sus pro-
veedores, sin que pueda solicitar de la Universidad Complutense compensacion alguna por estos
conceptos, habida cuenta de que deben incluirse dentro del riesgo y ventura contractual.

8.- ABONO DEL CANON
Una vez puesta en marcha la explotacion de la obra publica, debera abonarse el canon de explotacion

anual. El canon se devengara el 1 de enero de cada afio hasta la finalizacién del contrato. El primer
periodo coincidira con el afio en que se ponga en funcionamiento el servicio. En el caso en que fuese
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inferior al afio natural se procedera al célculo de la parte proporcional, siendo notificada al concesiona-
rio en los 30 dias siguientes a la puesta en marcha de la explotacion.

El adjudicatario procedera al abono del canon anual ofertado por trimestres naturales, abonéandose la
cantidad correspondiente en los primeros diez dias de cada trimestre en la modalidad que establezca
la UCM.

9.- HUELGA.

En caso de huelga legal, la empresa adjudicataria se comprometera a ofrecer las soluciones que
garanticen los servicios minimos imprescindibles que determine la Administracion.

Los dafios que hubieran podido producirse debido a huelgas del personal o cualquier otra causa
imputable al contratista, dara lugar a indemnizacion a favor de la Universidad Complutense.

10.- CONDICIONES HIGIENICAS MINIMAS EXIGIBLES

Los trabajadores que presten sus servicios en las instalaciones de referencia estarén obligados a
estar en posesion de certificacion acreditativa de poseer el caré de manipulador de alimentos o do-
cumento que lo sustituya, de conformidad con el marco legal sanitario vigente o documento acreditati-
vo que lo sustituya. Asimismo el citado personal estara obligado a someterse a los controles sanitarios
que establezca la normativa vigente.

El vestuario utilizado por los trabajadores deberd cumplir todo lo especificado en la normativa vi-
gente, y en particular el Cédigo Alimentario Espariol.

Los proveedores de los productos deberan estar acreditados y atenerse a las instrucciones del
Cddigo Alimentario, y siempre sera la empresa adjudicataria la responsable de las alteraciones de los
productos.

La Universidad podra realizar las inspecciones que sean necesarias con el fin de verificar las con-
diciones higiénicas del servicio de comedor y el de bar cafeteria.

11.- INSPECCIONES

La Universidad se reserva el derecho de disponer cuantas inspecciones crea oportunas en las
dependencias donde se realice el servicio contratado, incluyendo comprobacion de los productos, de
las instalaciones, medios de transporte, sistemas de manipulacién y conversidn en frio de los provee-
dores, al objeto de comprobar que son conformes con las exigencias de los servicios que se contratan,
pudiendo ejercer libremente el control de calidad, pesos, gramajes de articulos, inspeccion de cama-
ras, almacenes, efc..
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Si el adjudicatario hiciera caso omiso de las deficiencias que al efecto se le comuniquen se consi-
derara causa de resolucion contractual, con los efectos previstos en el Pliego de Clausulas Administra-
tivas Particulares.

Si el adjudicatario no efectuara las reparaciones necesarias, dificultando asi el funcionamiento del
servicio o la integridad de las instalaciones o los enseres, la Universidad podréa llevarlas a cabo con
cargo a la garantia depositada o al seguro de dafios suscrito; sin perjuicio de la posible resolucién del
contrato.

12.- NORMAS COMPLEMENTARIAS

12.1. Ser4 obligacion del contratista uniformar, a su cargo, al personal adscrito al contrato. Asi-
mismo deberan llevar una tarjeta de identificacion colocada en lugar visible.

12.2. Queda prohibida la instalacion de maquinas recreativas.

12.3. El adjudicatario se abstendra de hacer publicidad dentro de las instalaciones, asi como de
usar altavoces o aparatos analogos sin autorizacién previa de la Universidad Complutense de Ma-
drid. En el caso de que utilice mobiliario con publicidad, sera preciso que previamente a su instala-
cion solicite autorizacion al efecto a la Universidad Complutense de Madrid, que podria incremen-
tar el canon teniendo en cuenta el beneficio o el ahorro obtenidos.

12.4. El adjudicatario podra instalar maquinas automaticas expendedoras de productos, previa so-
licitud formulada por escrito al 6rgano de contratacion, que resolvera atendiendo a las circunstan-
cias del centro y solicitud formulada.

12.5. La empresa adjudicataria debera presentar al Servicio de Seguimiento de Proyectos y Con-
tratos la propuesta de metodologia que considere conveniente y necesario aplicar, en virtud de las
funciones organizativas y tecnicas que a consecuencia de la prestacion del servicio asume al inicio
de la prestacion del servicio, asi como cuando se realicen modificaciones en la misma.

13.- REALIZACION DE ACTIVIDADES PUBLICITARIAS EN LOS LOCALES

La Universidad y el concesionario podran concertar la realizacion de actividades publicitarias de
caracter temporal en los locales objeto de la prestacion del servicio de bar cafeteria, compatibles con
la prestacion del servicio.

La realizacion de esas actividades se comunicara al adjudicatario con la debida antelacion, y en
todo caso, se le compensara con un porcentaje de los ingresos que la Universidad perciba por la reali-
zacion de las actividades publicitarias en los locales del bar cafeteria.
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La compensacion se establecera considerando la duracion de la campafia y la incidencia de la
misma en el servicio que preste el contratista.

14.- FORMA DE RECEPCION DEL CONTRATO Y CONTROL RELATIVO AL ESTADO DE LOS BIE-
NES E INSTALACIONES Y AL PERSONAL DESTINADO A LA PRESTACION DEL SERVICIO.

Al finalizar la concesion se comprobara el estado de uso y conservacion de cada uno de los bienes
e instalaciones, que deberan entregarse por el adjudicatario en correcto estado. Se levantard acta a la
que se unira el listado de bienes e instalaciones, mencionando expresamente el estado de conserva-
cion de cada uno de ellos, que constituira el inventario de bienes e instalaciones del bar cafeteria.

En el caso de que el estado de las instalaciones, bienes y medios auxiliares no sea correcto, podra
gjecutarse con cargo a la garantia y al seguro de dafios constituido por el adjudicatario los gastos ne-
cesarios para la reparacion de los dafios sufridos por los locales y bienes destinados a la prestacion
del servicio.

Junto con el inventario, se unira al acta de entrega un listado del personal que presta servicio en el
bar cafeteria a la finalizacion de la concesion.
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LISTA DE PRECIOS AUTORIZADOS POR LA UNIVERSIDAD COMPLUTENSE DE MADRID PARA EL
SERVICIO DE CAFETERIA Y COMEDOR

CAFES Y DESAYUNOS BOCADILLOS Y PULGAS
DESCRIPCION P.V.P. (€) DESCRIPCION P'V'P:{E}
- Bocadillo|  Pulga
. . . Chorizo 1,20 Q0,80
Café (normal o descafeinado) solo, cortado o con leche en taza mediana. 0,70 Saichichan 1,20 0.80
Café con leche en taza grande o en vaso 0,80 Queso (semi o curado) 1,20 0,80
Desayuno con tos?ada (mantequilla y mermelada) o churros (4 unid.) o porras (2 1,30 Jamon serrano g 1,70 ~ 1,00
unid.) o con bolleria i Tortilla espafiola 1,20 1,00
Desayuno con bolleria plancha, mantequilla y mermelada 1,35 Tortilla francesa (un huevo) 1,20
Infusiones (Té, Tila, Manzanilla, Poleo...) 0,65 Tortilla francesa (dos huevos) 1,30
Vaso de leche (caliente o frio) 0,75 Anchoas 2,15 1,20
Bolleria (Suizo, Ensaimada, Croissant, Caracola, Palmera, Tortel, Bayonesa, Pastas 0.80 Sardinas o caballa ) ) 130 | 085 |
de té (4 unid), etc. s Bonito 1,70 1,00
Tostada, barrita a la plancha (con mantequilla y mermelada) 0,75 Boquerones en vinagre 2,00 1,15
Bolleria plancha o 0,85 Bacon T 1,70 1,00
Racién churros (4 unid.) 0,80 Cinta de lomo 1,90 1,10
Racién porras (2 unid.) 0,80 Pepito de ternera 2,65
Magdalenas (2 unid.) 0,75
B Tpi
RACIONES
SANDWICHES ‘
DESCRIPCION P.V.P. (€)
S e 5 3 S S Aceitunas con hueso 1,85
Jameén York 1,55 Aceitunas rellenas R
Queso 1,55 Jamon serrano T ] ‘ 3,60
Mixte 1,55 Queso (semi o curado) 3,60
Vegetal (lechuga, tomate, huevo duro,mahonesa) 1,55 Ensaladilla rusa 1,90
Frio (2 medios) incluso empaquetados 1,40 Patatas inglesas 1,43
Croquetas - 3,10
Tortilla 1,25 |
APERITIVOS, REFRESCOS, Y BEBIDAS FRIAS
DESCRIPCION P.V.P, (€) LICORES
Vermut Martini-Cinzano 1,70 DESCRIPCION PV.P. (€)
Vermut otras marcas T B =
Bitter Kas sin‘fslcohol o 1,15 Brandy (Espléndido, Fundador, 103 Etiqueta blanca, Soberano, 170
Bitter sin alcohol otras marcas 1,00 Veterano) !
Bitter Cinzano Soda 1,15 Brandy (Magno, Torres 5 afios, Carlos III) 2,50
Bitter con alcohol otras marcas 1,05 Ginebra Gordons 2,50
Vino comun blanco o tinto 0,50 Ginebra Larios o similar ) 2,35
T s Ereas Tl S ——
Ricla 1,25 vodka Smirnoff 2,45
Tio Pepe, la Ina o similar 1,20 Whisky Dyc 1/2 2,60
Malaga Moscatel 1,15 Whisky Dyc uno 3,60
Mosto 0,85 Whisky Importacion 5,20
T o - e S S Ger
Coca-Cola botellin ‘ 0,90 Anis dulce o seco 2,25
Coca-Cola bote 33 cc 1,05 Licor de frutas con o sin alcohol 2,25
Pepsi-Cola botellin 0,90
Pepsi-Cola bote 33 cc 1,05
Refresco: naranja/limén (Fanta, Schweppes, Kas, Trinaranjus) 0,90
Refresco: naranja/limén (otras marcas) T 0,75 SERVICIO DE COMEDOR
JoIER SehnenpE L9 S DESCRIPCION i i lpyp (g
Tonica otras marcas 0,70 s 3 —
Cerveza /3 . 0,95
g:rﬁ\;ezz éfweza e g:gg | PLATOS COMBINADOS segln carta de platos a elegir 4,10
Batidos varios 1,10 s
Zumos varios 1,10 MENU DEL DIA:
5:;c;ie frilts Danrel é;g - Autoservicio: (primer plato, segundo plato, pan y postre). 4,85 ‘
Yogourt batido T T 0,80 - primer plato + plan y postre o 2,50 |
- segundo plato + pan y postre 3,30
- Servicio mesa: (primer plato, segundo plato, pan vy
5,91
postre). . . e S BPPUPRSU IS M
CONBINADOS: - primer plato + plan y postre 3,05
EL PRECIO SERA EL RESULTANTE DE LA SUMA DEL REFRESCO MAS EL LICOR ELEGIDO - segundo plato + pan y postre 3,90
MENU ESPECIAL: en el caso de que el concesionario disponga de un
Menl Especial, el precio de éste serd libre, debiendo exponerlo en lugar|
NOTA: visible para su consulta.
- El adjudicatario deberd disponer obligatoriamente de los productos recegidos en esta
relacion oficial, con independencia de que se puedan ofrecer otros productos a precios libres.
- La lista de precios se expondrd en lugar visible para su consulta.
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