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PROGRAMA

Martes 26 de marzo

9:00 h.
= Entrega de documentacién.

9:45 h.

= Inauguracién por parte de los Decanos correspondientes,
Coordinador, Di y Rep Sierra Magina.

10:00h.
= Conferencia inaugural
“Dieta mediterranea ancestral. Aceite de oliva virgen
extra y jamén: un toque de salud”.

Dr. JL. Guil, Catedratico de Tecnologia de Alimentos.
Universidad de Almeria.

11:00 h.

= Pausa-Café.

11:45 h.

= “Desde el olivar hasta el aceite virgen extra, cultivo,
elaboracion, variedades”.

D. J. M. Penco, Director Técnico de la Asociacion de Municipios del Olivo.

12:15 h.
= “Caracteristicas sensoriales de los alimentos: aceite de
oliva virgen y jamén”.
Dra. V. Ferndndez-Ruiz, Profa. Titular UCM.

13:00 h.
® Introduccion a la cata de aceites de oliva.

Asociacion de Municipios del Olivo y Denominacion de Origen
Sierra Magina. Sala Polivalente. Facultad de Farmacia.

Inscripcion gratuita en: denominacion@sierramagina.org
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14:30 h.

= Comida.

16:30 h.
= “Importancia de la comunicacion en la dieta
mediterranea para la salud”.
Dr. J. I. Poblacion, Catedratico de Periodismo. UCM.

17:15 h.

" "Una aproximacion al mundo del jamén ibérico:
Calidad, Origen y Salud”.

D. J.L. Ortiz, Secretario General Denominacion de Origen Protegida
Los Pedroches, Cordoba.

18:15 h.

= Trabajos a cargo de alumnos.

19:30 h.

= Fin de la Sesi6n.
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26 (de 10 a 19 horas) y 27 (de 9:30 a 14:00 horas) de Marzo de 2019
Facultad de Farmacia, UCM

Salén de Grados Colegio de Farmacéuticos
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Miércoles 27 de marzo

9:00 h.

= Inicio de la Jornada.
Las Denominaciones de Origen como figura de calidad
diferenciada. El caso de la D.O.P. Sierra Magina.

D. J. Sutil, Secretario del Consejo Regulador de Sierra Magina.

10:00 h.
= “Aceite de oliva y fritura”.
Dr. F. Sdnchez Muni, Catedratico de Nutricion y Bromatologia. UCM.

10:45 h.

= Pausa-Café.

11:15 h.
= “De la utilidad de aceite de oliva en la cocina antigua”.
Dra. E. Torija, Catedratica de Nutricion y Bromatologia. UCM.

12:15 h.
= “Cooking-lab, la investigacién sobre el aceite de oliva
en la cocina”.

Dra M? P. Aguilera, Centro Tecnolégico del Olivar y el Aceite de
Oliva, Fundacion Citoliva.

13:00 h.

" Acto de Clausura.

13:15 h.
" Cata de aceites de oliva.
Impartida por Fundacién Citoliva y Consejo Regulador
Denominacion de Origen Sierra Magina.
Sala Polivalente Facultad de Farmacia.

14:30 h.

= Fin de las Jornadas..



