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de Lactobacillus sake 148.

Director: Pablo E. Hernandez Cruza, Maria F. Ferndndez Alvarez y Bernabé Sanz Pérez.
Calificacion: Apto "cum laude".

Defendida en : Facultad de Veterinaria. Universidad Complutense. Madrid.

Autor y Afio: COBOS GARCIA, A. 1993.

Titulo: Influencia de la dieta en la composicion lipidica de la carne de conejo.
Director: Juan Antonio Ordoiez Pereda y Lorenzo de la Hoz Perales.
Calificacion: Apto "cum laude".

Defendida en : Facultad de Veterinaria. Universidad Complutense. Madrid.

1994
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Autor y Ano: MOREIRA DOS SANTOS, W.L. 1994.

Titulo: Aislamiento y caracterizacion parcial de una bacteriocina producida por Pediococcus
sp. 347, de origen carnico.

Director: Pablo E. Hernandez Cruza, Maria F. Fernandez Alvarez y Bernabé Sanz Pérez.
Calificacion: Apto "cum laude".

Defendida en : Facultad de Veterinaria. Universidad Complutense. Madrid.

Autor y Ano: FERNANDEZ ALVAREZ, M. 1994.

Titulo: Efecto de la adicion de lipasa pancreatica en la maduracion de embutidos crudos
curados.

Director: Juan Antonio Ordofiez Pereda y Lorenzo de la Hoz Perales.

Calificacion: Apto "cum laude".

Defendida en : Facultad de Veterinaria. Universidad Complutense. Madrid.

Premio Extraordinario de Doctorado.

Autor y Ano: DIAZ RUBIO, O. 1994.

Titulo: Efecto de la adicion de proteasas en el proceso madurativo de los embutidos crudos
curados.

Director: Juan Antonio Ordofiez Pereda y Gonzalo Doroteo Garcia de Fernando Minguillon.
Calificacion: Apto "cum laude".

Defendida en : Facultad de Veterinaria. Universidad Complutense. Madrid.

Autor y Afio: GONZALEZ ALONSO, 1. 1994.

Titulo: Utilizacion de anticuerpos policlonales frente a Pseudomonas fluorescens para
determinar la calidad higiénica de la leche y de la carne refrigeradas por métodos
inmunoenzimaticos (ELISA).

Director: Maria del Rosario Martin de Santos, Pablo E. Hernandez Cruza y Bernabé Sanz
Pérez.

Calificacion: Apto "cum laude" .

Defendida en : Facultad de Veterinaria. Universidad Complutense. Madrid.

1995

Autor y Afio: LOPEZ BUESA, M.O. 1995.

Titulo: Estudio comparativo de la grasa de diversos tejidos de cerdo ibérico alimentado con
distintas dietas.

Director:Juan Antonio Ordofiez Pereda y Lorenzo de la Hoz Perales.

Calificacion: Apto "cum laude".

Defendida en : Facultad de Ciencias Bioldgicas. Universidad Complutense. Madrid.

Autor y Ano: PIN ARIAS, C. 1995.
Titulo: Aeromonas spp. modviles: Factores de virulencia en cepas aisladas de alimentos y de
heces diarreicas humanas.
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Director: Maria del Carmen Casas Valencia y José Tormo Iguacel.
Calificacion: Apto "cum laude".
Defendida en : Facultad de Veterinaria. Universidad Complutense. Madrid.

Autor y Afio: CINTAS IZARRA, L. 1995.

Titulo: Caracterizaciéon bioquimica y genética parcial de la pediocina L50, una nueva
bacteriocina producida por Pediococcus acidilactici L50 aislado de embutidos crudos-
curados.

Director: Pablo E. Hernandez Cruza y M?* Fernanda Ferndndez Alvarez.

Calificacion: Apto "cum laude".

Defendida en : Facultad de Ciencias. Universidad Autonoma. Madrid.

Autor y Afio: HAZA DUASO, A.IL 1995.

Titulo: Obtencidn de anticuerpos monoclonales frente a las caseinasde la leche de cabra y su
utilizacion en la diferenciacion de mezclas lacteas y quesos.

Director: Pablo E. Hernandez Cruza, Bernabé Sanz Pérez y Paloma Morales Gomez.
Calificacion: Apto "cum laude".

Defendida en : Facultad de Veterinaria. Universidad Complutense. Madrid.

1996

Autor y Afio: PEREIRA LIMA, C. 1. 1996.

Titulo: Identificacion de las sustancias responsables del sabor de los caldos de carne de
vacuno.

Director: Juan Antonio Ordéfiez Pereda y Maria Isabel Cambero Rodriguez.

Calificacion: Apto "cum laude".

Defendida en : Facultad de Veterinaria. Universidad Complutense. Madrid.

Autor y Ano: ANGUITA ALEGRET, G. 1996.

Titulo: Deteccion de leche de vaca en mezclas lacteas y quesos madurados de oveja y cabra,
utilizando anticuerpos monoclonales, policlonales y técnicas inmunoenzimaticas (ELISA).
Director: Maria del Rosario Martin de Santos, M* Teresa Garcia Lacarra y Bernabé Sanz
Pérez.

Calificacion: Apto "cum laude".

Defendida en : Facultad de Veterinaria. Universidad Complutense. Madrid.

1997

Autor y Afio: HIERRO PAREDES, E. 1997.

Titulo: Origen y agentes responsables de las sustancias componentes del sabor y aroma de los
embutidos.

Director: Juan Antonio Ordofiez Pereda y Lorenzo de la Hoz Perales.

Calificacion: Apto "cum laude".

Defendida en : Facultad de Veterinaria. Universidad Complutense. Madrid.
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Autor y Ano: SUAREZ GEA, A. M. 1997.

Titulo: Produccion de anticuerpos frente a la nisina A: estrategias de inmunizaciéon y
desarrollo de inmunoensayos.

Director: Juan Ignacio Azcona Olivera, Pablo E. Herndndez Cruza y Bernabé Sanz Pérez..
Calificacion: Apto "cum laude".

Defendida en : Facultad de Veterinaria. Universidad Complutense. Madrid.

Autor y Afio: BORGES MANO, S. 1997.

Titulo: Comportamiento de la microbiota natural y Listeria monocytogenes, Aeromonas
hydrophila y Yersinia enterocolitica en carne envasada en atmdsferas modificadas.

Director: Juan Antonio Ordéfiez Pereda y Gonzalo D. Garcia de Fernando Minguillon.
Calificacion: Apto "cum laude".

Defendida en : Facultad de Veterinaria. Universidad Complutense. Madrid.

Autor y Afio: TOLEDO LOPEZ, V.M. 1997.

Titulo: Accion de la flora fingica durante la maduracion de los embutidos.

Director. Maria Luisa garcia Sanz y Maria Dolores Selgas Cortecero.

Calificacion: Apto "cum laude".

Defendida en : Facultad de Veterinaria (Licenciatura de Ciencia y Tecnologia de los
Alimentos). Universidad Complutense. Madrid.

Premio Extraordinario de Doctorado.

1998

Autor y afio: GUTIERREZ ROJO, R. 1998.

Titulo: Utilizacion de técnicas inmunologicas y genéticas para determinar la calidad higiénica
de la leche y de la carne crudas refrigeradas

Directores: Rosario Martin de Santos, Teresa Garcia Lacarra y Pablo E. Hernandez Cruza.
Calificacion: Apto "cum laude".

Defendida en: Facultad de Ciencias Biologicas. Universidad Complutense. Madrid.

Autor y ano: CASAUS LARA, P. 1998.

Titulo: Aislamiento e identificacion de bacterias lacticas de origen carnico productoras de
bacteriocinas. Caracterizacion bioquimica y genética de la enterocina P de Enterococcus
faecium P13 y de la enterocina B de Enterococcus faecium T136.

Directores: Luis M. Cintas Izarra, Pablo E. Hernandez Cruza e Ingolf Nes.

Calificacion: Apto "cum laude".

Defendida en: Facultad de Veterinaria. Universidad Complutense. Madrid.

Premio Extraordinario de Doctorado (Curso 1997-1998).

Autor y afio: LOPEZ GALVEZ, D. E. 1998.

Titulo: Uso de atmosferas modificadas para aumentar la vida ttil del pescado fresco.
Directores: Juan Antonio Ordofiez Pereda y Lorenzo de 1la Hoz Perales.
Calificacion: Sobresaliente "cum laude".
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Defendida en: Facultad de Veterinaria. Universidad Complutense. Madrid.
1999

Autor y afio: MARTINEZ MAGRO, M.I. 1999.

Titulo: Expresion heterdloga de la bacteriocina pediocina PA-1 en Lactococcus lactis.
Directores: Juan M. Rodriguez Goémez, Pablo E. Hernandez Cruza y Helen M. Dodd..
Calificacion: Sobresaliente "cum laude".

Defendida en: Facultad de Veterinaria. Universidad Complutense. Madrid.

Mencién de Doctorado Europeo.

Autor y afio: MARTINEZ BAZAGA, A.J. 1999.

Titulo: Efecto protector de frutas y vegetales frente a la citotoxicidad de N-Nitrosaminas
volatiles.

Director: Paloma Morales Gomez.

Calificacion: Sobresaliente "cum laude".

Defendida en: Facultad de Ciencias Biologicas. Universidad Complutense. Madrid.

Autor y afio: BERRUGA FERNANDEZ, M.1. 1999.

Titulo: Desarrollo de procedimientos para el tratamiento de efluentes de queseria.
Directores: Carmen San José y Almudena Jaspe.

Calificacion: Sobresaliente "cum laude".

Defendida en: Facultad de Veterinaria. Universidad Complutense. Madrid.

2000

Autor y afio: CARRERA PUERTA, ESTHER. 2000.

Titulo: Utilizaciéon de técnicas inmunoldgicas y genéticas en la diferenciacion de salmon
(Salmo salar), trucha (Oncorhynchus mykiss) y palometa (Brama raii) ahumados.

Directores: Rosario Martin de Santos, Teresa Garcia Lacarra y Pablo E. Hernandez Cruza.
Calificacion: Sobresaliente "cum laude".

Defendida en: Facultad de Veterinaria. Universidad Complutense. Madrid.

Premio Extraordinario de Doctorado (Curso 1999-2000).

Autor y afio: CESPEDES MONTOYA, ANA. 2000.

Titulo: Diferenciacion de lenguado (Solea solea), solla (Pleuronectes platessa), platija
(Platichthys flesus) y fletin negro (Reinhardtius hippoglossoides) mediante técnicas
inmunologicas y genéticas.

Directores: Rosario Martin de Santos, Teresa Garcia Lacarra y Pablo Hernandez Cruza

Fecha de defensa: 28 de junio de 2000.

Defendida en: Facultad de Farmacia. Universidad Complutense. Madrid.

Calificacion: Sobresaliente "Cum Laude" por unanimidad.

Premio Extraordinario de Doctorado.

Autor y aflo: MARTINEZ CORBACHO, JOSE MARIA. 2000.
Fecha de defensa: 14 de julio de 2000



123

Titulo: Produccién y empleo de anticuerpos de especificidad predeterminada para la
deteccion, cuantificacion y purificacion de las bacteriocinas pediocina PA-1 y enterocina A 'y
para el reconocimiento especifico de su (co)expresion heteréloga en Lactococcus lactis.
Directores: Pablo E. Herndndez Cruza y Juan Miguel Rodriguez Gémez.

Calificacion: Sobresaliente “cum laude”.

Defendida en: Facultad de Veterinaria. Universidad Complutense. Madrid.

Mencién de Doctorado Europeo.

Premio Extraordinario de Doctorado (Curso 1999-2000).

Autor y aio: RUIZ PEREZ, BEGONA. 2000.

Titulo: Desarrollo y estabilidad de biofilms de Pseudomonas de origen alimentario.
Directores: Carmen San José Serran y Almudena Jaspe Rodriguez.

Calificacion: Sobresaliente "cum laude".

Defendida en: Facultad de Veterinaria (Licenciatura de Ciencia y Tecnologia de los
Alimentos). Universidad Complutense. Madrid.

Premio Extraordinario de Doctorado (Curso 1999-2000).

Mencién de Doctorado Europeo.

2001

Autor y afio: BRUNA FERNANDEZ, JOSE MARIA. 2001.

Fecha de defensa: 19 de febrero de 2001.

Titulo: Utilizacion de mohos y sus extractos enzimaticos intracelulares para potenciar la
generacion de substancias aromaticas y sapidas en embutidos curados.

Directores: Juan A. Ordonez Pereda, Lorenzo de la Hoz Perales y Manuela Fernandez
Alvarez.

Calificacion: Sobresaliente "cum laude" por unanimidad.

Defendida en: Facultad de Veterinaria (Licenciatura de Ciencia y Tecnologia de los
Alimentos). Universidad Complutense. Madrid.

Premio Extraordinario de Doctorado.

Autor y afio: HERRANZ SORRIBES, CARMEN. 2001.

Fecha de defensa: 2 de marzo de 2001.

Titulo: Caracterizacion bioquimica y genética de enterocinas producidas por cepas de
Enterococcus faecium de origen carnico. Optimizacion de la produccion y mecanismo
molecular de accion de la enterocina P de Enterococcus faecium P13.

Directores: Luis M. Cintas Izarra, Juan M. Rodriguez Gomez y Pablo E. Herndndez Cruza.
Calificacion: Sobresaliente “cum laude” por unanimidad.

Defendida en: Facultad de Veterinaria Universidad Complutense. Madrid.

Mencién de Doctorado Europeo.

Premio Extraordinario de Doctorado (Curso 2000-2001).

2002
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Autor y afio: FERNANDEZ DE MINGO, ALICIA MARIA. 2002.

Fecha de defensa: 5 de febrero de 2002.

Titulo: Utilizacion de técnicas genéticas e inmunologicas para la identificacion de especies de
almejas de interés comercial en Espafia.

Directores: M* del Rosario Martin de Santos y Teresa Garcia Lacarra.

Calificacion: Sobresaliente "cum laude".

Defendida en: Facultad de Veterinaria Universidad Complutense. Madrid.

Autor y ano: ZABALA BARBOSA, ADRIANA. 2002.

Fecha de defensa: 10 de octubre de 2002.

Titulo: Actividad antiproliferativa de bacterias lacticas de origen alimentario y humano y su
efecto protector frente a la citotoxicidad de N-nitrosaminas volatiles".

Directores: Paloma Morales, Ana I. Haza Duaso y Juan Miguel Rodriguez Gémez.
Calificacion: Sobresaliente "cum laude".

Defendida en: Facultad de Veterinaria. Universidad Complutense. Madrid.

2003

Autor y afio: HERRANZ HERNANDEZ, BEATRIZ. 2003.

Fecha de defensa: 18 de marzo de 2003.

Titulo: Utilizacion de bacterias y sus extractos enzimaticos para potenciar la generacion de
substancias sapidas y aromaticas en embutidos curados.

Directores: Juan Antonio Ordonez Pereda y Lorenzo de la Hoz Perales.

Calificacion: Sobresaliente "cum laude".

Defendida en: Facultad de Veterinaria. (Licenciatura de Ciencia y Tecnologia de los
Alimentos). Universidad Complutense. Madrid.

Autor y ano: ASENSIO GIL, LUIS M. 2003.

Fecha de defensa: 21 de noviembre de 2003

Titulo: Diferenciacion de mero (Epinephelus marginatus), cherna (Polyprion americanus) y
perca (Lates niloticus) mediante técnicas genéticas ¢ inmunoldgicas.

Directores: M* del Rosario Martin de Santos, M* Isabel Gonzalez Alonso, Teresa Garcia
Lacarra.

Calificacion: Sobresaliente "cum laude".

Defendida en: Facultad de Veterinaria. Universidad Complutense. Madrid.

2004

Autor y ano: KIVES OSTRONOFF, JULIANA (2004).

Fecha de defensa: 30 de enero de 2004.

Titulo: Biofilms formados por bacterias contaminantes de leche cruda refrigerada.
Director: Carmen San José Serran.

Calificacion: Sobresaliente "cum laude".

Defendida en: Facultad de Veterinaria. Universidad Complutense. Madrid.
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Autor y ano: D’ARRIGO HUAPAYA, MATILDE (2004).

Fecha de defensa: 12 de marzo de 2004.

Titulo: Obtencion de carne de cerdo y elaboracion de productos (paté y salchichon)
enriquecidos en acidos grasos poliinsaturados n-3.

Directores: Juan Antonio Orddiez Pereda y Lorenzo de la Hoz Perales.

Calificacion: Sobresaliente "cum laude".

Defendida en: Facultad de Veterinaria (Licenciatura de Ciencia y Tecnologia de los
Alimentos). Universidad Complutense. Madrid.

Autor y afio: LOPEZ TOMAS, LUIS ANGEL (2004).

Fecha de defensa: 30 de marzo de 2004.

Titulo: Actividad aminopeptidasica ligada a membrana de bacterias Gram-negativas. Prueba
de la p-nitroanilina para la estimacion de la carga bacteriana de carne picada.

Directores: Juan Antonio Ordénez Pereda y Gonzalo Garcia de Fernando Minguillon.
Calificacion: Sobresaliente "cum laude".

Defendida en: Facultad de Veterinaria. Universidad Complutense. Madrid.

Autor y afio: RODRIGUEZ RAMOS, MIGUEL ANGEL (2004).

Fecha de defensa: 5 de julio de 2004.

Titulo: Utilizacion de técnicas genéticas (PCR y PCR cuantitativo en tiempo real) e
inmunologicas (ELISA), para la deteccion y cuantificacion de diferentes especies animales en
foie gras.

Directores: M* del Rosario Martin de Santos y Teresa Garcia Lacarra.

Calificacion: Sobresaliente "cum laude".

Defendida en: Facultad de Veterinaria. Universidad Complutense. Madrid.

Mencién de Doctorado Europeo.

Autor y afio: FERNANDEZ DUMONT, ANTONIO (2004).

Fecha de defensa: 9 de julio de 2004.

Titulo: Produccion inducible de lactococina A, pediocina PA-1, colicina V e interleuquina-2
en cepas de Lactococcus lactis productoras de nisina.

Director: Juan Miguel Rodriguez Goémez.

Calificacion: Sobresaliente “cum laude”.

Defendida en: Facultad de Veterinaria. Universidad Complutense. Madrid.

Mencién de Doctorado Europeo.

2005

Autor y afio: GUTIERREZ MERINO, JORGE (2005).

Fecha de defensa: 3 de junio de 2005.

Titulo: Caracterizacion inmunoquimica de la enterocina P y evaluacion de su clonacion,
produccion y expresion funcional en Escherichia coli, Methylobacterium extorguens,
Lactococcus lactis y Pichia pastoris.

Directores: Luis M. Cintas Izarra y Pablo E. Herndndez Cruza.

Calificacion: Sobresaliente “cun laude”.

Defendida en: Facultad de Veterinaria. Universidad Complutense. Madrid.

Mencién de Doctorado Europeo.
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Autor y afilo: ROSANNA CITTI DE PETRICONE (2005).

Fecha de defensa: 13 de julio de 2005.

Titulo: Aislamiento e identificacién de bacterias lacticas bacteriocinogénicas de leches y
quesos de bufala de Venezuela: actividad antimicrobiana y caracterizacion bioquimica y
genética de sus bacteriocinas.

Directores: Luis M. Cintas Izarra y Pablo E. Herndndez Cruza.

Calificacion: Sobresaliente “cum laude”.

Defendida en: Facultad de Veterinaria. Universidad Complutense. Madrid.

Autor y afio: BELEN ORGAZ MARTIN (2005).

Fecha de defensa: 7 de noviembre de 2005.

Titulo: Nuevos recursos para la limpieza de biofilms bacterianos en el contexto alimentario.
Directora: Carmen San Jos€ Serran.

Calificacion: Sobresaliente “cum laude”

Defendida en: Facultad de Veterinaria (Licenciatura de Ciencia y Tecnologia de los
Alimentos). Universidad Complutense. Madrid.

Autor y afio: YOUSSEF IKKEN (2005).

Fecha de defensa: 11 de noviembre de 2005.

Titulo: Estimacion de la capacidad antimutagénica de extractos vegetales frente a
N-nitrosaminas volatiles presentes en alimentos.

Directoras: M?* Isabel Cambero Rodriguez y Paloma Morales Gomez.

Calificacion: Sobresaliente “cum laude”

Defendida en: Facultad de Ciencias Biologicas. Universidad Complutense. Madrid.

Autor y afio: ROCIO MARTIN JIMENEZ (2005).

Fecha de defensa: 20 de diciembre de 2005.

Titulo: Origen y potencial probidtico de la microbiota de la leche materna.
Directores: Juan Miguel Rodriguez Gémez y Jordi Xaus Pey.
Calificacion: Sobresaliente “cum laude”.

Defendida en: Facultad de Veterinaria. Universidad Complutense. Madrid.
Mencién de Doctorado Europeo.

2006

Autor y aflo: LANGA MARCANO, SUSANA (2006).

Fecha de defensa: 3 de febrero de 2006.

Titulo: Interacciones entre bacterias lacticas, células del epitelio intestinal y células del
sistema inmunitario. Desarrollo de modelos in vitro.

Directores: Juan Miguel Rodriguez Gémez y Sean Hanniffy.

Calificacion: Sobresaliente “cum laude”.

Defendida en: Facultad de Veterinaria. Universidad Complutense. Madrid.

Mencién de Doctorado Europeo.

Autor y afio: MARTIN GARCIA, MARIA (2006).

Fecha de defensa: 6 de octubre de 2006.

Titulo: Identificacion y evaluacidon de la expresion de genes que codifican bacteriocinas y
deteccion de factores potenciales de virulencia de enterococos aislados de palomas torcaces
(Columba palumbus). Caracterizacion bioquimica y genética de la columbicina A de
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Enterococcus columbae PLCH2 y construccion de quimeras génicas que permiten la
produccion y expresion funcional de la enterocina a y la pediocina PAa-1 y su co-produccion
con la nisina a en cepas recombinantes de Lactococcus lactis.

Directores: Pablo E. Hernandez Cruza y Luis M. Cintas Izarra..

Calificacion: Sobresaliente “cum laude”.

Defendida en: Facultad de Veterinaria. Universidad Complutense. Madrid.

Mencién de Doctorado Europeo.

Autor y afio: CACERES QUEMADA, ESTER (2006).

Fecha de defensa: 27 de octubre de 2006.

Titulo: Disefio de productos carnicos mas saludables mediante la incorporacion de
ingredientes funcionales.

Directoras: Maria Dolores Selgas Cortecero y M* Luisa Garcia Sanz.

Calificacion: Sobresaliente “cum laude”.

Defendida en: Facultad de Veterinaria. Universidad Complutense. Madrid.

Autor y afio: CRIADO GARCIA, RAQUEL (2006).

Fecha de defensa: 15 de diciembre de 2006.

Titulo: Caracterizacion inmunoquimica y genética de la produccion de las enterocinas L50, P
y Q por Enterococcus faecium L50. Secuencia nucleotidica y analisis funcional de los
plasmidos pCIZ1 y pCIZ2.

Directores: Luis M. Cintas Izarra y Pablo E. Hernandez Cruza..

Calificacion: Sobresaliente “cum laude”.

Defendida en: Facultad de Veterinaria. Universidad Complutense. Madrid.

Mencion de Doctorado Europeo.

2007

Autor y afio: LEMES DE CAMPOS, ROGERIO MANOEL (2007).

Fecha de defensa: 25 de enero de 2007.

Titulo: Sustitucioén parcial del maiz por salvado de arroz sin desengrasar en la alimentacion
porcina. Utilizacion de la carne y del extracto etandlico de yerba mate (llex paraguariensis)
en la elaboracion de salamis.

Directores: Lorenzo de la Hoz Perales y Eva M. Hierro Paredes.

Calificacion: Sobresaliente “cum laude”.

Defendida en: Facultad de Veterinaria. Universidad Complutense. Madrid.

Autor y afio: LOPEZ-CALLEJA DIAZ, INES MARIA (2007).

Fecha de defensa: 9 de marzo de 2007.

Titulo: Utilizacion de técnicas de PCR, PCR-ELISA y PCR-Cuantitativo en Tiempo Real para
la identificacion y cuantificacion de diferentes especies animales en productos lacteos.
Directoras: Isabel Gonzéalez Alonso, Teresa Garcia Lacarra y M* del Rosario Martin de
Santos.

Calificacion: Sobresaliente “cum laude”.

Defendida en: Facultad de Veterinaria. Universidad Complutense. Madrid.

Mencioén de Doctorado Europeo.
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2008

Autora y aflo: REVIRIEGO HERRAEZ, CARLOTA (2008).

Fecha de defensa: 25 de abril de 2008.

Titulo: Lactococcus lactis productores de pediocina PA-1 y enterococos aislados de leche
materna como agentes bioconservantes en quesos.

Directores: Juan Miguel Rodriguez Gémez y Lednides Fernandez Alvarez.

Calificacion: Sobresaliente “cum laude”.

Defendida en: Facultad de Veterinaria. Universidad Complutense. Madrid.

Mencién de Doctorado Europeo.

Autor y afio: BASANTA DIAZ, ANTONIO (2008).

Fecha de defensa: 11 de julio de 2008.

Titulo: Evaluacion de la enterocina L50 (L50A y L50B) de Enterococcus faecium L50 como
bioconservante de la cerveza. Produccion y secrecion heterdloga de las enterocinas L50A y
L50B en Saccharomyces cerevisiae y Pichia pastoris.

Directores: Luis M. Cintas Izarra y Pablo E. Hernandez Cruza.

Calificacion: Sobresaliente “cum laude”.

Defendida en: Facultad de Veterinaria. Universidad Complutense. Madrid.

Mencion de Doctorado Europeo.

2009

Autor y ano:ARRANZ GUERRERO, NURIA (2009).

Fecha de defensa: 5 de junio de 2009.

Titulo: “Efecto protector de compuestos organosulfurados, isotiocianatos y vitamina C frente
al dafio al DNA inducido por N-Nitrosaminas presentes en los alimentos: Mecanismos de
accion”.

Directores: Ana Isabel Haza Duaso y Paloma Morales Gomez.

Calificacion: Sobresaliente “cum laude”.

Defendida en: Facultad de Veterinaria. Universidad Complutense. Madrid.

Mencién de Doctorado Europeo.
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9.- Trabajos dirigidos para la obtencion del Diploma de Estudios Avanzados (DEA)

2002
2003
2004
2005
2006
2007
2008

2002

Autor y afio: CITTI DE PETRICONE, ROSANNA (2002).

Titulo del trabajo: Aislamiento de bacterias lacticas bacteriocinogénicas de leche y quesos de
bufala de Venezuela: caracterizacion bioquimica y genética de sus bacteriocinas.

Tutores: Luis M. Cintas Izarra y Pablo E. Hernandez Cruza.

Calificacion: Apto.

Curso: 2001-2002.

Autor y afio: CRIADO GARIA, RAQUEL (2002).

Titulo del trabajo: Caracterizacion genética de la produccion de bacteriocinas por
Enterococcus faecium L50.

Tutores: Luis M. Cintas Izarra y Pablo E. Hernandez Cruza.

Calificacion: Apto.

Curso: 2001-2002.

Autor y afio: DEL OLMO SANCHEZ, ANA (2002).
Titulo del trabajo:

Tutores:

Calificacion: Apto.

Autor y afio: FERNANDEZ DUMONT, ANTONIO (2002).
Titulo del trabajo:

Tutores:

Calificacion: Apto.

Autor y afio: GUTIERREZ MERINO, JORGE (2002).

Titulo del trabajo: Produccion recombinante de la enterocina P en hospedadores de interés en
la industria alimentaria.

Tutores: Pablo E. Hernandez Cruza y Luis M. Cintas Izarra.

Calificacion: Apto.

Curso: 2001-2002.

Autor y afio: KIVES OSTRONOFF, JULIANA (2002).
Titulo del trabajo:

Tutores:

Calificacion: Apto.
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Autor y aflo: LANGA MARCANO, SUSANA (2002).
Titulo del trabajo:

Tutores:

Calificacion: Apto.

Autor y afio: MARTIN JIMENEZ, M* ROCIO (2002).
Titulo del trabajo:

Tutores:

Calificacion: Apto.

Autor y aflo: NAVARRO HERNANZ, TERESA (2002).

Titulo del trabajo: Caracterizacion de la flora levaduriforme de las aceitunas de Camporreal.
Tutora: Teresa Garcia Lacarra.

Calificacion: Apto.

Autor y afio: ORGAZ MARTIN, BELEN (2002).
Titulo del trabajo: Limpieza enzimatica de biofilms.
Tutores: Carmen San Jos€ Serran.

Calificacion: Apto.

Autor y afio: RODRIGUEZ RAMOS, MIGUEL ANGEL (2002).

Titulo del trabajo: Identificacion de diferentes especies animales en foie gras mediante
técnicas genéticas de PCR

Tutora: Rosario Martin de Santos

Calificacion: Apto.

Autor y afio: SANTOS ARNAIZ, CARLOS (2002).

Titulo del trabajo: Enriquecimiento de la grasa de jamones serranos en acidos grasos
poliinsaturados n-3 y vitamina E: repercusiones tecnoldgicas.

Tutores: Lorenzo de la Hoz y Juan A. Ordoéfiez Pereda.

Calificacion: Apto.

2003

Autor y afio: CABEZA BRIALES, M* CONCEPCION (2003).

Titulo del trabajo: Destruccion de Salmonella Enteritidis en huevos integros mediante
tratamientos termoultrasonicos.

Tutor: Juan A. Ordofiez Pereda.

Calificacion: Apto.

Autor y ano: CELAYA CARRILLO, CARLOS (2003).

Titulo del trabajo: Implantacion de sistemas de gestion de la calidad en la industria
alimentaria.

Tutora: Rosario Martin de Santos.

Calificacion: Apto.
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Autor y afio: LOPEZ-CALLEJA DIAZ, INES M?. (2003).

Titulo del trabajo: Deteccion de leche de vaca en mezclas lacteas mediante una técnica de
PCR.

Tutora: Rosario Martin de Santos.

Calificacion: Apto.

Autor y afio: MANZANO JIMENEZ, SUSANA (2003).

Titulo del trabajo: Optimizacién de la recogida de bacterias para la determinacion de la
calidad microbiologica de la leche cruda mediante la prueba de la actividad aminopeptidasa.
Tutora: Manuela Fernandez Alvarez.

Calificacion: Apto.

Autor y afio: MAYORAL CANALEJAS, M? BELEN (2003).

Titulo del trabajo: Deteccion de levaduras viables en productos lacteos mediante técnicas
genéticas.

Tutora: Teresa Garcia Lacarra.

Calificacion: Apto.

Autor y afio: VELASCO DE DIEGO, RAQUEL (2003).

Titulo del trabajo: ;Est4 regulada la fase de latencia de los microorganismos por una sustancia
autocrina?.

Tutor: Gonzalo D. Garcia de Fernando Minguillon.

Calificacion: Apto.

2004

Autor y afio: LEMES DE CAMPOS, ROGERIO MANOEL (2004).

Titulo del trabajo: Estudio comparativo de la fraccion lipidica y volatil de salamis
comerciales italianos y brasilefos.

Tutores: Eva Hierro Paredes y Lorenzo de la Hoz Perales.

Calificacion: Apto.

Autor y aflo: MARTIN GARCIA, MARIA (2004).
Titulo del trabajo:

Tutores:

Calificacion: Apto.

Autor y afio: MARTINEZ ALVAREZ, JESUS ROMAN (2004).

Titulo del trabajo: Estudio de la actividad fisiologica y funcional del lapulo como ingrediente
alimentario.

Tutora: Rosario Martin de Santos.

Calificacion: Apto.

Autor y ailo: ZAMORA BENITO, ALBERTO (2004).
Titulo del trabajo: Deteccidn y cuantificacion de organismos modificados genéticamente
mediante técnicas de PCR en tiempo real en alimentos suministrados a las fuerzas armadas.
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Tutora: Teresa Garcia Lacarra.
Calificacion: Apto.

2005

Autor y afio: MARTIN DE LA TORRE, IRENE (2005).

Titulo del trabajo: Deteccion de especies animales en piensos mediante técnicas genéticas.
Tutora: Rosario Martin de Santos.

Calificacion: Apto.

Autor y afio: FAJARDO MARTIN, VIOLETA (2005).

Titulo del trabajo: Identificacion de especies de caza mayor mediante técnicas genéticas.
Tutora: Rosario Martin de Santos.

Calificacion: Apto.

Autor y afio: SANZ FERNANDEZ-SALGUERO, AMANDA (2005).

Titulo del trabajo: Deteccion de levaduras alterantes en productos carnicos mediante técnicas
genéticas.

Tutora: Teresa Garcia Lacarra.

Calificacion: Apto.

Autor y aflo: SALAZAR GALLEGO, M* PILAR (2005).

Titulo del trabajo: Desarrollo de nuevas formulaciones para la elaboracion de productos
carnicos madurados enriquecidos con ingredientes funcionales.

Tutoras: M* Dolores Selgas Cortecero y M* Luisa Garcia Sanz.

Calificacion: Apto.

2006

Autor y aflo: ARRANZ GUERRERO, NURIA (2006).

Titulo del trabajo: Efecto Protector de Agentes Quimiopreventivos de la Dieta frente a N-
nitrosaminas.

Tutoras: Ana I. Haza Duaso y Paloma Morales Gémez.

Fecha de presentacion: 7 de marzo de 2006.

Calificacion: Apto.

Autor y afio: CONTE JUNIOR, CARLOS ADAM (2006).

Titulo del trabajo: Estudio de la produccion de poliaminas por bacterias comensales aisladas
de la leche humana para su aplicacion a la produccion de férmulas infantiles.

Tutoras: Manuela Fernandez Alvarez y Eva Hierro Paredes.

Fecha de presentacion: 27 de junio de 2006.

Calificacion: Apto.

Autor y afio: GARCIA PEREZ, ALMUDENA (2006).

Titulo del trabajo: Induccion de apoptosis en lineas celulares humanas por N-nitrosaminas de
la dieta.

Tutoras: Paloma Morales Gémez y Ana I. Haza Duaso.
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Fecha de presentacion: 27 de junio de 2006.
Calificacion: Apto.

Autor y afio: GOMEZ ESTACA. JOAQUIN (2006).

Titulo del trabajo: I Inactivacion de Listeria monocytogenes en lampuga (Coryphaena
hippurus) ahumada en frio mediante condiciones de procesado y alta presion.

Tutor: Lorenzo de la Hoz Perales.

Fecha de presentacion: 27 de junio de 2006.

Calificacion: Apto.

Autor y afio: GOMEZ SALA, BEATRIZ (2006).

Titulo del trabajo: Aislamiento e identificacion de bacterias lacticas bacteriocinogénicas de
alimentos de origen marino: caracterizacion bioquimica y genética de sus bacteriocinas.
Tutores: Luis M. Cintas Izarra y Pablo E. Hernandez Cruza.

Fecha de presentacion: 27 de junio de 2006.

Calificacion: Apto.

Autor y afio: MORENO GOMEZ, HELENA MARIA (2006).

Titulo del trabajo: Utilizacion de algas de los géneros Graciliaria y Euchema como
ingredientes en productos pesqueros carnicos.

Tutor: Lorenzo de la Hoz Perales.

Fecha de presentacion: 27 de junio de 2006.

Calificacion: Apto.

Autor y afio: SOTO MENDEZ, M* ELENA (2006).

Titulo del trabajo: Efecto cualitativo y cuantitativo de la ingesta caldrica y del ciclo
productivo en las caracteristicas de productos carnicos ibéricos curados (lomo embuchado).
Tutores: M? Isabel Cambero Rodriguez y Lorenzo de la Hoz Perales.

Fecha de presentacion: 27 de junio de 2006.

Calificacion: Apto.

Autor y afio: VAZQUEZ VILLANUEVA, JOSE (2006).

Titulo del trabajo: Relaciones entre microorganismos y fase lipidica de la leche.
Tutora: Carmen San José Serran.

Fecha de presentacion: 27 de junio de 2006.

Calificacion: Apto.

2007

Autor y afio: GALAN TRIGO, IRENE (2007).

Titulo del trabajo: Biodisponibilidad de ingredientes funcionales a partir de matrices carnicas.
Tutoras: Maria Dolores Selgas Cortecero y Maria Luisa Garcia Sanz.

Fecha de presentacion: 27 de febrero de 2007.

Calificacion: Apto.

Autor y afio: VELA HORTIGUELA, LUCIA (2007).

Titulo del trabajo: Estudio de la actividad biologica en mieles espafiolas: actividad
antioxidante y antimicrobiana.

Tutoras: Maria Luisa Garcia Sanz y Rosa Ana Pérez Martin.

Fecha de presentacion: 27 de febrero de 2007.
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Calificacion: Apto.

Autor y afio: ROJAS DIEGUEZ, MARIA (2007).

Titulo del trabajo: Autentificacién de carnes procedentes de aves de caza y de la avicultura
alternativa por técnicas genéticas de PCR.

Tutoras: M? Isabel Gonzélez Alonso y Rosario Martin de Santos.

Fecha de presentacion: 5 de julio de 2007.

Calificacion: Apto.

Autor y afio: ROMERO DE AVILA HIDALGO, M* DOLORES (2007).

Titulo del trabajo: Titulo del trabajo: Empleo de sistemas de ligazén en frio en la elaboracion
de productos carnicos curados.

Tutores: M? Isabel Cambero Rodriguez y Lorenzo de la Hoz Perales.

Fecha de presentacion: 5 de julio de 2007.

Calificacion: Apto.

2008

Autor y afio: CAERO QUISPE, LITZIE MARGARITA (2008).

Titulo del trabajo: Eficacia del tratamiento con pulsos de luz para la inactivacion de
microorganismos de interés alimentario.

Tutoras: Manuela Fernandez Alvarez y Eva M* Hierro Paredes.

Fecha de presentacion: 26 de junio de 2008.

Calificacion: Apto.

Autor y afio: DELGADO MARTIN, M* EUGENIA (2008).

Titulo del trabajo: Compuestos polifendlicos como agentes quimiopreventivos frente a
mutagenos de la dieta.

Tutoras: Ana I. Haza Duaso y Paloma Morales Gomez.

Fecha de presentacion: 26 de junio de 2008.

Calificacion: Apto.

Autor y afio: GUILLEN FUERTE, HUGO (2008).

Titulo del trabajo: Aminas heterociclicas aromaticas en alimentos y su biotransformacion
enzimatica.

Tutores: Lorenzo de la Hoz Perales y Toméas Herraiz Tomico.

Fecha de presentacion: 27 de junio de 2008.

Calificacion: Apto.

Autor y afio: GUTIEZ SAINZ-PARDO, LORETO (2008).

Titulo del trabajo: Desarrollo de estrategias moleculares que permitan el uso de las bacterias
lacticas (BAL) como factorias celulares de produccion de péptidos bioactivos de interés en la
industria alimentaria.

Tutor: Luis M. Cintas Izarra, Carmen Herranz Sorribes y Pablo E. Hernandez Cruza.

Fecha de presentacion: 27 de junio de 2008.
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Calificacion: Apto.

Autor y afio: LOPEZ LOPEZ, INES (2008).

Titulo del trabajo: Propiedades fisico-quimicas y nutricionales de productos carnicos con
incorporacion de algas.

Tutor: M* Dolores Selgas Cortecero.

Fecha de presentacion: 27 de junio de 2008.

Calificacion: Apto.

Autor y afio: LOPEZ MENGIBAR, M* ANGELES (2008).

Titulo del trabajo: Aplicacion de los quitosanos en conjugados funcionales proteina-
polisacarido.

Tutores: Gonzalo Garcia de Fernando Minguillon y Angeles M® Heras Caballero

Fecha de presentacion: 27 de junio de 2008

Calificacion: Apto

Autor y afio: MARTIN MERINO, VIRGINIA (2008).

Titulo del trabajo: La microbiota de la leche materna: comparacion entre mujeres
VIH-negativas y VIH-positivas.

Tutor: Juan Miguel Rodriguez Gémez.

Fecha de presentacion: 27 de junio de 2008.

Calificacion: Apto.

Autor y afio: PAVON MORENO, MIGUEL ANGEL (2008).

Titulo del trabajo: Utilizacion de técnicas genéticas de PCR para la deteccion de Alternaria
spp. en productos hortofruticolas.

Tutoras: Teresa Garcia Lacarra y M* Rosario Martin de Santos.

Fecha de presentacion: 27 de junio de 2008.

Calificacion: Apto.

Autor y afio: RODRIGUEZ VARGAS, M?* ROSA (2008).

Titulo del trabajo: Variabilidad de la inactivacion microbiana mediante la acidificacion.
Tutor: Gonzalo Garcia de Fernando Minguillon.

Fecha de presentacion: 26 de junio de 2008.

Calificacion: Apto.

Autor y afio: ROJO CORTINA, M* DOLORES (2008).

Titulo del trabajo: Procedimientos de desamargado alternativos de aceituna de mesa y su
potencial empleo en la preparacion de pastas untables de aceituna.

Tutoras: Manuela Fernandez Alvarez y Rosa Ana Pérez Martin.

Calificacion: Apto.
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10. Publicaciones en Internet

2000
2004

2000

RODRIGUEZ, J.M. (2000). Sustancias ilegales para el engorde del ganado (I).
Canal Salud.
http://www.mejorprevenir.com/salud_alimentaria/opinion/XIV2000.htm

RODRIGUEZ, J.M. (2000). Sustancias ilegales para el engorde del ganado (II).
Canal Salud.
http://www.mejorprevenir.com/salud_alimentaria/opinion/XV2000.htm

CAMBERO RODRIGUEZ, I. y FERNANDEZ ALVAREZ, L. (2000). Uso doméstico de las
microondas.

Canal Salud http://www.mejorprevenir.com/salud_alimentaria/opinion/XXII12000.htm
Fecha: 5-11 junio, 2000.

CAMBERO RODRIGUEZ, I. y FERNANDEZ ALVAREZ, L. (2000). Irradiacion de
alimentos (I).

Canal Salud

http://www.mejorprevenir.com/salud alimentaria/opinion/XXXI12000.htm

Fecha: 24-30 julio, 2000.

CAMBERO RODRIGUEZ, I. y FERNANDEZ ALVAREZ, L. (2000). Irradiacion de
alimentos (II)

Canal Salud
http://www.mejorprevenir.com/salud_alimentaria/opinion/XXXII12000.htm

Fecha: 24-30 julio, 2000.

FERNANDEZ ALVAREZ, L.y CAMBERO RODRIGUEZ, I. (2000). Fundamentos del
calentamiento por microondas.

Canal Salud

http://www.mejorprevenir.com/salud_alimentaria/opinion/XXI12000.htm

Fecha: 22-28 mayo, 2000.

2004

RODRIGUEZ, I.M. (2004).

Titulo: Far away from sterility. Breast milk is a source of probiotics.
Ref.: Functional Food R&D Newsletter. Puleva Biotech.

Direccion web: http://www.pulevabiotech.es/pb/pdf/news1.pdf
Fecha: 2004.
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11. Cartas a publicaciones cientificas (solicitadas)
2002

BARANYTI, J. y PIN C. 2002. Letters to the editor. Journal of Applied Microbiology 92,
583-587.
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12. Organizacion de actos cientificos y académicos
2003

ORDONEZ, J.A. y GARCIA DE FERNANDO, G.
Reunion cientifica del proyecto europeo “Optimisation of safe food processing methods based

on accurate characterisation of bacterial lag time using analysis of variance techniques”
(BACANOVA, ref. QLRT-2000-01145). Madrid, 27 y 28 de marzo de 2003.

2006

FERNANDEZ, M.

Organizacion de la conferencia “Current and future space food challenges”, a cargo del Prof.
Anthony L. Pometto, del Department of Food Science and Human Nutrition. Iowa State
University (EE.UU.)/NASA Food Technology Commercial Space Center (EE.UU.), Madrid,
29 de marzo de 2006.
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13. Cursos

2001
2002
2003
2004
2005
2006
2007
2008
2009

2001

FERNANDEZ, M.

Tema: Envasado Activo de los Alimentos (2 horas).

Curso: Actualizacién en la Produccién y Control Oficial de Alimentos.

Entidad/Organismo: Consejeria de Sanidad de la Junta de Comunidades de Castilla-La Mancha.
Lugar y Fecha: Delegacion Provincial de Sanidad. Ciudad Real. Mayo de 2001.

HIERRO, E.M.

Tema: Embutidos crudos curados (2 horas).

Curso: Actualizacion en la Produccion y Control Oficial de Alimentos.

Entidad/Organismo: Consejeria de Sanidad de la Junta de Comunidades de Castilla-La Mancha.
Lugar y Fecha: Delegacion Provincial de Sanidad. Ciudad Real. Mayo de 2001.

RODRIGUEZ, J.M.

Curso: Modificacion Genética de Productos y Patologias Emergentes.

Leccion: Patologias emergentes (2 h).

Entidad/Organismo: Direccion General de Salud Publica y Participacion. Consejeria de
Sanidad. Junta de Comunidades de Castilla-La Mancha.

Lugar y fecha: Talavera de la Reina (Toledo), 2001.

RODRIGUEZ, J.M.

Curso: Higiene, Tecnologia y Control de Calidad de Hortalizas y Frutas.

Leccion: Contaminacion abidtica y bidtica de hortalizas y frutas (1’30 h).
Entidad/Organismo: I.C.E. (Universidad de Le6n)/Colegio Oficial de Veterinarios de Zamora.
Lugar y fecha: Zamora, 2001.

2002

HOZ, L.

Curso: La Industria Carnica en el Siglo XXI.

Leccién: Alimentos funcionales: Productos carnicos enriquecidos en w-3.
Entidad/Organismo: Cursos de Verano. Universidad de Santiago. Facultad de Ciencias.
Lugar y fecha: Lugo. 15 de julio de 2002.
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RODRIGUEZ, J.M.

Curso: Limpieza y desinfeccion.

Leccion: Programas de limpieza y desinfeccion en la industria alimentaria (2 h).
Entidad/Organismo: Comunidad de Madrid.

Lugar y fecha:Madrid, 2002.

RODRIGUEZ, J.M.

Curso: Higiene, Tecnologia y Control de Calidad de Harinas, Pastas Alimenticias y
Derivados.

Lecciodn: Peligros asociados al consumo de cereales y derivados (2 h).

Entidad/Organismo: I.C.E. (Universidad de Le6n)/Colegio Oficial de Veterinarios de Zamora.
Lugar y fecha: Zamora, 2002.

RODRIGUEZ, J.M.

Curso: Higiene, Tecnologia y Control de Calidad de Harinas, Pastas Alimenticias y
Derivados.

Leccion: Cereales modificados genéticamente: inspeccion y repercusion sanitaria (1 h).
Entidad/Organismo: I.C.E. (Universidad de Leon)/Colegio Oficial de Veterinarios de Zamora.
Lugar y fecha:Zamora, 2002.

2003

CAMBERO, M.I.

Curso: Control Oficial: Supervision de Sistemas de Autocontrol. Modulo III. Tecnologia
de los Alimentos.

Leccion: Otros productos carnicos. Carnes reestructuradas. Analogos de la carne. Nuevas
tendencias en la conservacion de la carne (2 h).

Entidad/Organismo: Servicio de Sanidad Alimentaria. Consejeria de Sanidad. Junta de
Comunidades de Castilla-La Mancha.

Lugar y fecha: Cuenca. Abril 2003.

FERNANDEZ, M.

Curso: Control Oficial: Supervision de Sistemas de Autocontrol. Modulo III. Tecnologia
de los Alimentos.

Leccion: Embutidos crudos curados. Cultivos iniciadores en la industria carnica (2 h).
Entidad/Organismo: Servicio de Sanidad Alimentaria. Consejeria de Sanidad. Junta de
Comunidades de Castilla-La Mancha.

Lugar y fecha: Cuenca. Abril, 2003.

GARCIA, T.

Curso: XVIII Curso de Nutricion y Ciencia de los Alimentos: Alimentacion y Salud.
Conferencia: La agricultura ecoldgica: un sector de futuro.

Entidad/Organismo: Universidad de Verano de Teruel (Universidad de Zaragoza).
Lugar y Fecha: Teruel, 21-25 de julio de 2003.

GARCIA, T.
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Curso: XVIII Curso de Nutricion y Ciencia de los Alimentos: Alimentacion y Salud.
Conferencia: Alimentos funcionales: ;jmarketing o necesidad nutricional?.
Entidad/Organismo: Universidad de Verano de Teruel (Universidad de Zaragoza).
Lugar y Fecha: Teruel, 21-25 de julio de 2003.

HOZ, L.

Curso: Control Oficial: Supervision de Sistemas de Autocontrol. Modulo III. Tecnologia
de los Alimentos.

Leccion: Composicion quimica de la carne. Procesos postmortales. Caracteristicas
funcionales y sensoriales de la carne. Conservacion de la carne en refrigeracion y congelacion
(3 h).

Entidad/Organismo: Servicio de Sanidad Alimentaria. Consejeria de Sanidad. Junta de
Comunidades de Castilla-La Mancha.

Lugar y fecha:Cuenca. Abril, 2003.

HOzZ, L.

Curso: Del Establo a la Mesa. Tecnologia y Control de la Produccion y
Comercializacion de Productos Carnicos Curados.

Leccion: Bioquimica de la maduracion de los embutidos crudo curados.

Lugar y fecha: Segovia. 19-23 de mayo de 2003.

HOZ, L.

Curso: Del Establo a la Mesa. Tecnologia y Control de la Produccion y
Comercializacion de Productos Carnicos Curados.

Leccion: Microbiologia de los embutidos crudos curados. Cultivos iniciadores.

Lugar y fecha: Segovia. 19-23 de mayo de 2003.

MARTIN, M.R.
Curso: Control de patdgenos en el pescado y los productos de la pesca.

Entidad/Organismo: Consejeria de Sanidad de Castilla la Mancha.
Lugar y fecha: Toledo. Abril, 2003.

MARTIN, M.R.

Curso: Control de calidad en leche y productos lacteos.
Entidad/Organismo: Consejeria de Sanidad de Castilla la Mancha.
Lugar y fecha: Toledo. Mayo, 2003.

MARTIN, M.R.

Curso: Nutricion y Dietética.

Entidad/Organismo: Cursos de Verano de la Universidad Complutense de Madrid.
Lugar y fecha: El Escorial. Julio, 2003.

MARTIN, M.R.

Curso: XVIII Curso de Nutricion y Ciencia de los Alimentos. Alimentacion y Salud.
Entidad/Organismo: Universidad de Verano de Teruel.

Lugar y fecha: Teruel. Julio, 2003.

MARTIN, M.R.
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Curso: Técnicas rapidas y automatizadas en Microbiologia de los Alimentos.
Entidad/Organismo: Dpto. Higiene y Tecnologia de los Alimentos. Facultad de Veterinaria de
Leodn.

Lugar y fecha: Leon. Julio, 2003.

MARTIN, M.R.

Curso: Nutricién y seguridad alimentaria.

Entidad/Organismo: Cursos de Verano de la Universidad Complutense de Madrid.
Lugar y fecha: El Escorial. Septiembre, 2003.

MARTIN, M.R.

Curso: Nuevas perspectivas del control de calidad de la Industria Alimentaria.
Entidad/Organismo: Departamento de Tecnologia, Nutricion y Bromatologia. Facultad de
Veterinaria. Universidad de Murcia.

Lugar y fecha: Murcia. Noviembre, 2003.

MARTIN, M.R.

Curso: Master en Nutricion. Microbiologia Sanitaria de los Alimentos.
Entidad/Organismo: Departamento de Nutricion y Bromatologia II, U.C.M.
Lugar y fecha: Madrid. Diciembre, 2003.

RODRIGUEZ, J.M.

Curso: Control Oficial: Supervision de Sistemas de Autocontrol. Médulo III. Tecnologia
de los Alimentos.

Leccién: Carne, productos carnicos y salud publica (2 h).

Entidad/Organismo: Servicio de Sanidad Alimentaria. Consejeria de Sanidad. Junta de
Comunidades de Castilla-La Mancha.

Lugar y fecha: Cuenca. Abril, 2003.

SELGAS, M.D.

Curso: Control Oficial: Supervision de Sistemas de Autocontrol. Moédulo III. Tecnologia
de los Alimentos.

Leccion: Salazones carnicas. Emulsiones y geles carnicos. Productos cérnicos tratados por el
calor. Productos carnicos curados (3 h).

Entidad/Organismo: Servicio de Sanidad Alimentaria. Consejeria de Sanidad. Junta de
Comunidades de Castilla-La Mancha.

Lugar y fecha: Cuenca. Abril, 2003.

2004

HOZ, L.

Curso: Control Oficial: Supervision de Sistemas de Autocontrol. Modulo I11.
Quimica, Bioquimica y caracteristicas sensoriales de la carne.

Lugar y fecha: Talavera de la Reina. 12-16 de abril de 2004.

HOZ, L.
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Curso: 111 Curso Internacional en Tecnologia de Productos Carnicos.
Leccion: Composicion de la carne: grasa, misculo y composicion nutricional.
Lugar y fecha: Girona.16 de septiembre de 2004.

MARTIN, M.R.

Curso: Master de direccion de industrias carnicas.
Entidad/Organismo: Camara de Comercio de Segovia
Lugar y fecha: Segovia. Febrero, 2004.

MARTIN, M.R.

Curso: Microbiologia de Alimentos.

Entidad/Organismo: Consejeria de Sanidad de Castilla la Mancha.
Lugar y fecha: Toledo. Marzo, 2004.

MARTIN, M.R.
Curso: Implantacion del sistema APPCC en industrias alimentarias.

Entidad/Organismo: Consejeria de Sanidad de la Comunidad de Madrid.
Lugar y fecha: Madrid. Abril, 2004.

MARTIN, M.R.

Curso: Peligros sanitarios asociados al consumo de alimentos.
Entidad/Organismo: Consejeria de Sanidad de la Comunidad de Madrid.
Lugar y fecha: Madrid. Mayo, 2004.

MARTIN, M.R.

Curso: Nutricion y Dietética.

Entidad/Organismo: Cursos de Verano de la Universidad Complutense de Madrid.
Lugar y fecha: El Escorial. Julio, 2004.

MARTIN, M.R.

Curso: XIX Curso de Nutricion y Ciencia de los Alimentos. Alimentacion y Salud.
Entidad/Organismo: Universidad de Verano de Teruel.

Lugar y fecha: Teruel. Julio, 2004.

MARTIN, M.R.

Curso: Master en Seguridad Alimentaria.
Entidad/Organismo: Colegio de Veterinarios de Madrid.
Lugar y fecha: Madrid. Noviembre, 2004.

MARTIN, M.R.

Curso: Trazabilidad de alimentos.
Entidad/Organismo: Ayuntamiento de Madrid.
Lugar y fecha: Madrid. Diciembre, 2004.

2005
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FERNANDEZ, L.

Curso: Tecnologia de los Alimentos: Nuevas Técnicas de Conservacion.
Entidad/Organismo: Consejeria de Sanidad de la Junta de Comunidades de Castilla-La
Mancha.

Lugar y fecha: Cuenca. Junio, 2005.

FERNANDEZ, L.

Curso: Envasado de Alimentos. Tecnologia y Control Sanitario de Riesgos.
Entidad/Organismo: Agencia Lain Entralgo para la Formacion, Investigacion y Estudios
Sanitarios (Consejeria de Sanidad y Consumo de la Comunidad de Madrid).

Lugar y fecha: Madrid. Octubre de 2005.

FERNANDEZ, M.

Curso: Control Oficial: Supervision de Sistemas de Autocontrol. Moédulo III. Tecnologia
de los Alimentos.

Entidad/Organismo: Consejeria de Sanidad de la Junta de Comunidades de Castilla-La
Mancha.

Lugar y fecha: Talavera de la Reina (Toledo). Junio, 2005.

FERNANDEZ, M.

Curso: Tecnologia de los Alimentos: Nuevas Técnicas de Conservacion.
Entidad/Organismo: Consejeria de Sanidad de la Junta de Comunidades de Castilla-La
Mancha.

Lugar y fecha: Cuenca. Junio, 2005.

FERNANDEZ, M.
Curso: Envasado de Alimentos. Tecnologia y Control Sanitario de Riesgos.

Entidad/Organismo: Consejeria de Sanidad y Consumo de la Comunidad de Madrid.
Lugar y fecha: Madrid. Octubre de 2005.

2006

FERNANDEZ, M.

Curso: Nuevas Tendencias en la Conservacion de Alimentos.
Entidad/Organismo: Delegacion Provincial de Sanidad de Toledo.
Lugar y fecha: Madrid. Junio de 2006.

FERNANDEZ, M.

Curso: Control Oficial: Supervision de Sistemas de Autocontrol. Médulo III. Tecnologia
de los Alimentos.

Entidad/Organismo: Servicio de Sanidad Alimentaria. Consejeria de Sanidad de la Junta de
Comunidades de Castilla-La Mancha.

Lugar y fecha: Talavera de la Reina (Toledo), 26-30 de junio de 2006.

FERNANDEZ, M.
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Curso: “Controle Quimico De Qualidade Il. Programa de Postgrado en Higiene
Veterinaria y Procesado de Productos de Origen Animal.

Entidad/Organismo: Facultad de Veterinaria de la Universidad Federal Fluminense (Niteroi,
Rio de Janeiro, Brasil).

GONZALEZ, I.

Curso: “Controle Quimico De Qualidade 11”. Programa de Postgrado en Higiene
Veterinaria y Procesado de Productos de Origen Animal.

Entidad/Organismo: Facultad de Veterinaria de la Universidad Federal Fluminense (Niteroi,
Rio de Janeiro, Brasil).

2007

FERNANDEZ, M. (2007).

Curso: Control Oficial: Supervision de Sistemas de Autocontrol. Médulo III. Tecnologia
de los Alimentos.

Entidad/organismo: Servicio de Sanidad Alimentaria. Consejeria de Sanidad de la Junta de
Comunidades de Castilla-La Mancha. Talavera de la Reina (Toledo).

RODRIGUEZ, J.M. (2007).

Curso: Introduccion al APPCC. Master en Gestion de la Calidad Alimentaria. Modulo:
Gestion de la Seguridad alimentaria.

Entidad/organismo: Universidad Politécnica de Madrid. Madrid.

RODRIGUEZ, J.M. (2007).

Curso: Patogenos emergentes en la industria alimentaria. Master en Gestién de la
Calidad Alimentaria. Modulo: Gestion de la Seguridad alimentaria.

Entidad/organismo: Universidad Politécnica de Madrid. Madrid.

RODRIGUEZ, J.M. (2007).

Curso: Peligros y medidas de control en el contexto de un APPCC. Master en Gestion de
la Calidad Alimentaria. Modulo: Gestion de la Seguridad alimentaria. Entidad/organismo:
Universidad Politécnica de Madrid. Madrid.

RODRIGUEZ, I.M. (2007).

Curso: Analisis de peligros. Master en Gestion de la Calidad Alimentaria. Modulo:
Gestion de la Seguridad alimentaria.

Entidad/organismo: Universidad Politécnica de Madrid. Madrid.

RODRIGUEZ, I.M. (2007).
Curso: 1SO 9000:2000. I Master en Ciencia y Tecnologia de la Carne.
Entidad/organismo: Facultad de Veterinaria, Universidad de Extremadura. Céceres.

RODRIGUEZ, J.M. (2007).
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Curso: Control oficial: Supervision de sistemas de autocontrol. Tema: Carne, productos
carnicos y Salud Publica.

Entidad/organismo: Instituto de Ciencias de la Salud de Castilla-La Mancha. Consejeria de
Sanidad. Junta de Comunidades de Castilla-La Mancha. Talavera de la Reina (Toledo).

RODRIGUEZ, I.M. (2007).

Curso: Seguridad quimica. La inspeccion sanitaria. Tema: Detergentes y desinfectantes:
tipos, composicion y tecnologia de fabricacion.

Entidad /organismo: Consejeria de Sanidad y Consumo. Comunidad de Madrid. Madrid.

2008

RODRIGUEZ, J.M. (2008).
Curso: Curso de Formacion Continuada “Temas de Vanguardia en Lactancia
Materna”. Tema: Microbiologia de la leche humana. Entidad /organismo: Colegio Oficial de
Médicos de Madrid. Madrid.

RODRIGUEZ, J.M. (2008).

Curso: Actualizacién en Conceptos de Lactancia Materna. Tema: Microbiota de la leche
humana. Entidad /organismo; Instituto Asturiano de Administracion Publica “Adolfo
Posada”, Gobierno del Principado de Asturias. Oviedo.

RODRIGUEZ, J.M. (2008).

Curso: Actualizacién en Conceptos de Lactancia Materna. Tema: Microbiota de la leche
humana. Entidad /organismo: Instituto Asturiano de Administracion Publica “Adolfo
Posada”, Gobierno del Principado de Asturias. Oviedo

RODRIGUEZ, J.M. (2008).

Curso: Alimentacion en el embarazo, lactancia y etapa infantil. Tema: Probidticos para
mujeres embarazadas y lactantes. Entidad /organismo: VIII Congreso de la Sociedad
Espanola de Nutricion Comunitaria (SENC). Valencia.

RODRIGUEZ, J.M. (2008).

Curso: | Jornada Medioambiental. Tema: Sobrepuerto: ;un lugar aislado?. Entidad
/organismo: Ayuntamiento de Biescas y Dpto. de Medioambiente del Gobierno de Aragoén.
Biescas (Huesca)

RODRIGUEZ, J.M. (2008).

Curso: Curso de Salud Materno-Infantil. Curso de Extension Universitaria. Tema:
Microbiologia de la leche humana. Entidad /organismo: Universidad de Las Palmas de Gran
Canaria. Las Palmas de Gran Canaria.

RODRIGUEZ, J.M. (2008).

Curso: Seguridad quimica: La inspeccion sanitaria. Tema: Detergentes y desinfectantes:
tipos, composicion y tecnologia de fabricacion. Entidad/Organismo: Consejeria de Sanidad y
Consumo. Comunidad de Madrid. Madrid.
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RODRIGUEZ, I.M. (2008).

Curso: Control oficial: Supervision de sistemas de autocontrol. Tema: Carne,
productos céarnicos y Salud Publica. Entidad/Organismo: Instituto de Ciencias de la Salud de
Castilla-La Mancha. Consejeria de Sanidad. Junta de Comunidades de Castilla-La Mancha.
Talavera de la Reina (Toledo).

RODRIGUEZ, J.M. (2008).

Master de Posgrado: Master en Gestion de la Calidad Alimentaria. Modulo: Gestion de
la Seguridad alimentaria. APPCC. Tema: Introduccion al APPCC. Entidad/Organismo:
Universidad Politécnica de Madrid. Madrid.

RODRIGUEZ, J.M. (2008).
Master de Posgrado: Il Master en Ciencia y Tecnologia de la Carne. Tema: ISO

9000:2000. Entidad/Organismo: Facultad de Veterinaria, Universidad de Extremadura.
Céceres.

2009

Cursos y masteres oficiales de posgrado (aparte de los de la UCM):

Programa Oficial de Posgrado en Comercio y Turismo.

Master Oficial Direccion y Gestion de Empresas Hoteleras.

Asignatura: Gestion de Operaciones de Alimentacion.

Leccion: Limpieza y desinfeccion en establecimientos alimentarios (1 h).
Entidad/Organismo: Escuela Universitaria de Estudios Empresariales. Universidad
Complutense de Madrid

Lugar y fecha:Madrid, 2 de febrero de 2009

111 Master en Ciencia y Tecnologia de la Carne.

Titulo Oficial de Post-Grado.

Leccion: De la ISO 9000 al APPCC (4 h).

Entidad/Organismo: Facultad de Veterinaria, Universidad de Extremadura.
Lugar y fecha: Céceres, 12 de marzo de 2009.

Master en Gestion de la Calidad Alimentaria.
Modulo: Gestion de la Seguridad Alimentaria.

Leccioén: Introduccion al APPCC (2 h).
Entidad/Organismo: Universidad Politécnica de Madrid.
Lugar y fecha: Madrid, 2009.

Master en Gestion de la Calidad Alimentaria. Modulo: Gestion de la Seguridad
alimentaria.

Leccién: Patogenos emergentes en la industria alimentaria (2 h).

Entidad/Organismo: Universidad Politécnica de Madrid.

Lugar y fecha: Madrid, 2009.

Master en Gestion de la Calidad Alimentaria. Modulo: Gestion de la Seguridad
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alimentaria.

Leccion: Peligros y medidas de control en el contexto de un APPCC (2 h).
Entidad/Organismo: Universidad Politécnica de Madrid.

Lugar y fecha: Madrid, 2009.

Master en Gestion de la Calidad Alimentaria. Modulo: Gestion de la Seguridad
alimentaria.

Leccion: Analisis de peligros (2 h).

Entidad/Organismo: Universidad Politécnica de Madrid.

Lugar y fecha: Madrid, 2009.



