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EMISIONES NETAS (Kg CO2-e por Kg de canal)

Fuente: P. L. Stanley et al., Agricultural Systems 162, 249-258 (2018).

ESTRATEGIAS DE TRANSFORMACIÓN Y COMERCIALIZACIÓN DIRECTA PARA LA PEQUEÑA GANADERÍA

2



Avileña negra ibérica Limusín
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Para la comercialización bajo el sello ecológico debe estar certificado:

El productor El matadero La sala de despiece
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PLATAFORMA DE YERBA, LA CARNE DE PASTO
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www.lacarnedepasto.com



ANÁLISIS DE NUESTRA CARNE

Estudio realizado por investigadores del Grupo de Lípidos Bioactivos del Instituto de 
Investigación en ciencias de la Alimentación (CIAL) de la Universidad Autónoma de Madrid.

MÁS OMEGA 3 Y MEJOR PROPORCIÓN OMEGA 6 - OMEGA 3
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ANÁLISIS DE NUESTRA CARNE

MÁS ÁCIDOS POLIINSATURADOS DE CADENA LARGA
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ANÁLISIS DE NUESTRA CARNE

PERFIL DE ÁCIDOS GRASOS SATURADOS MÁS SALUDABLE
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ANÁLISIS DE NUESTRA CARNE

MEJOR PERFIL DE ÁCIDOS GRASOS TRANS
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NUESTROS LOTES DE CARNE
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NUESTRAS PIEZAS/CORTES DE CARNE
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ALGUNOS EJEMPLOS DE PACKAGING
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Lo más relajado posible.
Siempre por profesionales.
Lo más cercano posible.
Si el momento no es favorable dejarlo para otro momento mejor.

Garantizar la trazabilidad de todos los productos.
Cuanto menos tiempo pase allí el animal vivo y sacrificado mejor.

Siempre en transporte autorizado y refrigerado.
Evitar si es posible el transporte conjunto de mercancía.

Con número de registro sanitario.
Lo más cercana posible a tu residencia.
Personal con experiencia que entienda tu forma de trabajo.
Madurar - deshuesar – despiezar – elaborar – envasar –etiquetar.
Picking (organizar pedidos).
Cámara de frio para producto terminado.

Empresas de reparto refrigerado.
Para pedidos cercanos intentar hacerlos tú mismo.
Puntos de recogida.
En esta fase de 24 hrs está la principal fuga de clientes.
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CARGA DEL ANIMAL EN 
EXPLOTACION Y TRANSPORTE A 

MATADERO 

MATADERO

TRANSPORTE DE LA 
CANAL Y MENUDOS A 

SALA DE DESPIECE

SALA DE DESPIECE 
AUTORIZADA

DISTRIBUCIÓN DE 
PRODUCTO

13



¡MUCHAS GRACIAS POR 
VUESTRA ATENCIÓN!
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