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1992 

 

ALVARADO, R., RODRIGUEZ-YUNTA, M.A., HOZ, L., GARCIA DE FERNANDO, G.D. 
and ORDOÑEZ, J.A. 1992. Rapid p -nitroaniline test for assessing the microbial quality of 
refrigerated meat. Journal Food Science, 57, 1330-1331. 

 
CAMBERO, M.I., SEUSS, I. and HONIKEL, K.O. 1992. Flavor compounds of beef broth as 
affected by cooking temperature. Journal of Food Science, 57, 1285-1290. 
 
CASTRO, C., MARTIN, R., GARCIA, T., RODRIGUEZ, E., GONZALEZ, I., SANZ, B. and 
HERNANDEZ, P.E. 1992. Indirect Enzyme-linked Immunosorbent assay for detection of 
cow's milk in goat's milk. Food and Agricultural Immunology, 4, 11-18. 
 
FERNANDEZ, L., JASPE, A., ALVAREZ, A., PALACIOS, P. and SAN JOSE, C. 1992. 
Proteolytic and lipolytic activities of Pseudomonas fluorescens grown in raw milk with 
variable iron content. Milchwissenschaft, 47, 160-163. 
 
GARCIA, M.L., SELGAS, M.D., FERNADEZ, M. and ORDOÑEZ, J.A. 1992. 
Microorganisms and lipolysis in the ripening of dry fermented sausages. International 
Journal of Food Science and Technology, 27, 675-682. 
 
GARCIA de FERNANDO, G.D., DIAZ, O., FERNANDEZ, M. and ORDOÑEZ, J.A. 1992. 
Changes in water activity of selected solid culture media throughout incubation. Food 
Microbiology, 9, 77-82. 
 
GARCIA DE FERNANDO, G.D., FERNANDEZ, M., DIAZ, O., ORDOÑEZ, J.A. and HOZ, 
L. 1992. An objective method to differentiate between fresh and thawed trout meat (Salmo 
gairdneri ). Archiv für Lebensmittelhygiene. 43, 13-14 
 
GARCIA DE FERNANDO, G.D., SANZ, B., ASENSIO, M.A. and ORDOÑEZ, J.A. 1992. 
Effect of extracellular proteinase of Enterococcus faecalis subsp. liquefaciens on protein 
breakdown in cheese. Milchwissenschaft. 47, 420-422.  
 
HOZ, L., YUSTES, C., CAMARA, J.M., RAMOS, M.A. and GARCIA DE FERNANDO, 
G.D. 1992. �-hydroxyacyl-CoA-dehydrogenase (HADH) differentiates unfrozen from 
frozen-thawed crawfish (Procamburus clarkii) and trout (Salmo gairdneri) meat. 
International Journal of Food Science and Technology. 27, 133-136. 
 
LEWAN, L., ANDERSSON, M. and MORALES, P. 1992. The use of Artemia salina in 
toxicity testing. ATLA, 20, 297-301. 
 
LOPEZ, M.O., HOZ, L., CAMBERO, M.I., GALLARDO, E., REGLERO, G. and 
ORDOÑEZ, J.A.1992. Volatile compounds of dry hams from Iberian pig. Meat Science, 31, 
267-277. 
 
 
 
MARIN, M.L., CASAS, C., CAMBERO, M.I. and SANZ, B. 1992. Study of the effect of heat 
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(treatments) on meat protein denaturation as determined by ELISA. Food Chemistry. 43, 
147-150.  
 
MARIN, M.L., SELGAS, M.D., PIN, C. and CASAS, C. 1992. Relationships of 
hydrophobicity and antigenic activity to fat-binding capacity of heat denatured meat proteins. 
Journal of the Science of Food and Agriculture, 60, 505-508. 
 
MARTIN, R., AZCONA,J.I., HERNANDEZ, P.E. and SANZ, B. 1992. Immunoadsorption 
chromatography. Partial purification of pig-specific muscle soluble proteins. 
Fleischwirtschaft, 72, 899-900.  
 
MARTIN, R., GARCIA,T., SANZ, B. and HERNANDEZ, P.E. 1992. Partial purification of 
horse-specific muscle soluble proteins by immunoadsorption chromatography. Journal of the 
Science of Food and Agriculture, 58, 447-449. 
 
MORALES, P., ANDERSSON, M., LEWAN, L. and STERNER, O. 1992. Structure-activity 
relationships for unsaturated dialdehydes 6. The mutagenic activity of 11 compounds in the 
V79/HGPRT assay. Mutation Research, 268, 315-321. 
 
SANCHEZ, C., SOLDEVILLA, A., MARTIN, R. y SANZ, B. 1992. Estudio de las 
condiciones higienico-sanitarias de los establecimientos dedicados a la preparación de platos 
preparados en el Municipio de Madrid. Alimentaria. Enero-Febrero, 55-60. 
 
SOBRINO, O.J., RODRIGUEZ, J.M., MOREIRA,W.L., CINTAS, L.M., FERNANDEZ, 
M.F., SANZ, B. and HERNANDEZ, P.E. 1992. Sakacin M a bacteriocin-like substance from 
Lactobacillus sake 148. International Journal of Food Microbiology, 16, 215-225. 
 
 

1993 

 

BHOWMIK, T., FERNANDEZ, L. and STEELE, J.L. 1993. Gene replacement in 
Lactobacillus helveticus. Journal of Bacteriology. 175, 6341-6344. 

 
CALVO,M.M., MONTILLA, M.A., GARCIA, M.L. y OLANO, A. 1993. Rennet-cotting 
properties, starter activity and cheese yield of milk acidified with carbon dioxide. Cheese 
yield and factors affecting its control. Proceedings of the IDF seminar. Cork, Ireland. 
309-312. 
 
COBOS, A., CAMBERO, M.I., ORDOÑEZ, J.A. and HOZ, L. 1993. Effect of fat-enriched 
diets on rabbit meat fatty acid composition. Journal of the Science of Food and 
Agriculture. 62, 83-88. 
 
DIAZ, O., FERNANDEZ, M., GARCIA DE FERNANDO, G.D., HOZ, L. and ORDOÑEZ, 
J.A. 1993. Effect of the addition of pronase E on the proteolysis of dry fermented sausages. 
Meat Science, 34, 205-216. 
 
FERNANDEZ, L. and STEELE, J.L. 1993. Glutathione content of lactic acid bacteria. 
Journal of Dairy Science, 76, 1233-1242. 
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GARCIA, T., MARTIN, R., MORALES, P., GONZALEZ, I., SANZ, B. and HERNANDEZ, 
P.E. 1993. Sandwich ELISA for detection of caprine milk in ovine milk. Milchwissenchaft. 
48, 563-566. 
 
GONZALEZ, I., MARTIN, R., GARCIA, T., MORALES, P., SANZ, B. and HERNANDEZ, 
P.E. 1993. A sandwich enzyme-linked immunosorbent assay (ELISA) for detection of 
Pseudomonas fluorescens and related psychrotrophic bacteria in refrigerated milk. Journal of 
Applied Bacteriology, 74, 394-401. 
 
HOZ, L., DIAZ, O., FERNANDEZ, M., ORDOÑEZ, J.A., PAVLOV, A., and GARCIA DE 
FERNANDO, G.D. 1993. Differentiation of unfrozen and frozen-thawed kuruma prawn 
(Penaeus japonicus) from the activity of �-hydroxyacyl-CoA-dehydrogenase (HADH) in 
aqueous extracts.n Food Chemistry. 48, 127-129. 
 
HOZ, L and VERNON, R.G. 1993. Endocrine control of sheep adipose tissue fatty acid 
synthesis: depot specific differences in response to lactation. Hormone and Metabolic 
Research, 25, 214-218. 
 
HOZ, L., LOPEZ, M.O., CAMBERO, M.I., MARTIN-ALVAREZ, P.J., GALLARDO, E.and 
ORDOÑEZ, J.A. 1993. Fatty acid of Iberian pig liver as affected by diet. Archiv für 
Lebensmittelhygiene. 44, 102-103. Modificación de errores en Archiv für 
Lebensmittelhygiene. 1993. 44, 147   
LOPEZ, R., OLANO, A., SAN JOSE, C. and RAMOS, M. 1993. Application of reversed-
phase HPLC to the study of proteolysis in UHT milk. Journal of Dairy Research, 60, 111-
116. 
 
ORTIZ DE APODACA, M.J., SELGAS, M.D. and ORDOÑEZ, J.A. 1993. Lipolytic and 
proteolytic activities of micrococci isolated from cheese. Food Research International. 26, 
319-325. 
 
ORTIZ DE APODACA, M.J., SELGAS, M.D. and ORDOÑEZ, J.A. 1993. Efecto de la 
temperatura de incubación en el crecimiento de diferentes cepas de micrococos aisladas de 
queso. Revista Española de Ciencia y Tecnología de Aliemntos. 33, 657-663 
 
RODRIGUEZ, E., MARTIN, R., GARCIA, T., MORALES, P., SANZ, B. and 
HERNANDEZ, P.E. 1993. Detection of cow's milk in ewe's milk and cheese by a sandwich 
enzyme-linked immunosorbent assay (ELISA). Journal of the Science of Food and 
Agriculture, 61, 175-180. 
 
SELGAS, M.D., GARCIA, M.L., GARCIA de FERNANDO, G.D. and ORDOÑEZ, J.A. 
1993. Lipolytic and proteolytic activities of micrococci isolated from dry fermented sausages. 
Fleischwirschaft. 73, 1164-1166. 
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1994 

 

COBOS, A., HOZ, L., CAMBERO, M.I.y ORDOÑEZ, J.A.1994. Fatty acid composition of 
meat from rabbits fed diets with high levels of fat. Journal of Food Composition and 
Analysis. 7, 291-300. 
 
DONG, W., J.I. AZCONA-OLIVERA, K.H.BROOKS, J.E. LINZ, and J.J. PESTKA. 1994. 
Elevated gene expression and production of interleukins 2,4, 5, and 6 during exposure to 
vomitoxin (deoxinyvalenol) and cycloheximide in the EL-4 thymoma. Toxicology and 
Applied Pharmacology, 127, 282-290. 
 
FERNANDEZ, L., BHOWMIK, T. and STEELE, J.L. 1994. Characterization of the 
Lactobacillus helveticus CNRZ32 pepC gene. Applied and Environmental Microbiology. 
60, 333-336. 
 
GARCIA, T., MARTIN, R., RODRIGUEZ, E., MORALES, P., GONZALEZ, I., SANZ, B. 
and HERNANDEZ, P.E. 1994. Detection of goat`s milk in ewe’s milk by and indirect 
enzyme-linked immunosorbent assay (ELISA). Food and Agricultural Immunology. 6, 113-
118. 
 
GARCIA, T., MARTIN, R., MORALES, P., HAZA, A.I., ANGUITA, G., GONZALEZ, I., 
SANZ, B. and HERNANDEZ, P.E. 1994. Production of a horse-specific monoclonal antibody 
and detection of horse meat in raw meat mixtures by an indirect ELISA. Journal Science 
Food and Agriculture. 66, 411-415. 
 
GONZALEZ, I., MARTIN, R., GARCIA, T., MORALES, P., SANZ y HERNANDEZ, P.E. 
1994. Detection of Pseudomonas fluorescens and related psychrotrophic bacteria in 
refrigerated meat by a sandwich ELISA. Journal of Food Protection. 57, 710-714. 
 
GONZALEZ, I., MARTIN, R., GARCIA, T., MORALES, P., SANZ y HERNANDEZ, P.E. 
1994. Polyclonal antibodies against live cells of Pseudomonas fluorescens for the detection of 
psychrotrophic bacteria in milk using a double antibody sandwich enzyme-lynked 
immunosorbent assay. Journal of Dairy Science. 77, 3552-3557. 
 
GREENE, D.M., J.I. AZCONA-OLIVERA, and J.J. PESTKA 1994. Vomitoxin 
(deoxinyvalenol)-induced IgA necropathy in the B6C3F1 mouse: dose response and male 
predilection. Toxicology, 92, 245-260. 
 
GREENE, D.M.,G.S. BONDY, J.I. AZCONA-OLIVERA, and PESTKA. 1994. Role of 
gender and strain in vomitoxin-induced dysregulation of IgA production and IgA necropathy 
in the mouse. Jornal of Toxicology and Environmental Health, 43, 37-50. 
 
HERNANDEZ, P.E., MARTIN, R., GARCIA, T., MORALES, P., ANGUITA, G., HAZA, 
A.I., GONZALEZ, I. and SANZ, B. 1994. Antibody based analytical methods for meat 
speciation and milk adulteration. Food and Agriculture Immunology. 6, 95-104. 
 
 
 
JASPE, A., PALACIOS, P., MATIAS, P, FERNANDEZ, L. and SAN JOSE, C. 1994. 
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Proteinase activity of Pseudomonas fluorescens grown in cold milk supplemented with 
nitrogen and carbon sources. Journal Dairy Science. 77, 923-929. 
 
MATIAS, P., JASPE, A. and SAN JOSE, C. 1994. Malate and glucose in milk incubated with 
psychrotrophic bacteria. International Journal of Food Microbiology. 23, 215-219. 
 
MORALES, P., GARCIA, T., GONZALEZ, I., MARTIN, R., SANZ, B. and HERNANDEZ, 
P.E. 1994. Monoclonal antibody detection of porcine meat. Journal of Food Protection. 57, 
146-149. 
 
PAVLOV, A., GARCIA DE FERNANDO, G.D., DIAZ, O., FERNANDEZ, M., LOPEZ, D., 
ORDOÑEZ, J. A. y HOZ, L. 1994. Effect of freezing on the �-hydroxyacyl-CoA-
dehydrogenase (HADH) activity of fish meat. Z. Lebensmittel Unterschung und 
Forschung. 198, 465-468 . 
 
PAVLOV, A., GARCIA DE FERNANDO, G.D., ORDOÑEZ, J.A. y HOZ, L.1994. �-
hydroxyacyl-CoA-dehydrogenase (HADH) activity of unfrozen and frozen-thawed frog 
(Rana esculenta) legs. Journal of the Science of Food and Agriculture. 64, 141-143. 
 
PESTKA,J.J., J.I AZCONA-OLIVERA, R.D. PLATTNER, F. MINERVINI, M. BRUNO 
DOKO, and A. VISCONTI. 1994. Comparative assessment of fumonisin in grain-based food 
by ELISA, HPLC and GC/MS. Journal of Food Protection, 57, 169-172. 
 
PIN, C., MARIN, M.L., GARCIA, M.L., TORMO, J., SELGAS, M.D. y CASAS, C. 1994. 
Incidence of motile Aeromonas spp. in foods. Microbiologia SEM. 10, 257-262. 
 
PIN, C., MARIN, M.L., GARCIA, M.L., TORMO, J. y CASAS, C. 1994. Comparison of 
different media for the isolation and enumeration of Aeromonas spp. in foods. Letters in 
Applied Microbiology. 18, 190-192. 
 
PIN, C., MARIN, M.L., SELGAS, M.D., GARCIA, M.L., TORMO, J. y CASAS, C. 1994. 
Virulance factors in clinical and food isolates of Aeromonas species. Folia Microbiologica. 
39, 331-336. 
 
RODRIGUEZ, E., MARTIN, R., GARCIA, T., MORALES, P., GONZALEZ, I., SANZ, B. 
and HERNANDEZ, P.E. 1994. A sandwich ELISA for detection of goat`s milk in ewe`s milk 
and cheesse. Food and Agriculture Immunology. 6, 105-111. 
 
RODRIGUEZ, J.M., SOBRINO. O.J., MOREIRA, W.L., CINTAS, L.M., CASAUS, P., 
FERNANDEZ, M.F., SANZ, B. and HERNANDEZ, P.E. 1994. Inhibition of Yersinia 
enterocolitica by Lactobacillus sake strains of meat origin. Meat Science. 37, 305-313. 
 
RODRIGUEZ, J.M., SOBRINO. O.J., MOREIRA, W.L., CINTAS, L.M., CASAUS, P., 
FERNANDEZ, M.F., SANZ, B. and HERNANDEZ, P.E. 1994. Inhibition of Listeria 
monocytogenes by Lactobacillus sake strains of meat origin. Meat Science. 38, 17-26. 
 
RODRIGUEZ, J.M.y PEREZ, M. 1994. Use of ivermectin against a heavy Ixodes ricinus 
infestation in a cat. The Veterinary Record. 135, 140. 
 



 8

 

1995 

 

ANGUITA, G., MARTIN, R.M., GARCIA, T., MORALES, P., HAZA, A.I., GONZALEZ, I., 
SANZ, B. and HERNANDEZ, P.E. 1995. Indirect ELISA for detection of cow’s milk in 
ewes’ and goats’ milks using a monoclonal antibody against bovine �-casein. Journal of 
Dairy Research, 62, 655-659. 

 
AZCONA-OLIVERA, J.I.,OUYANG, Y.L, MURTHA, J., SUN CHU, F. and PESTKA, J.J. 
1995. Induction of cytokine mRNAs in mice after oral exposure to the trichothecene 
vomitoxin (Deoxynivalenol): relationship to toxin distribution and protein synthesis 
inhibition. Toxicology and Applied Pharmacology, 133, 109-120. 
 
AZCONA-OLIVERA, J.I.,OUYANG, Y.L, WARNER, R.L., LINZ, J.E. and PESTKA,J.J. 
1995. Effects of vomitoxin (Deoxyvalenol) and cycloheximide on IL-2, 4, 5 and 6 secretion 
and mRNA levels in murine CD4+ cells. Food Chemistry Toxicology, 33, 433-441. 
 
BARRERO, J.M., CAMARA, C., SAN JOSE, C., FERNANDEZ, L. and PEREZ CONDE, 
M.C. 1995. Pyoverdin-doped Sol-Gel Glass for the Spectrofluorometric determination of iron 
(III). Analyst. 120, 431-435. 
 
CALVO, M.M. ORDOÑEZ, J.A. y OLANO, A. 1995.The use of grape must in the 
elaboration of yoghurt. Changes of carbohydrate composition during manufacture. 
Milchwissenchaft, 50, 506-508.  
 
CINTAS, L.M., RODRIGUEZ, J.M., FERNANDEZ, M.F., SLETTEN, K., NES, I.F., 
HERNANDEZ, P.E. and HOLO, H. 1995. Isolation and characterization of pediocin L50, a 
new bacteriocin from Pediococcus acidilactici with a broad inhibitory spectrum. Applied and 
Environmental Microbiology, 61, 2643-2648. 
 
COBOS, A., CAMBERO, M.I., HOZ, L. y ORDOÑEZ, J.A. 1995. Sugar-beet pulp as 
alternative ingredient of barley in rabbits diets and its effect on rabbit meat. Meat Science. 
39, 113-121. 
 
COBOS, A., HOZ, L., CAMBERO, M.I.y ORDOÑEZ, J.A. 1995. Dietary modification and 
hen strain dependence of egg yolk lipids. Food Research International. 28, 71-76. 
 
COBOS, A., HOZ, L., CAMBERO, M.I.y ORDOÑEZ, J.A. 1995. Chemical and fatty acid 
composition of meat from spanish wild rabbits and hares. Z. Lebensmittel Unterschung und 
Forschung. 200, 182-185. 
 
 
 
FERNANDEZ, M., HOZ, L., DIAZ, O., CAMBERO, M.I. and J.A. ORDOÑEZ. 1995. Effect 
of the addition of pancreatic lipase on the ripening of dry-fermented sausages. Part 1. 
Microbial, physico-chemical and lipolytic changes. Meat Science.40. 159-170.  
 
FERNANDEZ, M., HOZ, L., DIAZ, O., CAMBERO, I. y ORDOÑEZ, J.A. 1995. Effect of 
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the addition of pancreatic lipase on the ripening of dry fermented sausages. Part II.- Free fatty 
acids, short chain fatty acids, carbonyls and sensorial quality. Meat Science. 40, 351-362. 
 
GREENE, D.M., AZCONA-OLIVERA, J.I., MURTHA, J.M. and PESTKA. 1995. Effects of 
dihydrotestosterone and estradiol on experimental IgA nephropathy induced vomitoxin. 
Fundamental and Applied Toxicology, 26, 107-116. 
 
HAZA, A.I., MORALES, P., MARTIN, R., GARCIA, T., ANGUITA, G., GONZALEZ, I., 
SANZ, B. and HERNANDEZ, P.E. 1995. Immunoreactivity of goat´s milk casein fractionated 
by ion-exchange chromatography. Journal of Agricultural and Food Chemistry. 43, 2025-
2029. 
 
JASPE, A., OVIEDO, P., FERNANDEZ, L., PALACIOS, P. and SAN JOSE, C. 1995. 
Cooling raw milk: changes in the spoilage potential of contaminating Pseudomonas. Journal 
of Food Protection, 58, 915-921. 
 
JASPE, A., FERNANDEZ, L., PALACIOS, P. and SAN JOSE, C. 1995. Interaction between 
Pseudomonas fuorescens and lactic starter Hansen Nª44 in milk at 7ºC. Milchwissenchaft, 
50, 607-610. 
 
JONASSOHN, M., ANKE, H., MORALES, P. and STERNER, O. 1995. Structure-activity 
relationships for unsaturated dialdehydes 10. The generation of bioactive products by 
autooxidation of isovelleral and merulidial. Acta Chemica Scandinavica, 49, 530-535. 
 
LOPEZ-GALVEZ, D., GARCIA DE FERNANDO, G.D., DIAZ, O., FERNANDEZ, M., 
MANO, S.B. y HOZ, L. 1995. Efecto de la congelación/descongelación en actividades 
enzimáticas de tejido muscular de pescado y marisco. Anales de la Real Academia de 
Farmacia. 61, 411-429. 
 
LOPEZ-GALVEZ, D., HOZ, L. y ORDOÑEZ, J.A. 1995. Effect of carbon dioxide and 
oxygen enriched atmospheres on microbiological and chemical changes in refrigerated tuna 
(Thunnus alalunga) steacks. Journal of Agricultural and Food Chemistry. 43, 483-490. 
 
MANO, S.B., GARCIA DE FERNANDO, G.D., LOPEZ-GALVEZ, D., SELGAS, M.D., 
GARCIA, M.L., CAMBERO, M.I. y ORDOÑEZ, J.A. 1995. Growth/survival of natural flora 
and Listeria monocytogenes on refrigerated uncooked pork and turkey packaged under 
modified atmospheres. Journal of Food Safety. 15, 305-319. 
 
OUYANG, Y.L, AZCONA-OLIVERA, J.I., and PESTKA,J.J. 1995. Effects of trichothecene 
structure on cytokine secretion and gene expression in murine CD4+ T-cells. Toxicology, 
104, 187-202. 
 
 
 
PIN, C., MARIN, M.L., SELGAS, D., GARCIA, M.L., TORMO, J. y CASAS, C. 1995. 
Differences in production of several extracellular virulence factors in clinical and food 
Aeromonas spp. strains. Journal of Applied Bacteriology. 78, 175-179. 
 
RODRIGUEZ, J.M., CINTAS, L.M., CASAUS, P., HORN, N., DODD, H.M., 
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HERNANDEZ, P.E. and GASSON, M.J. 1995. Isolation of nisin-producing Lactococcus 
lactis strains from dry fermented sausages. Journal of Applied Bacteriology, 78, 109-115. 
 
Rodríguez, J.M., Cintas, L.M., Casaus, P., Suárez, A. y Hernández, P.E. 1995. PCR Detection 
of the Lactocin S Structural gene in bacteriocin-producing Lactobacilli from meat. Applied 
and Environmental Microbiology, 61, 2802-2805. 
 
SELGAS, D., TRIGUEROS, G., CASAS, C., ORDOÑEZ, J.A. and GARCIA, M.L. 1995. 
Potential technological interest of a Mucor strain to be used in dry fermented sausage 
production. strains. Food Research International. 28, 77-82.  
 
TRIGUEROS, G., GARCIA, M.L ., CASAS, C., ORDOÑEZ, J.A. and. SELGAS, D., 1995. 
Proteolytic and lipolytic activities of mould strains isolated from Spanish dry fermented 
sausages. Z. Lebensmittel Unterschung und Forschung. 201, 298-302. 
 
 

1996 

 

ANKE, H., MORALES, P. y STERNER, O. 1996. Assays of biological activities of two fatty 
acid derivatives formed in the edible mushrooms Cantharellus cibarius and C. tubaeformis as 
a response to injury. Planta Medica. 62, 181-183. 

 
ANGUITA, G., MARTIN, R.M., GARCIA, T., MORALES, P., HAZA, A.I., GONZALEZ, I., 
SANZ, B. and HERNANDEZ, P.E. 1996. Immunostick ELISA for detection of cow’s milk in 
ewe´s milk and cheese using a monoclonal antibody against bovine �-casein. Journal Food 
Protection, 59, 436-437. 
 
ANGUITA, G., MARTIN, R.M., GARCIA, T., MORALES, P., HAZA, A.I., GONZALEZ, I., 
SANZ, B. and HERNANDEZ, P.E. 1996. Immunological characterization of bovine casein 
fractionated by fast protein liquid chromatography (FPLC). Milchwissenschaft, 51, 21-25. 
 
BENITO, Y., PIN, C., FERNANDEZ, M.F., MARIN, M.L., SELGAS, M.D., GARCIA, M.L. 
y CASAS, C. 1996. Attachment of lactic acid bacteria to beef muscle surfaces. Folia 
Microbiologica. 41, 333-338. 
 
CARRERA, E., MARTIN, R.M., GARCIA, T., GONZALEZ, I., SANZ, B. and 
HERNANDEZ, P.E. 1996. Development of an Enzyme-Linked Immunosorbent Assay for the 
identification of smoked salmon (Salmo salar), trout (Oncorhynchus mykiss) and bream 
(Brama raii). Journal Food Protection, 59, 521-524. 
 
 
 
DIAZ, O., FERNANDEZ, M., GARCIA de FERNANDO, G., HOZ, L. y ORDOÑEZ, J.A. 
1996. Effect of the addition of papain on the dry fermented sausages proteolysis. Journal of 
the Science of Food and Agriculture. 71, 13-21. 
 
GONZALEZ, I., MARTIN, R., GARCIA, T., MORALES, P., SANZ, B. and HERNANDEZ, 
P.E. 1996. Polyclonal antibodies against protein F from cell envelope of Pseudomonas 
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fluorescens for the detection of psychrotrophic bacteria in refrigerated meat using an indirect 
ELISA. Meat Science. 42, 305-313. 
 
GONZALEZ, I., MARTIN, R., GARCIA, T., MORALES, P., SANZ, B. and HERNANDEZ, 
P.E. 1996. Detection of psychrotrophic bacteria on meat surfaces by an indirect ELISAusing 
polyclonal antibodies against live cells of Pseudomonas fluorescens. Archiv fur 
Lebensmittelhygiene. 47, 129-152. 
 
HAZA, A.I., MORALES, P., MARTIN, R., GARCIA, T., ANGUITA, G., GONZALEZ, I., 
SANZ, B. y HERNANDEZ, P.E. 1996. Development of monoclonal antibodies against 
caprine �s2-casein and their potential for detecting the substitution of ovine milk by caprine 
milk by an indirect ELISA. Journal of Agriculture and Food Chemistry. 44, 1756-1761. 
 
HOZ, L and VERNON, R.G. 1996. Regulation of lipoprotein lipase activity by growth 
hormone in differentiated adipocytes from sheep. Hormone and Metabolic Research. 28, 
202-204.  
 
de la HOZ, L., LOPEZ, M.O., HIERRO, E., CAMBERO, M.I. y ORDOÑEZ, J.A. 1996. 
Efecto de la dieta de cerdos ibéricos en la composición en ácidos grasos de la grasa 
intramuscular e intermuscular de jamones. Food Science and Technology International. 2, 
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Fecha de defensa: 25 de enero de 2007. 
Título: Sustitución parcial del maíz por salvado de arroz sin desengrasar en la alimentación 
porcina. Utilización de la carne y del extracto etanólico de yerba mate (Ilex paraguariensis) 
en la elaboración de salamis. 
Directores: Lorenzo de la Hoz Perales y Eva M. Hierro Paredes. 
Calificación: Sobresaliente “cum laude”. 
Defendida en: Facultad de Veterinaria. Universidad Complutense. Madrid. 
 
Autor y año: LÓPEZ-CALLEJA DÍAZ, INÉS MARÍA (2007). 
Fecha de defensa: 9 de marzo de 2007. 
Título: Utilización de técnicas de PCR, PCR-ELISA y PCR-Cuantitativo en Tiempo Real para 
la identificación y cuantificación de diferentes especies animales en productos lácteos. 
Directoras: Isabel González Alonso, Teresa García Lacarra y Mª del Rosario Martín de 
Santos. 
Calificación: Sobresaliente “cum laude”. 
Defendida en: Facultad de Veterinaria. Universidad Complutense. Madrid. 
Mención de Doctorado Europeo. 
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2008 
 
 
Autora y año: REVIRIEGO HERRÁEZ, CARLOTA (2008). 
Fecha de defensa: 25 de abril de 2008. 
Título: Lactococcus lactis productores de pediocina PA-1 y enterococos aislados de leche 
materna como agentes bioconservantes en quesos. 
Directores: Juan Miguel Rodríguez Gómez y Leónides Fernández Álvarez. 
Calificación: Sobresaliente “cum laude”. 
Defendida en: Facultad de Veterinaria. Universidad Complutense. Madrid. 
Mención de Doctorado Europeo. 
 
Autor y año: BASANTA DÍAZ, ANTONIO (2008). 
Fecha de defensa: 11 de julio de 2008. 
Título: Evaluación de la enterocina L50 (L50A y L50B) de Enterococcus faecium L50 como 
bioconservante de la cerveza. Producción y secreción heteróloga de las enterocinas L50A y 
L50B en Saccharomyces cerevisiae y Pichia pastoris. 
Directores: Luis M. Cintas Izarra y Pablo E. Hernandez Cruza. 
Calificación: Sobresaliente “cum laude”. 
Defendida en: Facultad de Veterinaria. Universidad Complutense. Madrid. 
Mención de Doctorado Europeo. 
 
 

2009 
 
 
Autor y año:ARRANZ GUERRERO, NURIA (2009). 
Fecha de defensa: 5 de junio de 2009. 
Título: “Efecto protector de compuestos organosulfurados, isotiocianatos y vitamina C frente 
al daño al DNA inducido por N-Nitrosaminas presentes en los alimentos: Mecanismos de 
acción”.  
Directores: Ana Isabel Haza Duaso y Paloma Morales Gómez. 
Calificación: Sobresaliente “cum laude”. 
Defendida en: Facultad de Veterinaria. Universidad Complutense. Madrid. 
Mención de Doctorado Europeo. 
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9.- Trabajos dirigidos para la obtención del Diploma de Estudios Avanzados (DEA) 
 
2002 
2003 
2004 
2005 
2006 
2007 
2008 
 
 

2002 
 

Autor y año: CITTI DE PETRICONE, ROSANNA (2002). 
Título del trabajo: Aislamiento de bacterias lácticas bacteriocinogénicas de leche y quesos de 
búfala de Venezuela: caracterización bioquímica y genética de sus bacteriocinas. 
Tutores: Luis M. Cintas Izarra y Pablo E. Hernández Cruza. 
Calificación: Apto. 
Curso: 2001-2002. 
 
Autor y año: CRIADO GARÍA, RAQUEL (2002). 
Título del trabajo: Caracterización genética de la producción de bacteriocinas por 
Enterococcus faecium L50. 
Tutores: Luis M. Cintas Izarra y Pablo E. Hernández Cruza. 
Calificación: Apto. 
Curso: 2001-2002. 
 
Autor y año: DEL OLMO SÁNCHEZ, ANA (2002). 
Título del trabajo:  
Tutores:  
Calificación: Apto. 
 
Autor y año: FERNÁNDEZ DUMONT, ANTONIO (2002). 
Título del trabajo:  
Tutores:  
Calificación: Apto. 
 
Autor y año: GUTIÉRREZ MERINO, JORGE (2002). 
Título del trabajo: Producción recombinante de la enterocina P en hospedadores de interés en 
la industria alimentaria. 
Tutores: Pablo E. Hernández Cruza y Luis M. Cintas Izarra. 
Calificación: Apto. 
Curso: 2001-2002. 
 
Autor y año: KIVES OSTRONOFF, JULIANA (2002). 
Título del trabajo:  
Tutores:  
Calificación: Apto. 
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Autor y año: LANGA MARCANO, SUSANA (2002). 
Título del trabajo:  
Tutores:  
Calificación: Apto. 
 
Autor y año: MARTÍN JIMÉNEZ, Mª ROCÍO (2002). 
Título del trabajo:  
Tutores:  
Calificación: Apto. 
 
Autor y año: NAVARRO HERNANZ, TERESA (2002). 
Título del trabajo: Caracterización de la flora levaduriforme de las aceitunas de Camporreal. 
Tutora: Teresa García Lacarra. 
Calificación: Apto. 
 
Autor y año: ORGAZ MARTÍN, BELÉN (2002). 
Título del trabajo: Limpieza enzimática de biofilms. 
Tutores: Carmen San José Serrán. 
Calificación: Apto. 
 
Autor y año: RODRÍGUEZ RAMOS, MIGUEL ÁNGEL (2002). 
Título del trabajo: Identificación de diferentes especies animales en foie gras mediante 
técnicas genéticas de PCR 
Tutora: Rosario Martín de Santos 
Calificación: Apto. 
 
Autor y año: SANTOS ARNAIZ, CARLOS (2002). 
Título del trabajo: Enriquecimiento de la grasa de jamones serranos en ácidos grasos 
poliinsaturados n-3 y vitamina E: repercusiones tecnológicas. 
Tutores: Lorenzo de la Hoz y Juan A. Ordóñez Pereda. 
Calificación: Apto. 
 
 

2003 
 

 
 
Autor y año: CABEZA BRIALES, Mª CONCEPCIÓN (2003). 
Título del trabajo: Destrucción de Salmonella Enteritidis en huevos íntegros mediante 
tratamientos termoultrasónicos. 
Tutor: Juan A. Ordóñez Pereda. 
Calificación: Apto. 
 
Autor y año: CELAYA CARRILLO, CARLOS (2003). 
Título del trabajo: Implantación de sistemas de gestión de la calidad en la industria 
alimentaria. 
Tutora: Rosario Martín de Santos. 
Calificación: Apto. 
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Autor y año: LÓPEZ-CALLEJA DÍAZ, INÉS Mª. (2003). 
Título del trabajo: Detección de leche de vaca en mezclas lácteas mediante una técnica de 
PCR. 
Tutora: Rosario Martín de Santos. 
Calificación: Apto. 
 
Autor y año: MANZANO JIMÉNEZ, SUSANA (2003). 
Título del trabajo: Optimización de la recogida de bacterias para la determinación de la 
calidad microbiológica de la leche cruda mediante la prueba de la actividad aminopeptidasa. 
Tutora: Manuela Fernández Álvarez. 
Calificación: Apto. 
 
Autor y año: MAYORAL CANALEJAS, Mª BELÉN (2003). 
Título del trabajo: Detección de levaduras viables en productos lácteos mediante técnicas 
genéticas. 
Tutora: Teresa García Lacarra. 
Calificación: Apto. 
 
Autor y año: VELASCO DE DIEGO, RAQUEL (2003). 
Título del trabajo: ¿Está regulada la fase de latencia de los microorganismos por una sustancia 
autocrina?. 
Tutor: Gonzalo D. García de Fernando Minguillón. 
Calificación: Apto. 

 
 

2004 
 
 

Autor y año: LEMES DE CAMPOS, ROGÉRIO MANOEL (2004). 
Título del trabajo: Estudio comparativo de la fracción lipídica y volátil de salamis 
comerciales italianos y brasileños. 
Tutores: Eva Hierro Paredes y Lorenzo de la Hoz Perales. 
Calificación: Apto. 
 
Autor y año: MARTÍN GARCÍA, MARÍA (2004). 
Título del trabajo:  
Tutores:  
Calificación: Apto. 
 
Autor y año: MARTÍNEZ ÁLVAREZ, JESÚS ROMÁN (2004). 
Título del trabajo: Estudio de la actividad fisiológica y funcional del lúpulo como ingrediente 
alimentario. 
Tutora: Rosario Martín de Santos. 
Calificación: Apto. 
 
 
Autor y año: ZAMORA BENITO, ALBERTO (2004). 
Título del trabajo: Detección y cuantificación de organismos modificados genéticamente 
mediante técnicas de PCR en tiempo real en alimentos suministrados a las fuerzas armadas. 



 132

Tutora: Teresa García Lacarra. 
Calificación: Apto. 
 

2005 
 
 

Autor y año: MARTÍN DE LA TORRE, IRENE (2005). 
Título del trabajo: Detección de especies animales en piensos mediante técnicas genéticas. 
Tutora: Rosario Martín de Santos. 
Calificación: Apto. 
 
Autor y año: FAJARDO MARTÍN, VIOLETA (2005). 
Título del trabajo: Identificación de especies de caza mayor mediante técnicas genéticas. 
Tutora: Rosario Martín de Santos. 
Calificación: Apto. 
 
Autor y año: SANZ FERNÁNDEZ-SALGUERO, AMANDA (2005). 
Título del trabajo: Detección de levaduras alterantes en productos cárnicos mediante técnicas 
genéticas. 
Tutora: Teresa García Lacarra. 
Calificación: Apto. 
 
Autor y año: SALAZAR GALLEGO, Mª PILAR (2005). 
Título del trabajo: Desarrollo de nuevas formulaciones para la elaboración de productos 
cárnicos madurados enriquecidos con ingredientes funcionales. 
Tutoras: Mª Dolores Selgas Cortecero y Mª Luisa García Sanz. 
Calificación: Apto. 
 
 

2006 
 
 
Autor y año: ARRANZ GUERRERO, NURIA (2006).  
Título del trabajo: Efecto Protector de Agentes Quimiopreventivos de la Dieta frente a N-
nitrosaminas. 
Tutoras: Ana I. Haza Duaso y Paloma Morales Gómez. 
Fecha de presentación: 7 de marzo de 2006. 
Calificación: Apto. 
 
Autor y año: CONTE JÚNIOR, CARLOS ADAM (2006).  
Título del trabajo: Estudio de la producción de poliaminas por bacterias comensales aisladas 
de la leche humana para su aplicación a la producción de fórmulas infantiles. 
Tutoras: Manuela Fernández Álvarez y Eva Hierro Paredes. 
Fecha de presentación: 27 de junio de 2006. 
Calificación: Apto. 
 
Autor y año: GARCÍA PÉREZ, ALMUDENA (2006).  
Título del trabajo: Inducción de apoptosis en líneas celulares humanas por N-nitrosaminas de 
la dieta. 
Tutoras: Paloma Morales Gómez y Ana I. Haza Duaso. 
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Fecha de presentación: 27 de junio de 2006. 
Calificación: Apto. 
 
Autor y año: GÓMEZ ESTACA. JOAQUÍN (2006). 
Título del trabajo: I Inactivación de Listeria monocytogenes en lampuga (Coryphaena 
hippurus) ahumada en frío mediante condiciones de procesado y alta presión. 
Tutor: Lorenzo de la Hoz Perales. 
Fecha de presentación: 27 de junio de 2006. 
Calificación: Apto. 
 
Autor y año: GÓMEZ SALA, BEATRIZ (2006). 
Título del trabajo: Aislamiento e identificación de bacterias lácticas bacteriocinogénicas de 
alimentos de origen marino: caracterización bioquímica y genética de sus bacteriocinas. 
Tutores: Luis M. Cintas Izarra y Pablo E. Hernández Cruza. 
Fecha de presentación: 27 de junio de 2006. 
Calificación: Apto. 
 
Autor y año: MORENO GÓMEZ, HELENA MARÍA (2006). 
Título del trabajo: Utilización de algas de los géneros Graciliaria y Euchema como 
ingredientes en productos pesqueros cárnicos. 
Tutor: Lorenzo de la Hoz Perales. 
Fecha de presentación: 27 de junio de 2006. 
Calificación: Apto. 
 
Autor y año: SOTO MÉNDEZ, Mª ELENA (2006). 
Título del trabajo: Efecto cualitativo y cuantitativo de la ingesta calórica y del ciclo 
productivo en las características de productos cárnicos ibéricos curados (lomo embuchado). 
Tutores: Mª Isabel Cambero Rodríguez y Lorenzo de la Hoz Perales. 
Fecha de presentación: 27 de junio de 2006. 
Calificación: Apto. 
 
Autor y año: VÁZQUEZ VILLANUEVA, JOSÉ (2006). 
Título del trabajo: Relaciones entre microorganismos y fase lipídica de la leche. 
Tutora: Carmen San José Serrán. 
Fecha de presentación: 27 de junio de 2006. 
Calificación: Apto. 
 

2007 

Autor y año: GALÁN TRIGO, IRENE (2007). 
Título del trabajo: Biodisponibilidad de ingredientes funcionales a partir de matrices cárnicas. 
Tutoras: María Dolores Selgas Cortecero y María Luisa García Sanz. 
Fecha de presentación: 27 de febrero de 2007. 
Calificación: Apto. 
 
Autor y año: VELA HORTIGÜELA, LUCÍA (2007). 
Título del trabajo: Estudio de la actividad biológica en mieles españolas: actividad 
antioxidante y antimicrobiana. 
Tutoras: María Luisa García Sanz y Rosa Ana Pérez Martín. 
Fecha de presentación: 27 de febrero de 2007. 
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Calificación: Apto. 

Autor y año: ROJAS DIÉGUEZ, MARÍA (2007). 
Título del trabajo: Autentificación de carnes procedentes de aves de caza y de la avicultura 
alternativa por técnicas genéticas de PCR. 
Tutoras: Mª Isabel González Alonso y Rosario Martín de Santos. 
Fecha de presentación: 5 de julio de 2007. 
Calificación: Apto. 

Autor y año: ROMERO DE ÁVILA HIDALGO, Mª DOLORES (2007). 
Título del trabajo: Título del trabajo: Empleo de sistemas de ligazón en frío en la elaboración 
de productos cárnicos curados. 
Tutores: Mª Isabel Cambero Rodríguez y Lorenzo de la Hoz Perales. 
Fecha de presentación: 5 de julio de 2007. 
Calificación: Apto. 
 
 
 

2008 

 

Autor y año: CAERO QUISPE, LITZIE MARGARITA (2008). 
Título del trabajo: Eficacia del tratamiento con pulsos de luz para la inactivación de 
microorganismos de interés alimentario. 
Tutoras: Manuela Fernández Álvarez y Eva Mª Hierro Paredes. 
Fecha de presentación: 26 de junio de 2008. 
Calificación: Apto. 

Autor y año: DELGADO MARTÍN, Mª EUGENIA (2008). 
Título del trabajo: Compuestos polifenólicos como agentes quimiopreventivos frente a 
mutágenos de la dieta. 
Tutoras: Ana I. Haza Duaso y Paloma Morales Gómez. 
Fecha de presentación: 26 de junio de 2008. 
Calificación: Apto. 

Autor y año: GUILLÉN FUERTE, HUGO (2008). 
Título del trabajo: Aminas heterocíclicas aromáticas en alimentos y su biotransformación 
enzimática. 
Tutores: Lorenzo de la Hoz Perales y Tomás Herraiz Tomico. 
Fecha de presentación: 27 de junio de 2008. 
Calificación: Apto. 

 

Autor y año: GÚTIEZ SAINZ-PARDO, LORETO (2008). 
Título del trabajo: Desarrollo de estrategias moleculares que permitan el uso de las bacterias 
lácticas (BAL) como factorías celulares de producción de péptidos bioactivos de interés en la 
industria alimentaria. 
Tutor: Luis M. Cintas Izarra, Carmen Herranz Sorribes y Pablo E. Hernández Cruza. 
Fecha de presentación: 27 de junio de 2008. 
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Calificación: Apto. 

Autor y año: LÓPEZ LÓPEZ, INÉS (2008). 
Título del trabajo: Propiedades físico-químicas y nutricionales de productos cárnicos con 
incorporación de algas. 
Tutor: Mª Dolores Selgas Cortecero. 
Fecha de presentación: 27 de junio de 2008. 
Calificación: Apto. 

Autor y año: LÓPEZ MENGÍBAR, Mª ÁNGELES (2008). 
Título del trabajo: Aplicación de los quitosanos en conjugados funcionales proteína-
polisacárido. 
Tutores: Gonzalo García de Fernando Minguillón y Ángeles Mª Heras Caballero 
Fecha de presentación: 27 de junio de 2008 
Calificación: Apto 

Autor y año: MARTÍN MERINO, VIRGINIA (2008). 
Título del trabajo: La microbiota de la leche materna: comparación entre mujeres 
VIH-negativas y VIH-positivas. 
Tutor: Juan Miguel Rodríguez Gómez. 
Fecha de presentación: 27 de junio de 2008. 
Calificación: Apto. 

Autor y año: PAVÓN MORENO, MIGUEL ÁNGEL (2008). 
Título del trabajo: Utilización de técnicas genéticas de PCR para la detección de Alternaria 
spp. en productos hortofrutícolas. 
Tutoras: Teresa García Lacarra y Mª Rosario Martín de Santos. 
Fecha de presentación: 27 de junio de 2008. 
Calificación: Apto. 

Autor y año: RODRÍGUEZ VARGAS, Mª ROSA (2008). 
Título del trabajo: Variabilidad de la inactivación microbiana mediante la acidificación. 
Tutor: Gonzalo García de Fernando Minguillón. 
Fecha de presentación: 26 de junio de 2008. 
Calificación: Apto. 

Autor y año: ROJO CORTINA, Mª DOLORES (2008). 
Título del trabajo: Procedimientos de desamargado alternativos de aceituna de mesa  y su 
potencial empleo en la preparación de pastas untables de aceituna. 
Tutoras: Manuela Fernández Álvarez y Rosa Ana Pérez Martín. 
Calificación: Apto. 
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10. Publicaciones en Internet 
 
2000 
2004 

 
 

2000 
 
RODRIGUEZ, J.M. (2000). Sustancias ilegales para el engorde del ganado (I).  
Canal Salud.  
http://www.mejorprevenir.com/salud_alimentaria/opinion/XIV2000.htm 
 
RODRIGUEZ, J.M. (2000). Sustancias ilegales para el engorde del ganado (II).  
Canal Salud.  
http://www.mejorprevenir.com/salud_alimentaria/opinion/XV2000.htm 
 
CAMBERO RODRÍGUEZ, I. y  FERNÁNDEZ ALVAREZ, L. (2000). Uso doméstico de las 
microondas. 
Canal Salud http://www.mejorprevenir.com/salud_alimentaria/opinion/XXIII2000.htm 
Fecha: 5-11 junio, 2000. 
 
CAMBERO RODRÍGUEZ, I. y  FERNÁNDEZ ALVAREZ, L. (2000). Irradiación de 
alimentos (I). 
Canal Salud 
http://www.mejorprevenir.com/salud_alimentaria/opinion/XXXI2000.htm 
Fecha: 24-30 julio, 2000. 
 
CAMBERO RODRÍGUEZ, I. y  FERNÁNDEZ ALVAREZ, L. (2000). Irradiación de 
alimentos (II) 
Canal Salud   
http://www.mejorprevenir.com/salud_alimentaria/opinion/XXXII2000.htm 
Fecha: 24-30 julio, 2000. 
 
FERNÁNDEZ ALVAREZ, L. y CAMBERO RODRÍGUEZ, I.  (2000). Fundamentos del 
calentamiento por microondas. 
Canal Salud   
http://www.mejorprevenir.com/salud_alimentaria/opinion/XXI2000.htm 
Fecha: 22-28 mayo, 2000. 
 
 

2004 
 
 
RODRÍGUEZ, J.M. (2004). 
Título: Far away from sterility. Breast milk is a source of probiotics. 
Ref.: Functional Food R&D Newsletter. Puleva Biotech. 
Dirección web: http://www.pulevabiotech.es/pb/pdf/news1.pdf 
Fecha: 2004. 
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11. Cartas a publicaciones científicas (solicitadas) 
 

2002 
 
BARANYI, J. y PIN C. 2002. Letters to the editor. Journal of Applied Microbiology 92, 
583-587. 
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12. Organización de actos científicos y académicos 
 

2003 
 
ORDÓÑEZ, J.A. y GARCÍA DE FERNANDO, G.  
Reunión científica del proyecto europeo “Optimisation of safe food processing methods based 
on accurate characterisation of bacterial lag time using analysis of variance techniques” 
(BACANOVA, ref. QLRT-2000-01145). Madrid, 27 y 28 de marzo de 2003. 
 

2006 
 
FERNÁNDEZ, M. 
Organización de la conferencia “Current and future space food challenges”, a cargo del Prof. 
Anthony L. Pometto, del Department of Food Science and Human Nutrition. Iowa State 
University (EE.UU.)/NASA Food Technology Commercial Space Center (EE.UU.), Madrid, 
29 de marzo de 2006. 
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13. Cursos 

2001 
2002 
2003 
2004 
2005 
2006 
2007 
2008 
2009 
 
 

2001 
 
 
FERNÁNDEZ, M. 
Tema: Envasado Activo de los Alimentos (2 horas). 
Curso: Actualización en la Producción y Control Oficial de Alimentos. 
Entidad/Organismo: Consejería de Sanidad de la Junta de Comunidades de Castilla-La Mancha. 
Lugar y Fecha: Delegación Provincial de Sanidad. Ciudad Real. Mayo de 2001. 
 
HIERRO, E.M. 
Tema: Embutidos crudos curados (2 horas). 
Curso: Actualización en la Producción y Control Oficial de Alimentos. 
Entidad/Organismo: Consejería de Sanidad de la Junta de Comunidades de Castilla-La Mancha. 
Lugar y Fecha: Delegación Provincial de Sanidad. Ciudad Real. Mayo de 2001. 
 
RODRÍGUEZ, J.M. 
Curso: Modificación Genética de Productos y Patologías Emergentes. 
Lección: Patologías emergentes (2 h). 
Entidad/Organismo: Dirección General de Salud Pública y Participación. Consejería de 
Sanidad. Junta de Comunidades de Castilla-La Mancha. 
Lugar y fecha: Talavera de la Reina (Toledo), 2001. 
 
RODRÍGUEZ, J.M. 
Curso: Higiene, Tecnología y Control de Calidad de Hortalizas y Frutas.  
Lección:  Contaminación abiótica y biótica de hortalizas y frutas (1’30 h).  
Entidad/Organismo: I.C.E. (Universidad de León)/Colegio Oficial de Veterinarios de Zamora.  
Lugar y fecha: Zamora, 2001. 

 
 

2002 
 

HOZ, L. 
Curso: La Industria Cárnica en el Siglo XXI.  
Lección: Alimentos funcionales: Productos cárnicos enriquecidos en w-3. 
Entidad/Organismo: Cursos de Verano. Universidad de Santiago. Facultad de Ciencias. 
Lugar y fecha: Lugo. 15 de julio de 2002. 
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RODRÍGUEZ, J.M. 
Curso: Limpieza y desinfección. 
Lección: Programas de limpieza y desinfección en la industria alimentaria (2 h). 
Entidad/Organismo: Comunidad de Madrid. 
Lugar y fecha: Madrid, 2002. 
 
RODRÍGUEZ, J.M. 
Curso: Higiene, Tecnología y Control de Calidad de Harinas, Pastas Alimenticias y 
Derivados.  
Lección: Peligros asociados al consumo de cereales y derivados (2 h). 
Entidad/Organismo: I.C.E. (Universidad de León)/Colegio Oficial de Veterinarios de Zamora. 
Lugar y fecha: Zamora, 2002. 
 
RODRÍGUEZ, J.M. 
Curso: Higiene, Tecnología y Control de Calidad de Harinas, Pastas Alimenticias y 
Derivados. 
Lección: Cereales modificados genéticamente: inspección y repercusión sanitaria (1 h). 
Entidad/Organismo: I.C.E. (Universidad de León)/Colegio Oficial de Veterinarios de Zamora. 
Lugar y fecha: Zamora, 2002. 

 
 

2003 
 
 
CAMBERO, M.I. 
Curso: Control Oficial: Supervisión de Sistemas de Autocontrol. Módulo III. Tecnología 
de los Alimentos. 
Lección: Otros productos cárnicos. Carnes reestructuradas. Análogos de la carne. Nuevas 
tendencias en la conservación de la carne (2 h). 
Entidad/Organismo: Servicio de Sanidad Alimentaria. Consejería de Sanidad. Junta de 
Comunidades de Castilla-La Mancha. 
Lugar y fecha: Cuenca. Abril 2003. 
 
FERNÁNDEZ, M. 
Curso: Control Oficial: Supervisión de Sistemas de Autocontrol. Módulo III. Tecnología 
de los Alimentos. 
Lección: Embutidos crudos curados. Cultivos iniciadores en la industria cárnica (2 h). 
Entidad/Organismo: Servicio de Sanidad Alimentaria. Consejería de Sanidad. Junta de 
Comunidades de Castilla-La Mancha. 
Lugar y fecha: Cuenca. Abril, 2003. 
 
GARCÍA, T. 
Curso: XVIII Curso de Nutrición y Ciencia de los Alimentos: Alimentación y Salud. 
Conferencia: La agricultura ecológica: un sector de futuro. 
Entidad/Organismo:  Universidad de Verano de Teruel (Universidad de Zaragoza). 
Lugar y Fecha: Teruel, 21-25 de julio de 2003. 
 
 
GARCÍA, T. 
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Curso: XVIII Curso de Nutrición y Ciencia de los Alimentos: Alimentación y Salud. 
Conferencia: Alimentos funcionales: ¿marketing o necesidad nutricional?. 
Entidad/Organismo:  Universidad de Verano de Teruel (Universidad de Zaragoza). 
Lugar y Fecha: Teruel, 21-25 de julio de 2003. 
 
HOZ, L. 
Curso: Control Oficial: Supervisión de Sistemas de Autocontrol. Módulo III. Tecnología 
de los Alimentos. 
Lección: Composición química de la carne. Procesos postmortales. Características 
funcionales y sensoriales de la carne. Conservación de la carne en refrigeración y congelación 
(3 h). 
Entidad/Organismo: Servicio de Sanidad Alimentaria. Consejería de Sanidad. Junta de 
Comunidades de Castilla-La Mancha. 
Lugar y fecha: Cuenca. Abril, 2003. 
 
HOZ, L. 
Curso: Del Establo a la Mesa. Tecnología y Control de la Producción y 
Comercialización de Productos Cárnicos Curados. 
Lección: Bioquímica de la maduración de los embutidos crudo curados. 
Lugar y fecha: Segovia. 19-23 de mayo de 2003. 
 
HOZ, L. 
Curso: Del Establo a la Mesa. Tecnología y Control de la Producción y 
Comercialización de Productos Cárnicos Curados. 
Lección: Microbiología de los embutidos crudos curados. Cultivos iniciadores. 
Lugar y fecha: Segovia. 19-23 de mayo de 2003. 
 
MARTÍN, M.R. 
Curso: Control de  patógenos en el pescado y los productos de la pesca. 
Entidad/Organismo: Consejería de Sanidad de Castilla la Mancha.  
Lugar y fecha: Toledo. Abril,  2003. 
 
MARTÍN, M.R. 
Curso: Control de calidad en leche y productos lácteos. 
Entidad/Organismo: Consejería de Sanidad de Castilla la Mancha.  
Lugar y fecha: Toledo. Mayo, 2003. 
 
MARTÍN, M.R. 
Curso: Nutrición y Dietética. 
Entidad/Organismo: Cursos de Verano de la Universidad Complutense de Madrid. 
Lugar y fecha: El Escorial. Julio, 2003. 
 
MARTÍN, M.R. 
Curso: XVIII Curso de Nutrición y Ciencia de los Alimentos. Alimentación y Salud. 
Entidad/Organismo: Universidad de Verano de Teruel. 
Lugar y fecha: Teruel. Julio, 2003. 
 
 
 
MARTÍN, M.R. 
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Curso: Técnicas rápidas y automatizadas en Microbiología de los Alimentos. 
Entidad/Organismo: Dpto. Higiene y Tecnología de los Alimentos. Facultad de Veterinaria de 
León. 
Lugar y fecha: León. Julio, 2003. 
 
MARTÍN, M.R. 
Curso: Nutrición y seguridad alimentaria. 
Entidad/Organismo: Cursos de Verano de la Universidad Complutense de Madrid. 
Lugar y fecha: El Escorial. Septiembre, 2003. 
 
MARTÍN, M.R. 
Curso: Nuevas perspectivas del control de calidad de la Industria Alimentaria. 
Entidad/Organismo: Departamento de Tecnología, Nutrición y Bromatología. Facultad de 
Veterinaria. Universidad de Murcia. 
Lugar y fecha: Murcia. Noviembre, 2003. 
 
MARTÍN, M.R. 
Curso: Máster en Nutrición. Microbiología Sanitaria de los Alimentos. 
Entidad/Organismo: Departamento de Nutrición y Bromatología II, U.C.M. 
Lugar y fecha: Madrid. Diciembre, 2003. 
 
RODRÍGUEZ, J.M. 
Curso: Control Oficial: Supervisión de Sistemas de Autocontrol. Módulo III. Tecnología 
de los Alimentos. 
Lección: Carne, productos cárnicos y salud pública (2 h). 
Entidad/Organismo: Servicio de Sanidad Alimentaria. Consejería de Sanidad. Junta de 
Comunidades de Castilla-La Mancha. 
Lugar y fecha: Cuenca. Abril, 2003. 
 
SELGAS, M.D. 
Curso: Control Oficial: Supervisión de Sistemas de Autocontrol. Módulo III. Tecnología 
de los Alimentos. 
Lección: Salazones cárnicas. Emulsiones y geles cárnicos. Productos cárnicos tratados por el 
calor. Productos cárnicos curados (3 h). 
Entidad/Organismo: Servicio de Sanidad Alimentaria. Consejería de Sanidad. Junta de 
Comunidades de Castilla-La Mancha. 
Lugar y fecha: Cuenca. Abril, 2003. 
 
 

2004 
 
 
HOZ, L. 
Curso: Control Oficial: Supervisión de Sistemas de Autocontrol. Módulo III.  
Química, Bioquímica y características sensoriales de la carne. 
Lugar y fecha: Talavera de la Reina. 12-16 de abril de 2004. 
 
 
HOZ, L. 
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Curso: III Curso Internacional en Tecnología de Productos Cárnicos. 
Lección: Composición de la carne: grasa, músculo y composición nutricional. 
Lugar y fecha: Girona.16 de septiembre de 2004. 
 
MARTÍN, M.R. 
Curso: Master de dirección de industrias cárnicas. 
Entidad/Organismo: Cámara de Comercio de Segovia 
Lugar y fecha: Segovia. Febrero, 2004. 
 
MARTÍN, M.R. 
Curso: Microbiología de Alimentos. 
Entidad/Organismo: Consejería de Sanidad de Castilla la Mancha.  
Lugar y fecha: Toledo. Marzo, 2004. 
 
MARTÍN, M.R. 
Curso: Implantación del sistema APPCC en industrias alimentarias. 
Entidad/Organismo: Consejería de Sanidad de la Comunidad de Madrid. 
Lugar y fecha: Madrid. Abril, 2004. 
 
MARTÍN, M.R. 
Curso: Peligros sanitarios asociados al consumo de alimentos. 
Entidad/Organismo: Consejería de Sanidad de la Comunidad de Madrid. 
Lugar y fecha: Madrid. Mayo, 2004. 
 
MARTÍN, M.R. 
Curso: Nutrición y Dietética. 
Entidad/Organismo: Cursos de Verano de la Universidad Complutense de Madrid. 
Lugar y fecha: El Escorial. Julio, 2004. 
 
MARTÍN, M.R. 
Curso: XIX Curso de Nutrición y Ciencia de los Alimentos. Alimentación y Salud. 
Entidad/Organismo: Universidad de Verano de Teruel. 
Lugar y fecha: Teruel. Julio, 2004. 
 
MARTÍN, M.R. 
Curso: Máster en Seguridad Alimentaria. 
Entidad/Organismo: Colegio de Veterinarios de Madrid. 
Lugar y fecha: Madrid. Noviembre, 2004. 
 
MARTÍN, M.R. 
Curso: Trazabilidad de alimentos. 
Entidad/Organismo: Ayuntamiento de Madrid. 
Lugar y fecha: Madrid. Diciembre, 2004. 

 
 
 
 
 

2005 



 144

 
FERNÁNDEZ, L.  
Curso: Tecnología de los Alimentos: Nuevas Técnicas de Conservación. 
Entidad/Organismo: Consejería de Sanidad de la Junta de Comunidades de Castilla-La 
Mancha.  
Lugar y fecha: Cuenca. Junio, 2005. 
 
FERNÁNDEZ, L.  
Curso: Envasado de Alimentos. Tecnología y Control Sanitario de Riesgos. 
Entidad/Organismo: Agencia Laín Entralgo para la Formación, Investigación y Estudios 
Sanitarios (Consejería de Sanidad y Consumo de la Comunidad de Madrid). 
Lugar y fecha: Madrid. Octubre de 2005. 
 
FERNÁNDEZ, M.  
Curso: Control Oficial: Supervisión de Sistemas de Autocontrol. Módulo III. Tecnología 
de los Alimentos.  
Entidad/Organismo: Consejería de Sanidad de la Junta de Comunidades de Castilla-La 
Mancha.  
Lugar y fecha: Talavera de la Reina (Toledo). Junio, 2005. 
 
FERNÁNDEZ, M.  
Curso: Tecnología de los Alimentos: Nuevas Técnicas de Conservación. 
Entidad/Organismo: Consejería de Sanidad de la Junta de Comunidades de Castilla-La 
Mancha.  
Lugar y fecha: Cuenca. Junio, 2005. 
 
FERNÁNDEZ, M.  
Curso: Envasado de Alimentos. Tecnología y Control Sanitario de Riesgos. 
Entidad/Organismo: Consejería de Sanidad y Consumo de la Comunidad de Madrid. 
Lugar y fecha: Madrid. Octubre de 2005. 
 
 

2006 
 
 

FERNÁNDEZ, M.  
Curso: Nuevas Tendencias en la Conservación de Alimentos. 
Entidad/Organismo: Delegación Provincial de Sanidad de Toledo. 
Lugar y fecha: Madrid. Junio de 2006. 
 
FERNÁNDEZ, M.  
Curso: Control Oficial: Supervisión de Sistemas de Autocontrol. Módulo III. Tecnología 
de los Alimentos.  
Entidad/Organismo: Servicio de Sanidad Alimentaria. Consejería de Sanidad de la Junta de 
Comunidades de Castilla-La Mancha.  
Lugar y fecha: Talavera de la Reina (Toledo), 26-30 de junio de 2006. 
 
 
FERNÁNDEZ, M.  
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Curso: “Controle Químico De Qualidade II. Programa de Postgrado en Higiene 
Veterinaria y Procesado de Productos de Origen Animal. 
Entidad/Organismo: Facultad de Veterinaria de la Universidad Federal Fluminense (Niteroi, 
Río de Janeiro, Brasil). 
 
GONZÁLEZ, I. 
Curso: “Controle Químico De Qualidade II”. Programa de Postgrado en Higiene 
Veterinaria y Procesado de Productos de Origen Animal. 
Entidad/Organismo: Facultad de Veterinaria de la Universidad Federal Fluminense (Niteroi, 
Río de Janeiro, Brasil). 
 

 
2007 

 
 

FERNÁNDEZ, M. (2007). 

Curso: Control Oficial: Supervisión de Sistemas de Autocontrol. Módulo III. Tecnología 
de los Alimentos.  

Entidad/organismo: Servicio de Sanidad Alimentaria. Consejería de Sanidad de la Junta de 
Comunidades de Castilla-La Mancha. Talavera de la Reina (Toledo). 

 
RODRÍGUEZ, J.M. (2007).  
Curso: Introducción al APPCC. Máster en Gestión de la Calidad Alimentaria. Módulo: 
Gestión de la Seguridad alimentaria.  
Entidad/organismo: Universidad Politécnica de Madrid. Madrid. 
 
RODRÍGUEZ, J.M. (2007).  
Curso: Patógenos emergentes en la industria alimentaria. Máster en Gestión de la 
Calidad Alimentaria. Módulo: Gestión de la Seguridad alimentaria.  
Entidad/organismo: Universidad Politécnica de Madrid. Madrid. 
 
RODRÍGUEZ, J.M. (2007).  
Curso: Peligros y medidas de control en el contexto de un APPCC. Master en Gestión de 
la Calidad Alimentaria. Módulo: Gestión de la Seguridad alimentaria. Entidad/organismo: 
Universidad Politécnica de Madrid. Madrid. 
 
RODRÍGUEZ, J.M. (2007).  
Curso: Análisis de peligros. Máster en Gestión de la Calidad Alimentaria. Módulo: 
Gestión de la Seguridad alimentaria.  
Entidad/organismo: Universidad Politécnica de Madrid. Madrid. 
 
RODRÍGUEZ, J.M. (2007).  
Curso: ISO 9000:2000. I Máster en Ciencia y Tecnología de la Carne.  
Entidad/organismo: Facultad de Veterinaria, Universidad de Extremadura. Cáceres. 
 
 
 
RODRÍGUEZ, J.M. (2007).  
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Curso: Control oficial: Supervisión de sistemas de autocontrol. Tema: Carne, productos 
cárnicos y Salud Pública. 
Entidad/organismo: Instituto de Ciencias de la Salud de Castilla-La Mancha. Consejería de 
Sanidad. Junta de Comunidades de Castilla-La Mancha. Talavera de la Reina (Toledo). 
 
RODRÍGUEZ, J.M. (2007).  
Curso: Seguridad química. La inspección sanitaria. Tema: Detergentes y desinfectantes: 
tipos, composición y tecnología de fabricación.  
Entidad /organismo: Consejería de Sanidad y Consumo. Comunidad de Madrid. Madrid. 

 
 

2008 
 
 
RODRÍGUEZ, J.M. (2008).  
Curso: Curso de Formación Continuada “Temas de Vanguardia en Lactancia 
Materna”. Tema: Microbiología de la leche humana. Entidad /organismo: Colegio Oficial de 
Médicos de Madrid. Madrid.    
 
RODRÍGUEZ, J.M. (2008).  
Curso: Actualización en Conceptos de Lactancia Materna. Tema: Microbiota de la leche 
humana. Entidad /organismo; Instituto Asturiano de Administración Pública “Adolfo 
Posada”, Gobierno del Principado de Asturias. Oviedo. 
 
RODRÍGUEZ, J.M. (2008). 
Curso: Actualización en Conceptos de Lactancia Materna. Tema: Microbiota de la leche 
humana. Entidad /organismo: Instituto Asturiano de Administración Pública “Adolfo 
Posada”, Gobierno del Principado de Asturias. Oviedo 
 
RODRÍGUEZ, J.M. (2008). 
Curso: Alimentación en el embarazo, lactancia y etapa infantil. Tema: Probióticos para 
mujeres embarazadas y lactantes. Entidad /organismo: VIII Congreso de la Sociedad 
Española de Nutrición Comunitaria (SENC). Valencia. 
 
RODRÍGUEZ, J.M. (2008). 
Curso: I Jornada Medioambiental. Tema: Sobrepuerto: ¿un lugar aislado?. Entidad 
/organismo: Ayuntamiento de Biescas y Dpto. de Medioambiente del Gobierno de Aragón. 
Biescas (Huesca)   
 
RODRÍGUEZ, J.M. (2008). 
Curso: Curso de Salud Materno-Infantil. Curso de Extensión Universitaria. Tema: 
Microbiología de la leche humana. Entidad /organismo: Universidad de Las Palmas de Gran 
Canaria. Las Palmas de Gran Canaria.     
 
RODRÍGUEZ, J.M. (2008). 
Curso: Seguridad química: La inspección sanitaria. Tema: Detergentes y desinfectantes: 
tipos, composición y tecnología de fabricación. Entidad/Organismo: Consejería de Sanidad y 
Consumo. Comunidad de Madrid. Madrid. 
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RODRÍGUEZ, J.M. (2008). 
Curso: Control oficial: Supervisión de sistemas de autocontrol. Tema: Carne, 
productos cárnicos y Salud Pública. Entidad/Organismo: Instituto de Ciencias de la Salud de 
Castilla-La Mancha. Consejería de Sanidad. Junta de Comunidades de Castilla-La Mancha. 
Talavera de la Reina (Toledo). 

 
RODRÍGUEZ, J.M. (2008). 
Máster de Posgrado: Máster en Gestión de la Calidad Alimentaria. Módulo: Gestión de 
la Seguridad alimentaria. APPCC. Tema: Introducción al APPCC. Entidad/Organismo: 
Universidad Politécnica de Madrid. Madrid. 
 
RODRÍGUEZ, J.M. (2008). 
Máster de Posgrado: II Máster en Ciencia y Tecnología de la Carne. Tema: ISO 
9000:2000. Entidad/Organismo: Facultad de Veterinaria, Universidad de Extremadura. 
Cáceres. 
 
 

2009 
 
 

Cursos y másteres oficiales de posgrado (aparte de los de la UCM): 
 
Programa Oficial de Posgrado en Comercio y Turismo.  
Máster Oficial Dirección y Gestión de Empresas Hoteleras. 
Asignatura: Gestión de Operaciones de Alimentación. 
Lección: Limpieza y desinfección en establecimientos alimentarios (1 h). 
Entidad/Organismo: Escuela Universitaria de Estudios Empresariales. Universidad 
Complutense de Madrid 
Lugar y fecha: Madrid, 2 de febrero de 2009 
 
III Máster en Ciencia y Tecnología de la Carne.  
Título Oficial de Post-Grado. 
Lección: De la ISO 9000 al APPCC (4 h). 
Entidad/Organismo: Facultad de Veterinaria, Universidad de Extremadura. 
Lugar y fecha: Cáceres, 12 de marzo de 2009. 
 
Máster en Gestión de la Calidad Alimentaria.  
Módulo: Gestión de la Seguridad Alimentaria. 
Lección: Introducción al APPCC (2 h). 
Entidad/Organismo: Universidad Politécnica de Madrid. 
Lugar y fecha: Madrid, 2009. 
 
Máster en Gestión de la Calidad Alimentaria. Módulo: Gestión de la Seguridad 
alimentaria. 
Lección: Patógenos emergentes en la industria alimentaria (2 h). 
Entidad/Organismo: Universidad Politécnica de Madrid. 
Lugar y fecha: Madrid, 2009. 
 
Máster en Gestión de la Calidad Alimentaria. Módulo: Gestión de la Seguridad 
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alimentaria. 
Lección: Peligros y medidas de control en el contexto de un APPCC (2 h). 
Entidad/Organismo: Universidad Politécnica de Madrid. 
Lugar y fecha: Madrid, 2009. 
 
Máster en Gestión de la Calidad Alimentaria. Módulo: Gestión de la Seguridad 
alimentaria. 
Lección: Análisis de peligros (2  h). 
Entidad/Organismo: Universidad Politécnica de Madrid. 
Lugar y fecha: Madrid, 2009. 
 


