BIOQUIMICA

OBJETIVOS GENERALES

— ldentificar los aspectos mas importanies de los tres principios in-
mediatos: Glicidos, Lipidos y Proteinas.

— Describir, con un amplio espectro de detalles, los biocatalizadores
del organismo.

— Identificar y describir los procesos dindmicos del ser vivo a través
de [os procesos metabdlicos anabdlicos y catabdlicos] de los prin-
cipios inmediatos. ’

— Describir la base molecular de la herencia por medioc del coneci-
miento del cédigo genético.
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EVALUACION

— Dos pruebas parciales, abarcando cada una de ellas aproximada-
mente la mitad de la asignatura, en las cuales el alumno debe de-
mostrar una serie de conocimientos minimos exigibles para la com-
prensién de la asignatura.

Ambas partes son liberatorias, siendo condicidon «sine qua non: el
haber superado la primera para poder realizar la segunda.

— Una prueba final para aquelloes que no hayan superado la primera
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prueba parcial 0 no se hayan examinado de ésta, con una serie de
preguntas que abarquen a todo el contexto de la asignatura.

— Las pruebas consistiran en una serie de items (aproximadamente 20
en cada prueba) y una serie de cuestiones sin demasiada exten-
sién (aproximadamente cuatro}.

CRONOGRAMA
Parte 1. Glicidos ... ... ... ... ... ... ... ... 6 horas
Parte 2 Lipidos ... ... ... ... ... ... ... ... ... 5 horas
Parte 3. Prétidos ... ... ... ... ... ... ... ... 13 horas
Parte 4. Vitaminas ... ... ... ... ... ... ... ... 3 horas
Parte 5. Hormonas ... ... ... ... ... ... ... ... 2 horas
Parte 6. Enzimologia ... ... ... ... ... ... ... 3 horas
Parte 7. Oxidorreduccién ... ... «es «=. 3 horas
Parte 8." Metabolismo de los glu:ldos ...... 4 horas
Parte 9 Metabolismo de los lipidos ... ... 3 horas
Parte 10.* Metabolismo de las proteinas ... ... 4 horas
Parte 11 Metabolismo de los &cidos nuclei-
COS ... -ei st eii eit et ein ain err e A horas
TOTAL ... ... ... ... ... 50 horas
PROGRAMACION
TEMA 1: Glicidos.
TEMA 2: Propiedades generales de los monosacandcs
TEMA 3: Analogos de monosacéaridos.
TEMA 4: Oligosacaridos y Polisacéridos.
TEMA 5: Mucopolisacéridos.
TEMA 6: Lipidos.
TEMA 7: Lipidos complejos.
TEMA 8: Derivados isoprénicos.
TEMA 9: Prostaglandinas.

TEMA 10: Protidos.

TEMA 11: Estructura generales de la molécula proteica.
TEMA 12: Clasitficacion de los prétidos. Protaminas. Histonas.
TEMA 13: Protefnas dei suero.

TEMA 14: Escleroproteinas.

TEMA 15: Glicoproteinas. Lipoproteinas.

TEMA 16: Metaloproteinas.

TEMA 17: Nucleoproteinas.

TEMA 18: Vitaminas.

TEMA 19: Hormonas: Concepto y generalidades,

TEMA 20: Hormonas tiroideas. Catecolaminas.
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TEMA 21: Hormonas de las paratiroides.

TEMA 22: Hormonas del pancreas. Hormonas intestinales.

TEMA 23: Hormonas de la corteza suprarrenal Hormonas wde las glandu-

- las sexuales.

TEMA 24: Enzimologia general.

TEMA 25: Cinética enzimatica.

TEMA 26: Oxidorreduccion.

- TEMA 27: Oxidaciones bioldgicas.

TEMA 28: Acoplamiento energético.

TEMA 29: Metabolismo de los glicidos.

TEMA 30: Metabolismo de los lipidos.

TEMA 31: Metabolismo de las proteinas.

TEMA 32: Mestabolismo especial de los aminoacidos allfatrcos Azufra-
dos. Aromaticos.

TEMA 33: Metabolismo de los 4cidos nucleicos. Repl:cacmn ¥ tranacrlp-
¢ién de D. N. A. Biosintesis de proteinas.

CONTENIDO, OBJETIVOS Y ACTIVIDADES

El alumno, al finalizar el presente curso, debe ser capaz de:.

TEMA 1: GLICIDOS

CONTENIDO
— Concepto vy clasificacion.
— Férmulas estructurales.
— |somerias.
— Nomenclatura.
— Mutarrotacion. .
— Formas ciclicas: reglas generales.
— Formas especiales: Estabilidad.

OBJETIVOS ‘ '
— Definir el concepto de glicidos y su clasificacién.
— ldentificar las diferentes férmulas estructurales de los glicidos,
las isomerias- y nomenclatura. .
— Describir la mutarrotacion.
— Determinar las formas ciclicas y sus reglas generales.
— ldentificar las formas especiales y su estabilidad.

ACTIVIDADES
— Siguiendo las normas para pasar de una férmula de cadena ‘lineal
a una ciclica, obtener las formas ciclicas de diversos ejemplos.-

TEMA 2: PROPIEDADES GENERALES EN LOS MONOSACARIDOS

CONTENIDO
— Propiedades generales :
— Oxidacién: Acidos aldénicos, acidos aldaricos y ur6n|cos
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— Reduccidn.

-~ Reacciones con hidracinas, hidroxilamina, aminas y otros alcoholes
reactivos.

— Accion de Acidos y élcalis.

OBJETIVOS
— Describir las propiedades generales de los monosacaridos.
—- Describir los resultados de la oxidacion identificandolos: Acidos
aldonicos, dcidos aldéricos y urénicos y sus principales propiedades.
— Describir las reacciones con hidracinas, hidroxilamina, aminas y
otros alcoholes reactivos.
— Determinar la accién de &acidos vy dlcalis.

AGTIVIDADES ‘
— Realizar en el laboratorio alguna reaccién de reconocimiento de
azlicares. '

TEMA 3: ANALOGOS DE MONOSACARIDOS

CONTENIDO
— Desoxiaziicares.
—- Aminosacaridos.
— Inositoles.
— Acido ascoérbico.
— Acidos sialicos.

OBJETIVOS
— Enumerar los principales andlogos de monosacdridos.
— Describir los desoxiazdcares, aminosacaridos, inositoles, acido as-
corbico y acidos sidlicos.

ACTIVIDADES
— Escribir los principales y mas importantes desoxiaziicares para los
seres vivos.

TEMA 4: OLIGOSACARIDOS Y POLISACARIDOS

CONTENIDO
— Concepto y propiedades de los oligosacdridos.
— Método de estudio estructural.
— Disacéridos de interés biolggico.
— Concepto y propiedades de los polisacaridos.
— Almidén, glucégeno, celulosa.
— Otros polisacdridos.

OBJETIVOS
— Describir el concepto y propiedades de los oligosacaridos.
— Describir el método de estudio estructural
— ldentificar los disacaridos de mayor interés bioldgico.
— Describir el concepto y propiedades de los polisacdridos.
— ldentificar y comparar los diferentes polisacéridos, como almidon,
glucdgeno, celulosa y otros polisacaridos
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ACTIV]DADES 8 -
— Citar los oligosacaridos mas importantes para la d:eta humana y
dénde se encuentran.
- Comentar en qué lugares de la naturaleza podemos localizar los
polisacdridos méas abundantes. : "

TEMA 5: MUCOPOLISACARIDOS

CONTENIDO
-— Concepto y estructura.
— Propledades de los mucopolisacaridos de mayor mteres blologlco

OBJETIVOS .
— Describir el concepto y estructura de [os mucopollsacarldos
— Describir las propiedades de las de mayor interés biolégico.

ACTIVIDADES
— Citar la importancia estructural de los mucopohsacarldos haciendo
hincapié en.-su aporte a la membrana celular. -

TEMA 6: LIPIDOS

CONTENIDO .
— Concepto y clasificacion.
— Lipidos simples.
— Acidos grasos, grasas, aceites y ceras.

OBJETIVOS
— Describir el concepto de lipido.
— Efectuar la clasificacion de los lipidos.
— Identificar los lipidos simples.
— Describir el concepto de acido graso. C]asnflcac:mn de los mismos.
Isomerias.
— Describir y distinguir los 4cidos grasos, grasas, aceites y ceras.

ACTIVIDADES
— Partiendo de un &cido graso conoc:do escribir las formujas de los
glicéridos que se pueden obtener a partir de él.
— Fosfolipidos.

TEMA 7: LIPIDOS COMPLEJOS

CONTENIDO
: — Esfingolipidos.
— Cerebrosidos.
— Ganglidsidos. .
— Estructura, propledades ¥ s:gnlflcaclon biolégica de ellos
OBJETIVOS

— Describir y distinguir los fosfolipidoé, esfingolipidos, - cerobrdsidos
y gangli6sidos.
— Identificar sus estructuras, propiedades y significacién bioldgica.
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ACTIVIDADES :
— Citar la importancia estructural de los lipidos complejos en la mem-
brana ceiular.

TEMA §: DERIVADOS ISCPRENICOS

CONTENIDO
— Terpenos.
— Carotenoides.
-— Esteroles.

OBIJETIVOS
— Describir y distinguir los terpenos, carotenoides y esteroies.
— Identificar y diferenciar sus estructuras.
— Congcer la importancia de éstos como precursores de compuestos
de accién decisiva en el ser vivo.

ACGTIVIDADES
— Citar los compuestos derivados isoprénicos a partir de los cuales
se obtienen vitaminas liposolubles.

TEMA 9: PROSTAGLANDINAS

CONTENIDO
— Prostaglandinas: Estructura y significacién biologica.

OBJETIVOS
— Describir el concepto de prostaglandinas y su estructura.
— Determinar su significacion bioldgica.

TEMA 10: PROTIDOS

CONTENIDO
— Definicion, concepto y significacion bioldgica de los prétidos.
— Aminoacidos: Clases y propiedades.
— Reacciones especificas.

OBJETIVOS
— Definir los prétidos.
— Describir su concepto y significacion bioldgica.
— DBescribir los aminoécidos, sus clases y propiedades.
— Enumerar e identificar sus reacciones especificas.

ACTIVIDADES
— Formular un péptido dado a partir de sus formulas abreviadas.

TEMA 11: ESTRUCTURA GENERAL DE LA MOLECULA PROTEICA

CONTENIDO
— Estructura primaria: Secuencia de aminoéacidos.
— Aminodcidos terminales y método de determinacidn.
— Estructura secundaria y terciaria.
— Proteinas fibrosas y globulares.
— Estructura cuaternaria: Fuerzas intermoleculares.
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OBJETIVOS . .
— Distinguir e identificar cada una de las cuatro estructuras protei-
cas, sus caracteristicas. ‘
— ldentificar los aminoacidos terminales y el método de determina-
cién.
— Describir y comparar las proteinas fibrosas y globulares.
ACTIVIDADES
— Con un ejemplo dado, distinguir los tres tipos de estructura se-
cundaria que existen. '

TEMA 12: CLASIFICACION DE LGOS PROTIDCS, PROTAMINAS,
HISTONAS

CONTENIDO
— Clasificacion de los prétidos.
— Protaminas.
— Histonas.
— Su significacion biologica.

OBJETIVOS
— Enumerar, segin su clasificacion, los prétidos atendiendo a la pre-
sencia o no de grupos no proteicos en su estructura.
— Distinguir entre protaminas e histonas y conocer su importancia
biolagica.

ACTIVIDADES
— Gitar y decir por qué los lugares del organismo mas abundantes en
protaminas e histonas.

TEMA 13: PROTEINAS DEL SUERO

CONTENIDO
— Fraccionamiento.
— Electroforesis.
— Clases de proteinas del suero.
— Estructura bioquimica de fibrindgeno y fibrina.
— Sercalbiimina.
— Inmunoglobulinas: Clases y estructura quimica.

OBJETIVOS
— ldentificar los sistemas de fraccionamiento de las proteinas.
— Describir el sistema electroforético.
— Distinguir las diferentes clases de proteinas del suero.
— Describir la estructura bioquimica de la fibrina y fibrinégeno, sero-
albimina e inmunoglobulinas. ’
— Enumerar las clases de inmunogiobulinas y su estructura quimica.

ACTIVIDADES
— Citar los métodos de fraccionamiento, seialando cuiles son los me-
jores y los peores y ventajas de cada uno de ellos.
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TEMA 14: ESCLEROPRCTEINAS

GONTENIDO
-— Concepio de escleroproteinas.
— Colageno.
— Queratina.
— Elastina.

OBJETIVOS
— Definir el concepto de escieroproteinas, determinando las princi-
pales.
— Identificar la estructura y propiedades del colageno.
— Identificar la estructura y propiedades de las queratinas.
— Identificar la estructura y propiedades de las elastinas.

ACTIVIDADES
— Citar y recordar la accion del calor sobre alguna escleroproteina y
su aplicacion en la cosmética femenina.

TEMA 15: GLICOPROTEINAS Y LIPOPROTEINAS

CONTENIDO
— Glicoproteinas: concepto y clasificacién.
— Lipoproteinas: concepto y clasificacion.

OBJETIVOS
— Definir el concepto de glicoproteina y enumeracion de las princi-
pales.
— Definir el concepto de lipoproteinas y enumeracién de las princi-
pales.

ACTIVIDADES
— Enumerar siete de las principales acciones de las proteinas del
suero.

TEMA 16: METALOPROTEINAS

CONTENIDO
— Concepto y clasificacién de las metaloproteinas.
- Mioglobina.
— Hemoglohbina.
— Estructura y derivados del hemo.
— Estructura de la globina.

OBJETIVOS

— Definir el concepto de metaloproteinas.

— Describir la estructura de la mioglobina, su funcién e importancia
biolégica.

— Describir la estructura de la hemoglobina, su funcién e importan-
cia bioléygica.

— Describir la estructura del hemo, asi como sus derivados.

— Describir la estructura de la globina.

ACTIVIDADES
— Citar y relacionar los tipos principales de globina que existen.
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TEMA 17: NUGCLEOPROTEINAS
CONTENIDO

— Concepto de nucieoproteinas. :

— Nomenclatura de las bases plricas, nucledtidos y nucleosidos.

— Propiedades fisicoquimicas de las bases piricas, nucledtidos y nu-
cledsidos.

— Bases pirimidicas.

OBJETIVOS

— Definir el concepto de nucleoproteinas.

- |dentificar la nomenclatura de las bases pdricas, nucledtidos y nu-
cledsidos.

— Enumerar las principales propiedades fisico-quimicas de las bases
plricas, nucledtidos y nucledsidos.

— Describir la estructura del D.N.A.

— Describir la estructura y tipos de R.N.A.

— Identificar las principales bases pirimidicas.

ACTIVIDADES
— Formar a partir de bases pdricas y pirimidicas dadas tres nucledsi-
dos vy tres nucledtidos importantes.

TEMA 13: VITAMINAS LIPOSOLUBLES Y VITAMINAS HIDROSOLUBLES

CONTENIDO
— Vitaminas liposolubles: A, D, E, F.
— Vitaminas hidrosolubles: Tiamina, Ribloflavina, Nicotinamida, Aci-
do pantoténico, Piridoxina, Cobalamina, Acido ascdrbico, Biotina, Aci-
dos félicos y folinicos. Acido paraamino-benzoico.

OBJETIVOS

— Definir el concepto y propiedades de las vitaminas liposolubles.

— ldentificar las diferentes vitaminas liposolubles: A, D, E, F, defi-
niendo sus propiedades y acciones méas importantes.

— Definir el concepto de vitaminas hidrosolubles y sus principales
propiedades.

— Identificar las diferentes vitaminas hidrosolubles, como: Tiamina,
Ribloflavina, Nicotinamida, Acido pantoténico, Piridoxina, Gobalami-
na, Acido ascdrbico, Biotina, Acidos fdlicos y folinicos, Acido paraa-
mino benzoico, definiendo sus propiedades y acciones méas impor-
tantes.

ACTIVIDADES
— Citar cuatro alimentos importantes y decir su riqueza en cada una
de las vitaminas.

TEMA 19: HORMONAS LIBERADORAS DEL HIPOTALAMO.
HORMONAS HIPOFISARIAS
CONTENIDO
— Hormonas: Concepto y generalidades.
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— Hormonas liberadoras del hipotalamo.
— Hormonas hipofisarias.

OBIJETIVOS
— Definir el concepto de hormona describiendo sus generalidades y
propiedades mdas importantes.
—— Identificar las hormonas liberadoras de! hipotalamo.

TEMA 20: HORMONAS TIROIDEAS. HORMONAS DE LA MEDULA
SUPRARRENAL

CONTENIDO
— Hormonas tiroideas: Generalidades.
— Tiroglobulina.
— Hormonas de la médula suprarrenal. Generalidades.
— Catecolaminas.

OBIJETIVOS
— Definir el concepto y generalidades de las hormonas tiroideas.
— Describir la estructura y sintesis de la tiroglobulina.
— Definir el concepto vy generalidades de !as hormonas de la medula
suprarrenal.
— Describir la estructura y sintesis de las catecolaminas.

TEMA 21: HORMONAS DE LAS PARATIROIDES

GCONTENIDO
— Hormonas de las paratiroides: Generalidades.
— Parathormona.
— Calcitonina.
— Hidroxicalcitonina.
OBJETIVOS
— Definir el concepto v generalidades de las hormonas de las para-
tiroides.

~— Describir la estructura y sintesis de la Parathormona.
— Describir la estructura y sintesis de la Calcitonina.
— Describir la estructura y sintesis de [a hidroxicalcitonina.

TEMA 22: HORMONAS DEL PANCREAS. HORMONAS INTESTINALES
CONTENIDO

— Hormonas del pancreas: Insulina, glucagon.
— Hormonas intestinales. '

OBJETIVOS
— Definir el coneepto y generalidades de las hormonas del pancreas.
— Describir la estructura y sintesis de la insulina.
— Describir la estructura y sintesis del glucagén.
- — Definir el concepto y generalidades de tas hormonas intestinales,
identificando las principales.
— Describir las estructuras y sintesis de la somatoestatina.
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TEMA 23: HORMONAS DE LA CORTEZA SUPRARRENAL. HORMONAS
DE LAS GLANDULAS SEXUALES

CONTENIDO
-— Hormonas de la corteza suprarrenal. Hormonas de las glandulas
sexuales.

OBJETIVOS
— Definir el concepto y generalidades de ias hormonas de la corte-
za suprarrenal.
— Describir su estructura y sintesis.
— Definir el concepto y generalidades de las hormonas sexuales,
— Describir su estructura y sintesis.

TEMA 24: ENZIMOLOGIA GENERAL

CONTENIDO
— Enzimas: Constitucion. Propiedades generales. Mecanismos de ac-
cion.
— Clasificacion de los enzimas.
— Especificidad.
— Inhibidores.
— Control alostérico de la actividad enzimatica.
— Bases genéticas de la actividad enzimatica.
— Regulacién de la sintesis de enzimas.

OBJETIVOS

— Definir el concepto, constitucion, propiedades generales y meca-
nismo de accién de los enzimas.

— Enumerar los distintos tipos de enzimas segln su clasificacion.

— Determinar las caracteristicas de la especificidad enzimatica.

— ldentificar v describir el centro active.

— Definir el concepto de inhibidor describiendo los distintos meca-
nismos de accidn de éstos.

— Describir el control alostérico de la actividad enzimatica.

— Identificar las bases genéticas de la actividad enzimatica.

— Describir el mecanismo de regulacidn de la sintesis de enzimas.

ACTIVIDADES
— Diferenciar con exactitud el concepto de centro activo y centro alos-
térico.

TEMA 25: CINETICA ENZIMATICA

CONTENIDO
— Cinética enzimética: Concepto.
— Influencia de §a concentracion de sustrato.
— Ecuacién de Michaelis-Menten.
— Transformacion lingales.
— Inhibicién enzimatica.
— Efecto de la concentracion del enzima.
— Efecto del pH v de la temperatura.
-— Cinética alostérica.
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OBJETIVOS
— Definir el concepto de cinética enzimatica.
— Determinar la influencia de la concentracion de sustrato.
— Enunciar e interpretar la ecuacion de Michaelis-Menten.
— ldentificar los diversos procesos de la transformacién lineal.
— Describir la inhibicién enzimatica.
— Determinar el efecto de la concentracion dei enzima.
— Determinar e! efecto de la concentracidn del pH y temperatura.
— Definir el concepto de cinética alostérica.

ACTIVIDADES
-— Dibujar la grafica de la ecuacién de Michaelis-Menten, citando como
se puede obtener ésta a partir de cada uno de los términos.

TEMA 26: OXIDORREDUCCION

CONTENIDO
— Oxidorreduccién: Generalidades.
— Funcionamiento y potenciales de las celdas voltaicas.
— Potenciales normales de electrodos.
— Variacién de la energia libre en una reaccién redox: Ecuacién de
Nernst.

OBJETIVOS

— Definir el concepto de oxidacién.

— Definir el concepto de reduccién.

— Definir el conceptc y generalidades de !a reaccién de oxidorreduc-
cién.

— Describir el funcionamiento y potenciales de las celdas voltaicas.

— Determinar los potenciales normales de electrodos.

— Determinar las variaciones de la energia libre en una transforma-
cion redox, enunciando e interpretando la ecuacién de Nernst.

ACTIVIDADES
— (Citar tres sistemas de oxidacion-reduccitn diciendo en cada caso
cual es el oxidante y cual es el reductor.

TEMA 27: OXIDACIONES BIOLOGICAS

CONTENIDO
— Concepto de oxidaciones bioldgicas.
— Procesos redox acoplados: cadena transpertadora de electrones.
— Constituyentes de [a cadena respiratoria: Piridin-nucleétidos, Flavo-
proteinas, Ubiquinonas, Citocromos.

OBIJETIVOS
— Definir el concepto de oxidacién bioldgica
—- Describir los procesos redox acoplados, analizando la cadena trans-
portadora de electrones.
— ldentificar y describir los constituyentes de la cadena respiratoria:
Piridinucleétidos, Flavoproteinas, Ubiquinonas, Citocromos.
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TEMA 28: ACOPLAMIENTO ENERGETICO

CONTENIDO
— Concepto de acoplamiento energético.
— Compuestos ricos en energia: AT.P., fosforilacidn oxidativa.
— Teorias del acoplamiento energético.
— Estudio integrativo de la cadena transporiadora de electrones en la
mitocondria.
— Particulas submitocondriales.

OBIJETIVOS
— Definir el concepto de acoplamiento energético.
— Describir y comparar los compuestos ricos en energia: A.T.P., fos-
forilacion oxidativa.
— Enumerar y describir las teorias del acoplamiento energético.
— Describir la cadena transportadora de electrones en la mitocondria.
— lIdentificar las particulas submitocondriales.

TEMA 29: METABOLISMO DE LOS GLICIDOS

CONTENIDC
— Generalidades sobre el metabolismo y sus formas: Anabolismo y
catabolismo.
— Area central del metabolismo.
— Glicosidasas: Hexoquinasa. Glucosidasa. Fosforilasa.
— Glicolisis: Transformaciones y balance energético.
— Efecto Pasteur.
— Via Pentosa-Fosfato: Transformaciones.
— Ciclo de Krebs: Transformaciones y balarice energético.
— Anabolismo de glicidos.
— Biosintesis de glucosa a partir del acido pirdvico.
— Biosintesis de glucégeno a partir de glucesa.
— Fotosintesis. '

OBJETIVCS

— Enunciar las generalidades sobre el metabolismo y sus formas, des-
cribiendo vy distinguiendo entre anabolismo y catabolismo.

— Identificar el area central del metabolisme.

— ldentificar las diferentes glicosidasas: Hexoquinasa. Glucosidasa.
Fosforilasa.

— Describir la glicélisis, sus principales transformaciones y su balan-
ce energético.

— Describir el efecto Pasteur.

— Describir 1a via Pentosa-fosfato y sus transformaciones.

— Describir el ciclo de Krebs, sus principales transformaciones y su
balance energético.

— Describir el anabolismo de los glicidos.

— Describir la biosintesis de la glucosa a partir del acido pirlivico y
enumerar sus reacciones mas importantes.

— Describir la biosintesis del glucégeno a partir de glucosa.

— Definir e! concepto de Fotosintesis, identificando sus principales
reacciones.
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ACTIVIDADES

Citar las principales enzimas que aparecen en el metabolismo de
glicidos, diciendo a qué grupo pertenecen.

TEMA 30: METABOLISMO DE LOS LIPIDOS
CONTENIDO

Metabolismo de los lipidos: concepto vy generalidades.,

Enzimas: Lipasa. Lipoproteinlipasa. Acetilcolinesterasa. Fosfolipasa.
Fosfatasa.

Oxidacién de acidos grasos de nimero par o impar de atomos de
carbono: balance energético.

Formacién de cuerpos ceténicos.

Biosintesis de lipidos: Acidos grasos. Grasa. Colesterol. Hormonas
esteroideas.

OBJETIVOS

Definir el concepte y generalidades del metabolismo de los lipidos.
Enumerar e identificar las enzimas mas importantes que intervienen
en el metabolismo de los lipidos: Lipoproteinlipasa. Acetil-colineste-
rasa. Fosfolipasa. Fosfatasas.

Describir el proceso de oxidacion de 4cidos grasos de nimero par
o impar de carbonos y su balance energético.

Describir la formacién de cuerpos cseténicos.

Describir la biosintesis de lipidos: Acidos grasos. Grasas. Coleste-
rol. Hormonas esteroideas.

ACTIVIDADES

TEMA

Citar las alteraciones patoldgicas que se producen por la excesiva
produccion de cuerpos ceténicos.

31: METABOLISMO DE LAS PROTEINAS

CONTENIDO

Metabolismo de las proteinas: Concepto vy generalidades.

Enzimas proteoliticas.

Catabolismo general de los aminodcidos: Transaminacion. Descarbo-
xilacion. Desaminacion. Degradacién oxidativa de los aminoacidos.
Vias metabdlicas hacia el ciclo de Krebs.

Mecanismos de eliminacién del nitrégeno de proteico.

OBJETIVOS
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Definir el concepto y generalidades del metabolismo de las pro-
teinas.

Identificar los enzimas proteoliticas.

Describir el catabolismo general de los aminoacidos identificando
sus principales procesos: Transaminacion, Descarboxilacion. Des-
aminacién. Degradacion oxidativa de los aminodcidos.

Determinar las vias metabélicas hacia el ciclo de Krebs.

Describir los mecanismos de eliminacién del nitrégeno proteico. Ci-
clo de la urea.



ACTIVIDADES
~— Clasificacion de los animales segdn su mecanismo de eliminacidn de
nitrégeno proteico.

TEMA 32: METABOLISMO ESPECIAL DE LOS AMINOACIDOS
ALIFATICOS. AZUFRADOS. AROMATICOS

CONTENIDO
— Metabolismo especial de los aminoacidos alifaticos. Azufrados. Aro-
maéticos.

OBJETIVOS
— Describir y distinguir las vias metabélicas especiales de los ami-
noacidos alifaticos, azufrados y aromaticos.

ACTIVIDADES
— Principales cuadras patoldgicos derivados de un defectuoso meta-
holismo de aminoacidos.

TEMA 33: METABOLISMO BDE LOS ACIDO3S NUCLEICOS. REPLICACION
Y TRANSCRIPCION DE D.N.A. BIOSINTEC:S DE PROTEINAS

CONTENIDO
— Metabolismo de &acidos nucleicos: Metabolismo de purinas y piri-
midinas.
— Replicacion y. transcripcion de D.N.A.
— Biosintesis de proleinas.

OBJETIVOS
—- Describir el metabolismo de &cidos nucieicos: metabolismo de pu-
rinas y pirimidinas.
— Describir y comparar los procesos de replicacion y transcripcion de
D.N.A.
— Describir la sintesis de proteinas.
— Codigo genético.
ACTIVIDADES
— A partir de una cadena de D.N.A. dada, realizar su replicacién, trans-
cripcion y traduccién a aminodcidos.

PRACTICAS DE BIOQUIMICA

12> Reconocimiento de azlicares, por métodos cualitativos (formacion
de oxazonas, formacion de furfurales) y cuantitativos (reaccién de
Fehling).

2° Determinacion del nitrégeno proteico por el méiodo de Biuret.

3° Determinacién de la glucosa sanguinea por el método colorimétri-
co de la Ortotoluidina.

42 Qbtencién de las proteinas séricas por el método cualitativo v cuan-
titativo de Cohn.

OBIJETIVOS
— El alumno sera capaz de aplicar una serie de reacciones y métodos
va estudiados en teoria, para ver sus fines practicos, realizando en
alguno de los casos pruebas que son utilizadas en laboratorios de
Bioquimica de centros hospitalarios.
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