LICENCIATURA EN CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS
CURSO 2012-2013

HORARIOS PRIMER CURSO

(Docencia hasta 25 de Enero)

| CURSO: 1° CUATRIMESTRE

Horario LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
HIGIENE DE LOS HIGIENE DE LOS FISIOLOGIA FISIOLOGIA HIGIENE DE LOS
9-10 ALIMENTOS ALIMENTOS QUIMICA INORGANICA | QUIMICA INORGANICA ALIMENTOS
FISIOLOGIA -
10-11 BROMATOLOGIA ] _ BROMATOLOGIA MPATTOE%?ESC'%\"N?:S BROMATOLOGIA
- QUIMICA INORGANICA
ALIMENTACION Y PRODUCCION DE ALIMENTACION Y HIGIENE DE LOS ALIMENTACION Y
11-12 CULTURA MATERIAS PRIMAS CULTURA ALIMENTOS CULTURA*
INGENIERIA INGENIERIA PRODUCCION DE INGENIERIA PRODUCCION DE
12-13 ALIMENTARIA ALIMENTARIA MATERIAS PRIMAS ALIMENTARIA MATERIAS PRIMAS
ANALISIS QUIMICO ANALISIS QUIMICO ANALISIS QUIMICO ANALISIS QUIMICO ANALISIS QUIMICO
13-14 MICROBIOLOGIA MICROBIOLOGIA MICROBIOLOGIA MICROBIOLOGIA MICROBIOLOGIA.
14-15
15-16 INGENIERIA QUIMICA INGENIERIA QUIMICA INGENIERIA QUIMICA
| CURSO: 2° CUATRIMESTRE
(Docencia desde 18 de febrero hasta 6 de junio)
Horario LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
QUIMICAY QUIMICAY
9-10 TS > O o> | BIOQUIMICADE LOS | BIOQUIMICADE Los | MSIEHE OF LOS
ALIMENTOS ALIMENTOS
) MICROBIOLOGIA Y ) MICROBIOLOGIA Y )
10-11 BROMATOLOGIA PARASITOLOGIA BROMATOLOGIA PARASITOLOGIA BROMATOLOGIA
DEL AGUA DEL AGUA
. QUIMICAY MICROBIOLOGIA Y QUIMICA Y
11-12 GEST'OQND&RIE\S'DUOS BIOQUIMICA DE LOS | PARASITOLOGIA DEL H'imgﬁfo"sos BIOQUIMICA DE LOS
ALIMENTOS AGUA ALIMENTOS *
BloQUIMICA GESTION DE GESTION DE
12-13 RESIDUOS EN LA IA BIOQUIMICA RESIDUOS EN LA IA BIOQUIMICA
ZOONOSIS
INGENIERIA INGENIERIA INGENIERIA
13-14 ALIMENTARIA ALIMENTARIA ZOONOSIS ALIMENTARIA ZOONGSIS
14-15 ENVASADO ENVASADO ENVASADO

COMPLEMENTO DE FORMACION. TRONCAL. OPTATIVA.
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LICENCIATURA DE CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS

CURSO 2012-2013
HORARIOS SEGUNDO CURSO

Il CURSO: 1° CUATRIMESTRE
(Docencia hasta 25 de Enero)
Horario LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
. . GESTION DE LA GESTION DE LA
9-10 NORMALIZACION NORMALIZACION CALIDAD EN LA IA CALIDAD EN LA IA
NORMALIZACION TECNOLOGIA DE LOS | TECNOLOGIA DE LOS | TECNOLOGIA DE LOS | TECNOLOGIA DE LOS
10-11 ALIMENTOS ALIMENTOS ALIMENTOS ALIMENTOS
DIETETICA Y GESTION DE LA DIETETICA Y Seminario Dietética y DIETETICA Y
11-12 NUTRICION CALIDAD EN LA 1A NUTRICION Nutricién NUTRICION
SALUD ECONOMIA P%?SILLIJ(I:)A ECONOMIA ECONOMIA
12-13 PUBLICA
INTERACCIONES INTERACCIONES INTERACCIONES
13-14h | DIETA XENOBIOTICOS PROYECTOS DIETA XENOBIOTICOS PROYECTOS DIETA XENOBIOTICOS
SEGURIDAD SEGURIDAD SEGURIDAD
14-15 ALIMENTARIA ALIMENTARIA ALIMENTARIA
Il CURSO: 2° CUATRIMESTRE
(Docencia desde 18 de febrero hasta 6 de junio)
Horario LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
9-10
. TECNOLOGIA DE LOS . TECNOLOGIA DE LOS .
10-11 LACTOLOGIA ALIMENTOS LACTOLOGIA ALIMENTOS LACTOLOGIA
DIETETICAY AGUAS DE CONSUMO DIETETICAY . DIETETICAY
11-12 NUTRICION MINEROMEDICINALES NUTRICION DIETETICA APLICADA NUTRICION
. AGUAS DE CONSUMO . . ;
12-13 DIETETICA APLICADA | |\ e oS SINALES RESTAURACION DIETETICA APLICADA RESTAURACION
. TECNICAS DE TECNICAS DE TECNICAS DE
13-14 RESTAURACION MERCADO MERCADO MERCADO

TRONCAL. OPTATIVA.
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AULAS EN LAS QUE SE IMPARTIRAN LAS ASIGNATURAS
CORRESPONDIENTES AL PRIMER CUATRIMESTRE
DE PRIMER CURSO

ASIGNATURA AULA
ANALISIS QUIMICO (CF) Ad
BIOQUIMICA (CF) A4
FISIOLOGIA (CF) Ad

QUIMICA INORGANICA (CF)

FACULTAD DE QUI'MICAS
DEPARTAMENTO QUIMICA
INORGANICA
(2° PLANTA)

INGENIERIA QUIMICA (CF)

AULA QCO02
FACULTAD DE QUIMICAS

MICROBIOLOGIA (CF) A2
BROMATOLOGIA (T) Ad
INGENIERIA ALIMENTARIA (T) A4
ALIMENTACION Y CULTURA (T) B4
ALIMENTACION Y CULTURA (T)* A4*
PRODUCCION DE MATERIAS PRIMAS (T) A4
HIGIENE DE LOS ALIMENTOS (T) A4

AULAS EN LAS QUE SE IMPARTIRAN LAS ASIGNATURAS
CORRESPONDIENTES AL PRIMER CUATRIMESTRE
DE SEGUNDO CURSO

ASIGNATURA AULA
SALUD PUBLICA (T) A8
ECONOMIA (T) A8
TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS (T) A8
DIETETICA Y NUTRICION (T) A8
NORMALIZACION (T) A8
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PROYECTOS (T) A8
SEGURIDAD ALIMENTARIA (OP) A8
INTERACCIONES DIETA-XENOBIOTICOS (OP) A8
GESTION DE LA CALIDAD EN LA IA (OP) A8

AULAS EN LAS QUE SE IMPARTIRAN LAS ASIGNATURAS
TRONCALES CORRESPONDIENTES AL SEGUNDO

CUATRIMESTRE DE PRIMER CURSO

ASIGNATURA AULA
BROMATOLOGIA (T) Ad
INGENIERIA ALIMENTARIA (T) A4
HIGIENE DE LOS ALIMENTOS (T) A4
QUIMICA Y BIOQUIMICA DE LOS ALIMENTOS (T) B4
QUIMICA Y BIOQUIMICA DE LOS ALIMENTOS (T)* Ad

AULAS EN LAS QUE SE IMPARTIRAN LAS ASIGNATURAS
TRONCALES CORRESPONDIENTES AL SEGUNDO
CUATRIMESTRE DE SEGUNDO CURSO

ASIGNATURA AULA
TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS (T) A8
DIETETICA Y NUTRICION (T) A8
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AULAS EN LAS QUE SE IMPARTIRAN LAS ASIGNATURAS OPTATIVAS

CORRESPONDIENTES AL SEGUNDO CUATRIMESTRE

ASIGNATURAS OPTATIVAS DE PRIMER CURSO

ASIGNATURA AULA
MICROBIOLOGIA Y PARASITOLOGIA DEL AGUA A3
ENVASADO Y ETIQUETADO DE ALIMENTOS A4
GESTION DE RESIDUOS EN LA INDUSTRIA Al
ALIMENTARIA
ZOONOSIS DE TRANSMISION ALIMENTARIA A4
ASIGNATURAS OPTATIVAS DE SEGUNDO CURSO

ASIGNATURA AULA
LACTOLOGIA A8
AGUAS DE CONSUMO MINEROMEDICINALES A8
DIETETICA APLICADA A8
TECNICAS DE MERCADO A8
RESTAURACION COLECTIVA A8

14




